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1. UvVOD

Koza je zivotinja koja je m& prvima udoméena za proizvodnju mesa, mlijeka, koze, dlake.

Stoga se koza uzgaja u gotovo svim dijelovima &vifEeldhofer i sur., 1994.).

Uloga kozarstva je razita za razne zemlje. Negdje je koza najvaznija d@mavotinja
(Libanon, Sirija), a drugdje je dosta vazna (l&livicarska, Njentka), a malo je zemalja u

kojima je nema (Danska) (Feldhofer i sur., 1994).

Godine 1947 - 1952 bilo je po statistim podacima FAO u prosjeku 288,8 milijuna koza, a
desetak godina poslije 1960-te 356,3 milijuna k&ada se taina da u svijetu ima oko 470

milijuna koza, Sto zria da se broj koza u svijetu paava (Feldhofer i sur., 1994).

U vecini sredozemnih zemalja, a i nekim drugim drzavaosmbito u podrgjima s visokim
ljetnim temperaturama, na brdovitim i nepristéipian terenima sve se viSe uzgajaju koze kao

(1 Y41l

cistati" grmlja, makije, Sikare, korova jer izravno smanj mogunosti pojave pozZara i
njihove posljedice. Ta uloga koza osobito ¢enkovita u kombinaciji s ovcama, kad ovce pasu
nisko raslinje a koze visoko i brst. Uz to dajusiokovrijedne proizvode u obliku mesa, mlijeka

vlakna i koze (Mi@ i Pavi., 2002.).

Glavni kozji proizvod je mlijeko. Koze daju najue kolicinu mlijeka u odnosu prema svojoj
tezini u usporedbi s drugim doghia zivotinjama. Dobra koza tijekom laktacije daje-15, pa
¢ak i do 20 puta viSe mlijeka od svoje tjelesnerteza dobra krava muzara samo 6-8 puta vise

mlijeka od svoje tezine (Feldhofer i sur., 1994).

Kozje mlijeko se sve viSe trazi na trziStu zbogrsmwh senzorskih osobina i njegova
proizvodnja u stalnome je porastu. Njegove bitnebose su male globule mlijee kiseline

koje su u mlijeku ravnomjerno rasprsene, a sas®jd kratkolatanih masnih kiselina.

Osim mlijeka tu je i meso, koje ima stanovite wijesti. DoduSe kvaliteta se kozjeg mesa
razlicito ocjenjuje mdu potroSa@ima. Kozje meso je sve trazenije na trzistu, dréi s
specijalitetom i posluzuje u posebnim prigodamak(slsBozt, svadbe, krstike i sl.). Osnovna
osobina jaréeg trupa je mala kalfina unutarmisine i potkozne masiie. Uz to, jarée meso
bogato je bjelafevinama, makro i mikro elementima te vitaminima ptividuje njegovu

visoku hranijivu vrijednost (Mi®i Pavi, 2002.).

Cilj ovoga rada bio je definirati te opisati d@e uzgoja koza te proizvode od koza.



2. UZGOJ KOZA U REPUBLICI HRVATSKOJ

Duga je povijest uzgoja koza na potfjtuRepublike Hrvatske. Broj koza i njihova ekonomsk
vaznost u ukupnom gospodarstvu tijekom povijesstalcse mijenjao, Ranije je osobito u
pojedinim podrdjima uzgoj koza ima vrlo veliku vaznost prvenstvems Sirem podrju
Dalmacije, Dalmatinske zagore, Primorja i otokaegsiji manje mogmosti za uzgoj drugih
vrsta stoke, osobito goveda. U cilju opskrbe ofpibeésom, mlijekom, kostrijeti i dr. uzgajana
je uglavnom hrvatska Sarena koza, znatno manjgebHastupljena hrvatska bijela koza, dok je
bilo vrlo malo uvezenih visoko mligaih pasmina (sanska, alpina). Uslijed ré&tih utjecaja
ekonomskih i politikih, inzistiranja Sumara o Stetnosti koza i zaagtahisljenja o kozama,
godine 1954. donesen je Zakon o zabrani uzgoja, komagativne posljedice toga dgjpl se
jos i danas (Mio i Pavic, 2002.).

Medutim, osamdesetih godina preSutno se ukida spa@koZ te se ponju uvoziti pasmine
koza visokog genteskog potencijala za proizvodniieka i po uzoru na europske zemlje s
razvijenim kozarstvom pgnje proizvodnja i prerada kozjeg mlijeka. Nogitelg uvoza bila
je mljekarska industrija s dvije raglie koncepcije. Mljekarska industrija "Sirela" Bpghr
krenula je s idejom velike mligge farme a "Vindija" Varazdin proizvodnju kozjegijeka
utemeljila je na kooperantskom odnosu u kojem kozgajaju u malim stadima od 20 do 50
rasplodnih grla. Ovaj drugi primjer pokazao se ibolj polako se iz podiija Varazdinske
Zupanije prosirio i na ostale kontinentalne dij@d®epublike Hrvatske. Proizvodnja mlijeka
temelji se na uvezenim pasminama koza i to naiafjpna je najvise), sanskoj i srnastoj kozi
(Bunte Deutsche Edelziege). Po podacima HSSC (R@@lukupnog broja koza u m&in;j
evidenciji, 79,62%<ini francuska alpina, 11,32% sanska, 2,27% bursBZ9% njemeéka

Sarena koza (Mibi Pavic, 2002.).

Trenut&no se u Hrvatskoj, prema podatcima Hrvatske palfogdne agencije (HPA, 2012),
uzgaja oko 65.000 rasplodnih koza, a temeljem eahtga ostvarivanje drzavnih ri@wih

potpora za drzanje rasplodnih koza evidentirandigno 49.565 grla kod 1.326 uzgajiaa

Prema izvje&u HPA u 2014 godini u Republici Hrvatskoj uzgajack® 65.000 rasplodnih
koza, a temeljem evidencije Hrvatske poljoprivredigencije, uzgojno selekcijski rad se

provodi na 6.480 uzgojno valjanih koza, kod 96 (izgéa i 7 pasmina.



3. TIPOVI | PASMINE KOZA

U svijetu se uzgaja veliki broj raziiih pasmina koza (viSe od 200) koje &@sto na raztite
naine svrstavaju u oddene tipove ili pasminske skupine. Tako se sigsm® s pasminskim
klasifikacijama napravljenim prema odexoj zemljopisnoj pripadnosti, pa postoje pasmine
koza zapadne Afrike, (Mason,1951.), &ste i juzne Afrike (Mason i Maule, 1960.), pasmine
koza u tropima (Devendra i Murca Barns, 1970.)snpae koza u Aziji (Devendra, 1980.),
pasmine pojedinih drzava, (Kine, Indije, Nepala)ikée Britanije, Svicarske, Njeng&e itd.
(Mio¢ i Pavi, 2002.).

Najbolja raspodjela pasmina je po njihovom osnovnpmizvodu, odnosno uzgojno-
proizvodnom cilju (meso, mlijeko, vlakno i dr.) lak ova klasifikacija pasmina nije najbolja
jer se nerijetko proizvodni cilj ne poklapa s gehkeh i eksterijernim odlikama same pasmine.
Tako su u proizvodnji mesa najzastupljenije pasti§jgpasmine koza koje se svojim genetskim
potencijalom za navedenu proizvodnju, vanjStinononfermacijom trupa, prinosom i
kakvatom mesa nikako ne mogu svrstati udig mesne pasmine koza. Td&o je problem
Sto svaka pasmina koza daje sve navedene proizvadegienoj kolcini. U nekih pasmina
npr. onih namijenjenih proizvodnji vlakna (kaSmaskngora, don, kasgora), odieaih tipicno
mlije¢nih pasmina (alpina, sanska, togenburska), nemahtgkroblema jer se poklapaju
genetski potencijal i eksterijerne odlike s proidmon odlikama i uzgojnim ciljevima. (Mioi
Pavi, 2002.).

Tablica 1. Pasmine koza u Hrvatskoj razvrstane premgojnim ciljevima (Mi¢ i Pavi,
2002.).

SKUPINA PASMINA UZGOJNI CILJ TEMELJNO
NACELO UZGOJA

Kombinirane 1- hrvatska Sarena Meso ili Uzgoj ucistoj krvi i
pasmine namijenjenekoza meso-mlijeko mogua krizanja s
proizvodnji mesai  2- hrvatska bijela jarcima 2. i 3.
mlijeka koza skupine

Pasmine namijenjenel- alpska koza Mlijeko ili Uzgoj ucistoj krvi i
proizvodnji mlijeka  2- sanska koza mlijeko-meso primjena krizanja

3- srnasta koza

Pasmine namijenjene Uzgoj ucistoj krvi i

proizvodnji mesa Burska koza meso krizanja




3.1. PASMINE ZA PROIZVODNJU MLIJEKA

Sve danasnje vaznije mlijee pasmine koza nastale su u Europi odakle suagenii vise,
raSirile po cijelom svijetu. Stoga se Europa, ophjezin alpski dio (Svicarska, Francuska),
smatra kolijevkom mlijgnog kozarstva. Svicarski uzgajifasu metu prvima sustavnim
selekcijskim radom, poboljSali mlgaost autohtonih pasmina koza. U toj skupini posed®o
isticu bijela sanska koza, prugastackasto sméa togenburSka koza te razli varijeteti
Safranasto Zute bojéiji je predstavnik chamoisee. Alpe su dugo vremeéila ishodiste
najproduktivnijih mlij&nih pasmina koza u svijetu. U 19. stéljesmatralo se da Svicarska ima
16 pasmina koza. Danas seduém drZzi da Svicarska ima samo sedam standardibira
vlastitih pasmina koza. Naj¥e proizvodnju mlijeka ima sanska pasmina, zatinetdyrska i
chamoise (Mi¢ i Pavic, 2002.).

3.1.1. SANSKA KOZA

Jedna od najpoznatijih i drzi se najmtpgom pasminom koza u svijetu. lako je namjena
uzgoja ove pasmine prvenstveno proizvodnja mlijekaa i u proizvodnji mesa ostvaruje
izuzetne rezultate, obzirom da je okarakterizirgisakom plodno&u ( 180-200% ), dnevnim
prirastima jaradi iznad 200g te tezinom odraslitagd oko 70 kg. Zahvaljufu odli¢nim
proizvodnim osobinama iizvrsnoj prilagodljivostiaose pasmina proSirila u gotovo sve krajeve
svijeta.Cesto se koristi za pobolj$anje osobina nitiesti lokalnih pasmina, na osnovega

su mnoge zemlje formirale vlastite uzgoje i tip@anske koze. Temperamentom je ovo vrlo
mirna pasmina koza, koja je dobro prildgoa intenzivnom sustavu uzgoja. Dlaka joj je
potpuno bijele boje, samo ponekad kremaste sa dtngvim pjegama na nosu i oka&iqu i
izvorna sanska koza nema rogove. Trup sanske kodgva je dug, ali je uZzeg obima.
Prosj&na proizvodnost utdena za ovu pasminu u Svicarskoj iznosi 750 i 800nkeka, s

tim da je kod najboljih grla utdéena proizvodnja od 2000 kg mlijeka u laktaciji.



Slika 1. Sanska koza (www.google.com)

3.1.2. SMBA ALPSKA SRNASTA KOZA

Rasprostranjena je po cijeloj Francuskoj, a potioie je iz Svicarsko- francuskih Alpa.
Najmlijec¢nija je pasmina u Francuskoj, te je lako prilagedljekstenzivnom i intenzivnom
sustavu uzgoja. Odlikuje ju i visoka otpornostspava pasmina dosta izvozi, posebno u zemlje
sredozemlja. Alpina koze su srednje razvijenosiord izraZzenih dubina i snaznih udova. Ova
pasmina se pojavljuje u viSe boja, a najpoznafijije¢ chamois svijetlo Zute, odnosno si@e
boje, s crnim trbuhom i donjim dijelovima nogu tejpoznatljivom prugom koja se prekade
pruza do repa. Ostale tipove karakterizira pojaNelilv pruga na crnoj i snd®j podlozi.
Odrasla Zenska grla teze izineb0 i 80 kg a jatevi oko 100 kg. Koze u laktaciji proizvedu od
600 do 900 litara mlijeka.



Slika 2. Alpska srnasta koza (www.google.com)

3.1.3. TOGENBURSKA KOZA

Ime je dobila po Gornjem Togenburgu u Svicarskopkbel i potj¢e. Poslije sanske,
togenburska je najvaznija za kozarstvo SvicarskeogZvisoke plodnosti i mlijmosti,
skromnosti i otpornosti dosta se izvozi u druge lgmponajviSe u Veliku Britaniju,
Nizozemsku, Njem&u i u SAD gdje se koristi za oplemenjivanje (pé@e mlije&nosti)
autohtonih pasmina, ili radi uzgojaistoj krvi. Prosjéna tjelesna masa odraslih koza je oko
60kg, ajateva 75-80kg. Glava joj je lagana, ravnog do blagrmutog profila lica, Sirokogela

i gubice. USi su srednje veéine, iznutra bijele i ngg&e uspravne. Vrat je srednje dug, dobro
povezan, a prsni koS dug, plitak i zaobljen. VimgenburSke koze dobro je razvijeno, srednje
velicine i jasne Zlijezdane gta. Tijelo je prekriveno finom, tankom, pigmentiramd&ozom,
obraslom kratkom sjajnom dlakom. Ima bijelu prugned @nih lukova sve do usta, a vrh nosa,
rubovi uSiju , donji dijelovi nogu i repa su siv@e boje.Po proizvodnim osobinama
tagenburska pasmina vrlo jecsia sanskoj pasmini. Za pro&jmg trajanja laktacije od 280 do



300 dana koze proizvedu 700-800 kg mlijeka s 3ralecne masti i 3% bjelafevina. Odlikuj
se dobrom plodnés. Pasminski standard je od 1,77 do 1,89 jaradglul(Metzger, 1964.)

Slika 3. Togenburska koza (www.google.com)

3.2. PASMINE ZA PROIZVODNJU MESA

lako se danas u svijetu nagveroj koza uzgaja radi proizvodnje mesa, gotovoeiaa tiptnih
mesnih pasmina. Proizvodnja mesa uglavnom se tengelpzItitim pasminama manje -vise
lokalne vaZnosti, te na brojnim krizancima. Jedinavi predstavnik mesnih pasmina je
juznoafricka boer ili burska koza (Mtoi Pavic, 2002.)



3.2.1. BOER ILI BURSKA KOZA

Burska koza&ini 30% ukupne populacije koza u Juznoj Africi. Ragemo tri tipa boer koze:

Prvi tip prepoznatljiv je po osrednjoj razvijenosti i krajtkllaci. Onsovna mu je boja bijela sa

smedim tockama na crvenosmdem vratu, a katkad ima i pruge

Drugi je tip burske koze kasnozreli, &e razvijeniji. Zbog dugog diénog pokriv&a taj tip

ima loSiju kakv@u koZe, Sto je nedostatak u kozarskoj industriji.

Treéitip je bez rogova, viSebojan s izrazenijom nglijem konformacijom, Sto je naslkie od

stranih mlij&nih pasmina.

Za meso je najcjenjeniji tip srde glave i vrata te bijelog trupa i nogu. Koza jgmpentirana

na izloZzenim dijelovima kao Stit od stevih zraka.

Zrele, tjelesno potpuno razvijene koze postizistjelmasu od 60 do 75kg, a odrasla muska
grla i kastrati i viSe od 100 kg. Tjelesna masaazmjijenijih muskih grla, u Juznoj Africi,
nerijetko prelazi i 150kg. Tijelo je prekriveno Kiathom koZzom koja je vazan proizvod te
pasmine. Koze su obrasle kratkom, srednje gustomkodi. Odlikuju se dobrim
reprodukcijskim osobinama (7% koza jari 3 jaradika 50% dvoje) i priino prilicho dobrom
mlije¢no&u (1,3 do 1,8 kg mlijeka dnevno; (Mio Pavic, 2002.).

Jarad od poroda, kada ima tjelesnu masu od 3,50kg} prosjéno dnevno prirasta 200 do
250 grama te pri odéu postize tjelesnu masu od 12 do 14kg. Jarad priagga klanje s oko
¢etiri mjeseca, odnosno s tjelesnom masom od 3Gdm3

7z — 7

Slika 4. Burska koza (www.google.com)



3.3. PASMINE ZA PROIZVODNJU VLAKNA

U ovoj skupini opisane su nhajvaznije svjetske pasrkoza koje se koriste u proizvodniji kozjeg
vlakna, a to su: kaSmirska koza ili pashmina, aagfoza, don ili pridonska koza te orenburska

pasmina koza.

3.3.1. KASMIRSKA KOZA

Pojam kasmir ili kaSmirsko vlakno najraSireniji yetrgovini. Pojam kasmirska koza nije
najspretnije izabran jer ta pasmina p&djéz srednjoazijskog planinskog platoa tive se

uzgaja na Tibetu pa ju se moze&ingod nazivom tibetska pasmina.

KaSmirska koza srednje je w@iie, skladno grdena, prosjéne visine do grebena izide 60 i
75 cm. Tjelesna masa odraslinégwa je oko 60kg, a koza od 30 do 40kg (pojedinia gdo
50kg). Glava je srednje véinhe s relativno kratkim, ljevkastim i st@m ili polustrS&im
uSima. Tijelo je osim glave i donjih dijelova noguekriveno finim svilenkastim nitimaduzine
4-20 cm, promjera 14-16 mikrometara pa se stogmgeda kasmirsku kozu mozecreda
proizvodi vunu, a ne dlaku ili kostrijet. Glavnajednost te pasmine je proizvodnja podlake
(puha). To su najfinija vlakna koja rastu zimis&sljavaju se u prolfe. Od kasmirskog vlakna
izraduju se razliiti predmeti, ponajviSe fina, skupocjena a@djeKoza godiSnje moze dati od
21-569 puha, a pojedina grla i 100-200 g. Prinagska grube niti mnogo je ¥ei prosjeno
iznosi oko 1,5 kg po grlu. KaSmirsko viakno @ je bijele boje, m&utim ima i grla sa Zutim,
sivim ili smeaiim vunskim nitima. Plodnost kaSmirske koze je oR60% a meso je po vaznosti

njezin drugi proizvod (Mid i Pavt, 2002).



Slika 5. KaSmirska koza (www.google.com)

10



4. NAMJENA KOZA

Slobodno mozemo éeda ni od jedne druge vrste dofitazivotinja nema toliko razditih
proizvoda kao od koza. ©@enito gledano, gospodarski najvazniji kozji proidvig mesa.
Medutim, u Europi je glavni kozji proizvod mlijeko,raeso, koza i gnoj su drugi proizvodi po
vaznosti. Koza je, takier, vrlo vazan proizvod koza kako u proizvodnji en¢gko mlijeka i
vlakna. U nekim drzavama (Pakistan, Teksas) osnkzji proizvod je vlakno. Uz navedeno
kozje proizvode treba spomenuti gnoj, zatim vazkosa u medicini, bioloskim istrazivanjima,

¢is¢enju terena i transportu ( Mio Pavi, 2002.).

4.1. MESO

Meso je uz mlijeko drugi najvazniji kozji proizvad Europi a prilknom broju uzgajivéa i
najvazniji. U mnogim zemljama svijeta a i u pojedirdijelovima naSe zemlje kozje meso je

vazno za prehranu stanovnistva.

Kozje meso se moze iskoriStavati svjeze i suSeacavmo uz ispravan postupak susenja.
Takader kozje meso se moze préikati u kobasice , samo ili uz dodatak drugih visiesa ili
slanine. Uz prikladnu preradbu mogu se proizvddialitetne trajne kobasice. Za razliku od

mesa starijih koza, jaretina kuhana ilépea je prava poslastica.

Prije se jarad klala neko vrijeme nakon odbijangz Ipravog tova. Jarad je imala malenu
tielesnu tezinu i slab prirast mesa. ddém sada je, pogotovo jarad plemenitih pasmina,
krupnija, ranozrelija, moze se bolje hraniti | poati vetu tjelesnu tezinu i izvrsnu kak$o

mesa.

Ako je meso glavni proizvod, nastoji se dobiti auk& tri jarenja u dvije godine, Sto je teSko

postii u nasih doméh pasmina koje se jare gotovo isKijo u jesen.

Veci broj jaradi hrani se isklgivo maginim mlijekom uz obilno davanje sijena krepkih kuai
dok ne postigne tezinu od 16 do 18kg. S tom sadezijarad prodaje za klanje. Na taj séina
od jedne koze moZe dobiti 48 do 54kg zive teZinediana godinu (Feldohofer i sur., 1994).
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4.2. MLIJEKO

Mlijeko i mlije¢ni proizvodi prije svega sir, glavni su kozji preadi u veini eurospkih
zemalja. Kozje mlijeko izvanredna je ZiveZna naisarako je s&uvana njegova originalna
izvorna kakvéa. Ono sadrzi sve sastojke potrebne za rast itekzmiladog organizma, a zbog
svojih dijetetskih osobina prep@ava se djeci, odraslima i starijim (MioPavi, 2002.).

Postoje navodi da je kozje mlijeko prva namirni¢eotinjskog podrijetla koju jecovjek
konzumirao. Na trziStu se kozje mlijeko mozeirevjeze te u obliku raglitih preraievina.
Najrasireniji proizvod od kozjeg mlijeka je sir. D&s u svijetu, ponajprije u Europi, odnosno
Francuskoj, postoji na stotine radtih vrsta kozjeg sira. Brojne su mljekare kojeljis&vo

preraiuju kozje mlijeko u sir, maslac, vrhnje, jogurtfikée razlicite mlijecne napitke.

Proizvodnost mlijeka, kao i njegov kemijski sastavjetovani su prvenstveno (genotipom).

Vecdina je pasmina u stanju proizvesti viSe mlijekakoticine koju posiSe jarad.

Danas postoje hranidbeni normativi precizno dedimirza svaku fiziolosku, dobnu, spolnu i
proizvodnu kategoriju koza namijenjenih tom proidmom cilju. Kozje mlijeko se sve viSe
traZzi na trziStu zbog izvrsnih senzorskih osobimgegova proizvodnja u stalnom je porastu.
Njegove bitne osobine su malene globule matige masti koje su u mlijeku ravhomjerno
rasprsene, a sastoje se od kratkédaih masnih kiselina. Kozje mlijeko je po svom kgsom
sastavu séino kravljem mlijeku. U posljednje vrijeme kozjemrséjeku sve viSe uz dijetetske

pacinju pripisivati i odretene ljekovite osobine (Feldhofer i sur., 1994).

4.3. VLAKNA

Kozje vlakno vrijedan je proizvod koji po gospodanjsvaznosti dolazi odmah iza mesa i
mlijeka (Pavté, Mio¢, 1993.).

U nekim zemljama koze drze prvenstveno radi prainy® viakna, dok je meso drugi, ali ne i
manje vazan proizvod. lako svaka pasmina koza atdjeienu koltinu vlakna, danas pravu
vrijednost i cijenu postizu samo vlakna najboljekwa@e. Danas znatniju komercijalnu

primjenu imaju samo finija kozja vlakna, kao Stonsoher, kaSmir i kasgora.

Moher je vlakno koje se dobiva od angora koza. kbitlmoj industriji upotrebljava se
stoljetima, ponajviSe za izradu ragtih odjevnih predmeta. Njegova proizvodnja u statnje

porastu, a angora koze sve viS€ip uzgajati i zemlje koje ih ranije nisu drzakustralija,
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Novi Zeland, Velika Britanija...). Pojedine su z@mlu cilju poveéanja proizvodnje viakna,

otpaele s krizanjima autohtonih pasmina koza s angotayima (Mic i Pavi, 2002.).

Prinos i kakvéa mohera odieni su brojnim¢imbenicima, a najfiniji i ujedino najskuplji
moher dobiva se prvim SiSanjem i to od mladih zéngkla. Njavaznija osobina mohera jest
fino¢a o kojoj ovisi kakvéa, izgled i udobnost njegovih proizvoda. Moher apriSe koristi u

tekstilnoj industriji za izradu raziite odjee, tepiha, krzna i dr.

Kasmir je vjerojatno najmekse i najluksuznije vlekinivotinjskog podrijetla u komercijalnoj
uporabi. Dobiva se od koza istog imena. Ukupnaggodisvjetska proizvodnja kaSmira éee
se od 4.500 do 5.000 tona. KaSmikimem upotrebljavaju u tekstilnoj industriji za izia

skupe, ugodne i lagane, uglavnom Zenskededjesoke kakvée (Feldhofer i sur., 1994.).
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5. UZGOJ KOZA

Drzanje i uzgoj koza ovise o é&m brojucimbenika, od kojih su neki postojani, dok na druge
mozemo utjecati i mijenjati ih. Na klimatske i efljecimbenike se ne moze, ili ne bi smjelo
utjecati zbog éuvanja stabilnosti ekosustava, dok mozemo utje@atienetsko unaptenje
populacije koza imajti u vidu cilj proizvodnje. Do sredine 2013. godineHrvatskoj su bile
poznate dvije izvorne pasmine koza: hrvatska bijetaatska Sarena koza, dok je u lipnju 2013.
taj status dobila i istarska koza. Od svih vrstadh Zivotinja koza jede najviSe biljnih vrsta,
mozZe se kretati po neravnim i strmim terenima, €toa je prilagodljiva te stoga pogodna za

ekoloski uzgoj (Feldhofer i sur., 1994.).

5.1. MRKANJE | PRIPUSTANJE KOZA

Pripustanje koza pod jarca ovisi 0 vremenu mrka@jaicno je to u jesenskom razdoblju. U
toplijim krajevima uzgajivaél nastoje dobiti jarad prije, u sgpju ili veljaci, a u kontinentalnom
dijelu nesto poslije, u ozujku ili travnju. U naSiknajevima koze se rw u jesen (rujan,
listopad, studeni) kad su u najboljoj snazi. Norogesenskog postoji i proljetno mrkanje.

Proljetni pripust prepokiuje se samo onim uzgaji&aa koji imaju dvije ili manji broj koza.

Mrkanje je razdoblje kada Zenka osjeti spolni nagdnosno kaze se da Zzenka trazi muzjaka.
Prvi spolni nagon javlja se kod mladih koza u dwibi6 mjeseci, ali treba ih pripustiti tek kada

navrSe 8-10 mjeseci uz uvjet da su tjelesno dadmaijene (Feldhofer i sur., 1994.).

Na mjestu gdje je puknu folikul stvara se novaezlija jajnika koja izkkuje drugu vrstu
hormona Sto k&i sazrijevanje drugih jajnikovih mjehda i priprema maternicu da primi

oplodeno jaje.

Ako se jaje oplodi, Zuto tijelée ostati za vrijemeitave breiosti i osiguravate normalan

razvoj ploda.

Oplodnja nastaje tako da muske spolne stanicen(spé rodnice dospijevaju u maternicu, jer
je u vrijeme mrkanja grljak maternice otvoren. $pgputuju u jajovod gdje se éaalazi jedno
ili viSe jaja. Tu se spajaju muske i Zenske spghaaice, nastaje oplodnja, a zatim a@jeloda

jajna stanica putuje prema maternici gdje se ugdijedalje razvija u plod.

Mladi jarci se poinju upotrebljavati za pripust ¢es dobi od 10 mjeseci, ako su dobro razvijeni.

Za njih je u prvoj godini dostatno ako naprave 80skokova i to najviSe po jedan skok na dan.
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Stariji jarci mogu se pripustati 1-3 puta na damn&ta&i da mogu u sezoni omrkati 60 do 80
koza pacak i do 100 koza (Mioi Pavi, 2002.).

Razdoblje mrkanja traje afrio 6-8 tjedana, a spolni Zar i Zelja za pripustoega 1 do 2 dana.
Koza se moze pripustati na razneina, ali se uglavnom razlikuje:

Slobodan pripustje n&in pripusta kada se koze slobodno pare bilo naipasstaji. Koze i
jarci nisu pod nadzorom uzgajie pa se ne zna podrijetlo jaradicewe strane ni koliko taj
podmladak moze obavati u uzgoju.

Razredni pripust je bolji od divljeg pripusta jer se koze svrstavppusvojstvima u razrede i
prema tome se raspdrgu odgovarajti jarcevi, koji trebaju popraviti nepozeljna gospodarska

svojstva

Pripust iz ruke je n&in kada se svaka koza pojedina pripusta pod jarca i treba ga uvijek
primjenjivati ako je mogée. Pri pripustanju treba uzeti u obzir koje se stwm koza zeli

popraviti, ocemu ovisi i izbor jarca.

Umjetnim osjemenjivanjemunosi se za vrijeme mrkanjagava sjemenska tekima (sperma)
cijevéicom u Zenski spolni organ. Prednost umjetnog osgivanja jest u tome Sto se
sjemenom jednog skoka jarca moze oploditi viSe korataj ndin mozZze se sjeme najboljeg

jarca iskoristiti na véem broju koza.

5.2. BREDOST

Bredost (gravidnost) koza u prosjeku traje 5 mjesaci®0 dana, méutim moze potrajati
nekoliko dana dulje ili kr&e: od 147 do 155 dana.

Bredost se u novije vrijeme sve viSe otkriva ultrazvuk@ dijagnoza je pouzdana u 99% posto
slitajeva uzméu 40. i 100. dana nakon pripusta. U prva tri mjag®od ili plodovi se razvijaju

polagano, a u zadnja dva mjeseca razvoj je ubrzan.

Nakon tri mjeseca bdesti koza postaje sve oblija. U ¢mm i cetvrtom mjesecu moze se s
desne strane opipati plod preko trbusne stijenkeoko brele koze smanjuju davanje mlijeka.

Koze treba zasusiti 6 do 10 tjedana prije jaremjangke koze joS mogu davati mlijeko.

U tijeku bretosti mozecesto uzmanjkavati vitamina i minerala, mogu omeksadgti itd. U

razdoblju visoke brdosti koza manje jede, ali ima velike potrebe zanjivan tvarima radi
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brzog rasta ploda u njezinoj utrobi. Zbog toga drebsokobrdoj kozi smanijiti obrok

voluminoznih, a pow&ati obrok hranjivih krepkih krmiva (Feldhofer i sut994).

5.3. JARENJE

Kozu treba pripremiti za jarenje, mora liista, treba joj smanijiti obroke voluminozne krme i
omoguiti dovoljno kretanja. Staja mora taker biti dobro @iS¢ena, zré&na i dovoljno topla.
Vrlo je vazno da u staji budgsta prostirka (stelja).

Nekoliko dana prije jarenja vime se nalijeva mlgek i postupno nate. Pordaj pcinje
pojavom prvih trudova, a koza postaje nemitesto se dize i ponovo lijeze. Trudovi zatim
postaju sve j& i ¢cefi, koza se napinje, stenje i bolno kinéNakon otvaranja grljka maternice
iz stidnice se pojavljuje mjehur s plodom. Plodiehur obéno sam pukne i za kratko vrijeme
se pojave prednje noge ploda s glavom, ili stradopge, Sto ovisi 0 poloZaju jareta u maternici.

Ako mjehur ne pukne, a polozaj jareta je pravitaeha mjehur probiti.

Po izlasku ploda koza istiskuje posteljicu. &§g&e posteljica izde tijekom sljedéh sat
vremena a ako ne ida tijekom 6 do 8 sati smatra se zaostajanjem picsteltreba zatraziti

poma veterinara.

Poslije pordaja maternica se steZe i istiskuje zaostali sadigajaznjenje maternice poslije
poradaja traje 7 do 14 dana, a maternica séa/tanormalno stanje nakon 30 do 45 dana {Mio
i Pavic, 2002.).

5.4. MUZNJA

Muznja zahtijeva mnogo brige, jer moze znatno afjena kolEinu i kvalitetu pomuzena
mlijeka i zdravlje vimena. lako je to svakidaSnfeZak posao, muznja se mora obaviti brzo,

bezbolno i potpuno, u odteno vrijeme.

Koze treba musti tri puta na dan u prégea ljeto, kad koza daje viSe mlijeka, zatim koze u
prvoj laktaciji i kad je obilna zelena krma. Udajeno vrijeme muznje je jutro u 6 sati, podne
u 12 satii veéer u 18 ili 19 sati. U doba kad se miip@st smanjuje, koze se muzu dva puta —
ujutro u 5 i na veéer u 18 sati. Pod kraj mlijee sezone koze se muzu samo jedanput na dan i

to u jutro oko 7 sati.
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Od velike je vaznosti da kozu muze uvijek ista @spl koju se koza néujer o tome uvelike

ovisi i ponasanje koze pri muznji, i kéli izmuzena mlijeka.

Vime se mora potpuno izmusti, a da se to uzmoguieelpan je blag postupak s kozom, zatim
primjerena masaza vimena i blagiimamuznje. Zbog nespretne muznje i nepnié postupka
koze ¢esto zadrzavaju mlijeko tako da se dobije manjgekd, a moze uzrokovati i upalu

vimena.

Prije muznje prijeko je potrebno izmasirati vimegjplrije se svaka polovica vimena istrlja
objema rukama, a zatim cijelo vime odozgo prenigdblozda je najbolje promatrati kako to
u prirodicine kozlii pri sisanju. Kozkt klekne na pod, udara u vime, mazi vime, ne bobitb
Sto viSe i ma&u bogatijeg mlijeka. To iskustvo pokazuje da vimeba lagano zahvatiti, valjati,

tresti i lagano udarati da bi se mlijeko bolje &ualo.

Vime i sise moraju se prije svake muznje temebjpoati toplom vodom i osusiistom krpom.
Hladno pranje nije dobro, jer prouzrokuje stezampnih Zila, zastoj izlgivanja mlijeka, a

moze dovesti i do drugih poredsga (upala).

Muz& prije muznje mora redovito oprati ruke, a ako saphave, neka ih protrlja s nekoliki

kapljica ulja. Nokti na prstima moraju biti kratkdrezani, da se vime ne ozlijedi.

Vazan je ispravan & izmuzivanja. Rukom se prihvati sisa tako da behwati najprije

palcem i kaZiprstom, a ostali se prsti redom pedpu i laganim pritiskom potiskuju mlijeko
prema vrhu sise. Zadnji se prildjuje mali prst i prazni sisu. To je najbolji dia muznje

(Feldhofer i sur., 1994.).
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Slika 6. Pravilna muznja (Feldhofer i sur., 2001.).

Posude za mlijeko moraju biti &#imjene od materijala koji se lako pere i dezinfgimoraju
biti ciste i bez ikakva mirisa, jer mlijeko lako poprirstxane mirise, a i lako se kvari. Da se

mlijeko ne zapraSi i ne otisti, mogu se upotrebljavati poluzatvorene posude.

Ru¢na muznja je u nas za sada najraSirenij@utii® postoj i muznja strojem, koja je higijenski
mnogo bolja. Primjena strojne muznje zavisi odévedi stada i oldno se ne upotrebljava ako
je stado manje od 40 koza. Vjerojaté® se povéanjem stada viSe upotrebljavati i strojna
muznja.
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Grata kozjeg vimena i sisa pogoduje upotrebi strojn€mamnogo viSe nego u ovaca, te se

moze postii i viSi radni Wwinak.

Da bi se dobilo higijenski ispravno i besprijekorkwalitetno mlijeko, bez obzira na ¢ia
muznje (réno ili strojno), treba voditi una o zdravlju Kisto¢i muzaa, ¢istoéi zivotinja,

osobito vimena, o prostoriji i priboru za muznju.

Prve mlazeve mlijeka treba obvezno izmusti u posgtmsudu (nikako ne na pod) jer se u njima

nalaze mnoge bakterije koje su u vime usSle izvana &tvor sise.

Nakon muznje mlijeko treba ocijediti i ohladiti,zatim ga do otpreméuvati na hladnom

mjestu.
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6. NJEGA KOZA

Kad se govori o njezi koza, tad se u prvom redui méistocu same Zivotinje, ali i na prostor
gdje se nalaze koze, koji mora biti uredaist: pod, jasle, valovi, pojilice i drug@isto mora
biti sve ako se zeli da i koza bude zdra¢esia. Koza je inée zivotinja koja volicistocu, a i
sama je vrlo uredna, pa joj u tomu treba péimd vetim stadima to zahtijeva viSe napora, ali

je prijeko potrebno.

U njegu koza moze se ubrojiti i briga o okoliSu ikroklimi staje, te treba paziti da nema
propuha ni zimi ni ljeti. U dobro izgdanim stajama, s utejem za prozmavanje, moze se

izmjena zraka obavljati u svako vrijeme bez opasrzaszivotinje.

Staja treba imati primjerenu toplinu, Sto pomazeaxku i proizvodnji zivotinja. U hladnd
zivotinje troSe mnogo viSe energije, a to &#jena smanjenje proizvodnje mlijeka i mesa.

Doduse, ni prevelika toplina nije dobra.

Posebno treba paziti na to da je stelja suha. #@eha i toplinu hrane uskladiti s toplinom staje,
a pie treba biti joS malo toplije.

Inate njega koza moze se podijeliti na njegu koze, wanepapaka (Feldhofer i sur., 1994.).

6.1. NJEGA KOZE

Ciséenjem Zivotinja, odnosno koze, treba s koze uktapyljavstinu koja tijekom dana padne
na zivotinju i koja zatvara male otvore na kozir@o preko kojih koza izkuje znoj i druge

izlucevine iz organizma.

Cisto¢a dlake i koZze uglavnom se odrzaseikom.Cetkanje dlake pridonosi ispravnom radu
koze, pojgava optok krvi, omogtuje redovit porast dlake, poseva otpornost i sprfava
zadrzavanje i razvoj nametnika. Za finodlake i koalake koze upotrebljava se polu tvrda
Cetka, za grubodlake oStra, a za dugodlake Zivotiejea upotrijebiti kesalo. Naravno, treba
paziti da se prejakim pritiskom kozZa ne ozlijeddugaiku, zaprljanu i zakowanu kostrijet
treba odrezati. To je osobito korisno u prédjgrije izlaska na pasu, kad je kostrijet najdpga
je i korisno ukloniti dugéku zimsku dlaku. Redovitintis¢enjem otpadaju stare dlake i

omogutuje se rast nove dlake.

Ako je dlaka previSe réesta, mora se oprati toplom vodom i sapunom, ndegu dodatkom
razrijgdena  raskuzivga. Ako se koza pere, pranje treba obaviti u zaklmnjprostoru bez
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propuha i u toplije vrijeme. Pranje mijj@h koza nije prepoxiljivo, pa ih zato treb&e&e

cetkati i ne dopustiti da se jako zaprljaju.

Koze trebaistiti i kad idu na pasu. Dok se koaati i cetka treba je pregledati je se tako moze
u samom peéetku otkriti prisutnost vanjskih nametnika ili neteuga bolest, te se na vrijeme
mogu suzbijati (Feldhofer i sur.,1994.).

6.2. NJEGA VIMENA

Kad se @isti tijelo, i vime valja oprati toplom vodom i o&iti ¢istom suhom krpom. Vime

dojnih koza treba njegovati svaki dan prilikom mjgzn

6.3. NJEGA PAPAKA

Buduwi da se izméu papaka vrlatesto zadrzava gnoj i prljavstina, potrebno je poearo
pregledati i gistiti. No osim z&istocu i higijenu valja se brinuti i za druge problemeazi s
papcima. Naime, ako koza dulje boravi u staji,gbap ne trose, §& rastu i postaju preduga,
svinu se prema gore i nalikuju na kljun. Zivotirzjeog toga tesko stoje i jo3 teZ&eirtezina
tijela pada na pete pa se brzo umore, a papailakei unakazuju. Nerijetko je posljedica toga
loSe drzanje nogu i pogreSan razvoj tijela. Akangpravilnost teza, koza slabi i mrSavi, a
mlije¢nost joj opada.

Prepordljivo je papke obrezivati 2-4 puta na godinu, @ege. Treba ih obrezivati tako da se
uklone nepotrebni i izrasli dijelovi, da rozni rphapaka lezi s mekom rozinom stopala u istoj
ravnini te da papci dobiju pravilan oblik. Papcire2u posebnim Skarama za papke, a mogu se
obrezivati i noZzem za obrezivanje papaka. No, tka $0 dobro ne razumije, neka taj posao

prepusti potkivau ili stru¢njaku koji se razumije u njegu papaka i kopita.

Vazno je papke obrezivati istodobno i podjednakevetetiri noge, kako bi se izbjegle razlike
u njihovoj duzini.

Pri obrezivanju kozu treba nakratko privezati uzh pdna joj osoba digne nogu uvis, tako da

je potplat okrenut prema gore, a druga osoba ojegapak.
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Ako su papci lomljivi, treba ih nekoliko dana podrivati masu ili dobro navlaziti. Kad se
obrezuje, papak se matavati od ozljeda koje mogu nastati urezima ili pk&n obrezivanjem.
Rane na papcima teSko zarastajasto nastaju upale koje se teSkackje

Kad se obrezu, papci se opsdtigtom ¢etkom i sapunicom, a kad se osusSe, treba ih malo
premazati masi.

Vrijeme utroSeno na njegu papaka kozaaraeom proizvodno&u i boljom kondicijom.

Da bi papci bili uredni dobro je koze u stajskongaja Sto viSe drzati vani na svjetlu i zraku i

omoguiti im kretanje. Ljeti na ispasi papci se troSéhtgotovo i nije potrebno obrezivati.
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7. HRANIDBA KOZA

Koze su prezivéd i hrane se u prvom redu i u nageg koli¢ini voluminoznom, grubom i
sacnom krmom. Manje su im potrebe za krepki krmivdwoncentratima), a posebice zato Sto
je najvei broj nasSih koza nisko proizvodne dofegpasmine, proizvodnja koje uglavnom ili

jedva namiruje potrebe malih i siromasnih obitldhofer i sur., 1994.).

Oduvijek su se koze uzgajale u slabije émiin obiteljima i star&kim kué¢anstvima, Sto je bilo
povezano i s primitivnom, siromasnom hranidbom.tBme se uvelike, a od koza i dobro,
hranidbeno iskoriStavao brst,d&i mladi izdanci grmlja i niskog dréa, kao i druga inge
teSko probavljiva krmiva. To je naravno nanosiltikteStetu Sumama, a to je bio razlog Sto su
se uzgoji koza u nasoj zemlji na nekim pagirna godinama zabranjivali i da se broj koza jako

smanjio.

Nastojanja za W@m proizvodnjom trebaju potaknuti zanimanje za jpy@menitih pasmina
koza koje su i u svijetu cijenjene, jer razmjernalom tijelu daju véu kolicinu mlijeka i viSe
jaradi. Tako neke pasmine koza mogu davati i desstteko viSe mlijeka od svoje tjelesne
tezine, odnosno tijekom 270 — 300 dana laktacijgundati 600 — 900 i viSe litara mlijeka, a
radaju dvoje i viSe jaradi. Za takvu proizvodnju pttne je, naravno, uvoditi i nove tehnologije
hranidbe koje odgovaraju visokoj proizvodniji.

7.1. VOLUMINOZNA KRMA

Osnovna hrana u hranidbi koza mora biti voluminokmaa. To je prirodno krmivo koje se
daje i u intenzivnoj hranidbi prezi¥a, jer je potrebno za rad i razvoj buraga. Volumireo
krma sadrzava u ¢em postotku vodu (repa, svjezi repini rezanci, ndfgt i glave Séerne
repe, krumpir, bundeva, svjeza zelena trava, razsi v@nog koma, povia i drugo) ili
sadrzava teSko probavljiva sirova vlakna celuldignin (slama, kukuruzovina, sijeno, listinac
i slicno; Mioc¢ i Pavie, 2002.).

Preziva&i, posebice koze, moraju dobivati é&e kolicinu gruba krmiva. Probavni organi
preziv&a su grdeni pretezito za iskoriStavanje grube voluminoznmes Sto je razlog da
krepka krmiva (koncentrate) sastavljene od zitaqcateinskih sirovina i drugih hranidbenih

tvari, treba davati u manjoj kélni kao dopunsku hranu.
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U hranidbi treba imati na umu da se slaba i netlostarma, u koliini i hranidbenim
sastojcima, &éituje mrSavo8u zivotinja, slabijom proizvodnjom mlijeka, slabmoplodnosti,
poba&ajima, raianjem slabe i neotporne jaradi koja je skidestim bolestima i ugaduma.

Opcenit, ako hranidbeni obrok sadrzava voluminoznu kkrsnmnogo bjelatevina (sijeno
lucerne) energetski ga treba dopuniti dodavanjetari¢za ili nekog drugog energetskog
(ugljikohidratnog) krmiva. Sijeno lucerne sadrzauaiSak kalcija, tako da je potrebno dopuniti
hranidbeni obrok fosforom (fosforno-mineralnim dtaen — FOSFONAL, dikalcijevim
fosfatom ili nekim drugim spojem fosfata, p&mim posijama, krmnim braSnom i drugim).
Kukuruzna silaza je energetski vrijedno hranjiviesabmasno proteinima, kalcijem i fosforom.
Proteini se mogu nadoknaditi, sijenom lucerne jételinsko-travnim smjesama, uljanim
samama (suncokretova, réma ili sojina séma), urejom ili benuralom S. Kalcij i fosfor se
mogu takder dopuniti mineralnim smjesama dikalcijevim fosfat kafonalom, fosfonalom,

vapnencem (kredom) i dr.

U svim hranidbenim obrocima posebno je vazno dalairo i zdravo sijeno, posebice dojnim

i gravidnim kozama, djetelinska sijena ili sijenaérne. Ako se daje sijeno loSije kvalitete, viSe
slame ili kukuruzovine i stho, manje su mogmosti postizanja visoke proizvodnje mlijeka.
Hraniva, slabije hranidbene vrijednosti mogu seatiaypri slabijoj proizvodnji mlijeka,
poodmakloj laktaciji i niskoj gravidnosti, jer s&dvaju svega 0,4-0,5 hranidbene jedinice u kg

suhe tvari i oko 6-8 % sirovih proteina.

Treba posebice istaknuti da su paSa i zelena tgavamnoga druga zelena krmiva, najbolja
voluminozna krma koja po svom sastavu namirujeatapio fizioloSkih potreba koza, pa i u

viSoj proizvodnji. Stoga travu i drugu zelenu krineba Sto viSe davati tijekom cijele godine.

7.2. KRMIVA ZA KOZE

Koze su energne, okretne, radoznale i prave su umjetnice u padeaju hrane (Huston,
1978.). Kao i u ostalih preziva, najvéi dio njihovog godiSnjeg obrok&ine razltita
voluminozna krmiva: pasa, sijeno, sjenaza, silaleana, lisnik i razfiite drvenaste vrste koje

koze brste.

Grbesa (1993.) navodi da su koze po vrsti idolipojedene hrane i po osobinama proizvoda
.najekoloskije“ meu dom&im zivotinjama. Krepka krmiva treba davati samo edénim

kategorijama (jarad, jaevi) ili u odreienim proizvodnim fazama (pripust, posljednja faza
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gravidnosti, jarenje i peetak laktacije). Méutim, u intenzivnoj proizvodnji, maksimalno
iskoriStenje genetskog potencijala mégye samo uz potpuno izbalansiran obrok kojemu se
stalno dodaju krepka krmiva. Koze vékste promjene strukture obroka, pa valja dnevne
obroke balansirati raznovrsnim krmivima da bi sezad dobar apetit, visoka konzumacija i
zadovoljavajda proizvodnja. Pri proizvodnji voluminozne hraneb znati da kozama nisu
sva krmiva jednako ukusna. Udedu se krmne kulture, prema preferenciji koza, moaogijeliti

u tri skupine. U prvu skupinu pripadaju: luceroayena djetelina, talijanski ljulj, klwasta
oStrica, grahorica i zob, mjeSavina sirka i r&th hibrida sudanske trave. Drugu skupitinie
postrne kulture za zelenu hranidbu, zatim sijeil@za, grasak i zob. U téej su skupini listji

i magji repak, kupus, repa i suncokret. Koze, daklgradge jedu obrok lucerne i/ili djeteline.
To je povoljno ne samo radi hranidbene vrijednkstiiva nego i zbodinjenice da se kozama
navedena krmiva mogu davati na réird na&ine; kao pasa, u obliku zelene pokoSene mase,
kao sijeno, sjenaza, te u obliku silaze. U hrankdizia silazom, osobito kukuruznom, treba biti
posebno oprezan i davati im samo silazu najboljevd@e i besprijekorne higijenske
ispravnosti. Nepravilno pripremljena silaza mozersiiodo pojave listerioze. Osim 0 vrsti
krmiva, treba voditi r&una i o pripremi i formi u kojoj se daje kozama,tpko je zahvalnije
sitnije ili sjeckano sijeno s viSe &id a manje stabljike, dok je krepka krmiva potrebsibniti

(razbiti) a ne davati u prirodnom obliku, a nitohliku brasna (Mi¢ i Pavic, 2002.).

7.3. KREPKA KRMIVA U OBROKU KOZA

Krepka krmivatine najskuplju stavku u hranidbi koza te ih trebaati u biolosSki i ekonomski
opravdanim sléajevima. Ona trebaju biti dopuna voluminoznom dijelbroka. Uporaba
krepkih krmiva u obrocima ovisi o cilju proizvodnjmeso, mlijeko, vlakno), o raspolozivosti
i vrijednosti voluminoznih krmiva te o stanju nai$tu, cijeni krmiva i kozjih proizvoda. U
umjerenim klimatskim podijima krepka su krmiva potrebna kozama namijenjenim
proizvodnji mlijeka i mesa. Koza visokog genetskogtencijala za proizvodnju mlijeka
voluminoznim krmivima moze podmiriti uzdrzne poteelbdnevnu proizvodnju mlijeka do tri
kilograma. Véa proizvodnja ostvaruje se dodatkom krepkih krmiv&oriStenjem vlastitih
tielesnih préuva. Koze su prezivai najveci dio njihova godiSnjeg obroké&ne voluminozna
krmiva koja su ako se uzimaju po volji (ad libitynglavni ¢imbenik proizvodnosti grla
(Morand-Fehr i Sauvant, 1978.).
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Krepkim krmivima moZe se poboljSati razina konzuijgacoluminoznih krmiva dodavanjem
lako fermentirajdih ugljikohidrata ili bjelagevina. Metutim, koze za visoku proizvodnju
mlijeka trebaju véu koli¢inu krepkih krmiva. Pow&anjem kol€ine krepkih krmiva u obroku
smanjuje se potrosSnja voluminozne krme, uz istoerarpoveéanje koltine konzumirane suhe
tvari i energije (Skjevdal, 1981.). Konzumacijakén krmiva ovisi o fizikalnoj formi obroka,
ukusnosti voluminozne krme, temjenici je li koncentrat u obliku smjese ili nijgozecesto
radije jedu odréena krepka krmiva, a pojedina krmiva potpuno ikldmiéno odbacuju.
Morand-Fehr i Hervieu (1988.) su zakiili, da u istom stadu jedan dio koza bira krepkaika
prema okusu, a drugi prihé@a sva krmiva bez obzira na okus; ddasu koze izbirljivije od
starijih. Autori dalje isttu najvei rasip krepkih krmiva pri kraju gravidnosti i un@j fazi

laktacije.
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8. PROIZVODNJA MESA

U vetini zemalja koze se smatraju iskdjuo mesnim zivotinjama, iako nisu tolik@inkovite

u proizvodnji mesa kao neke druge Zivotinjske v(shtaston, 1978.). Imaju niZe priraste, loSiju
iskoristivost hrane u zatvorenom uzgoju, ali sinkovitije u drugim sustavima (korisnici
razlicitog grmlja, korova i razéitog nepozeljnog raslinja te kao polgiraakon zetve) od drugih
vrsta domaéih zivotinja (McDowell i Woodward, 1982.). Malo modataka o smosti, okusu i
mekci razlicitih kategorija kozjeg mesa te o kalu kuhanjadegrga. lako je u svijetu nazan
stalni porast proizvodnje kozjeg mesa, to nije jedsta odrdenog znanstvenog i uzgojno
selekcijskog napretka, stvaranja atkeih pasmina i hibrida boljih mesnih odlika ¢vdnevni
prirast, véa klaontka masa, bolja konformacija trupac¢vedio misica u trupu, sénije meso
bez odrdenih mirisa i sl.) nego je to posljedica péasja ukupne populacije koza u svijetu.
Nema definiranih kriterija Sto je to mesna pasmmf,u svijetu ima tipinih mesnih pasmina

koza.

U proizvodnji mesa, kada je meso glavni proizvoddiugi proizvod po udjelu u dobiti, u
razlicitim sustavima i tehnologijama uzgoja koriste sdiége pasmine ili genotipovi koza, a

mogu se svrstati u sljeée skupine:

» Patuljaste pasmine, pasmine lokalnog zré@nja i razli¢iti krizanci
Uzgajaju se prvenstveno radi proizvodnje mesa,ighkol koza, kostrijet i gnoj drugi
su manije ili viSe korisni proizvod. Ta skupina kazaaja se pretezno u nerazvijenim
zemljama, na oskudnim pasnjacima i u loSim uvjeti@dlikuje ih nizak dnevni prirast,
mala klaonika masa, mali prinos mesa po grlu, loSija kalvmesa itd. Méutim,

navedena skupina koza najzastupljenija je u ukugwjejskoj proizvodnji kozjeg mesa.

* Mlije éne pasmine koza
Uzgajaju se prvenstveno u industrijski razvijenigegmljama (Europa, Amerika) i imaju
tendenciju Sirenja po cijelom svijetu. Uzgajajipseenstveno radi proizvodnje mlijeka,
a meso prekobrojne muske i Skartirane Zenske j&eadiuwenih starijih grla, drugi je
vazan proizvod. V@nu mlijecnih pasmina koza odlikuje visok genetski potendial

proizvodnju mlijeka, ali i visoka plodnost. To zind@a imaju odréene preduvjete i za
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proizvodnju mesa. Te su pasmine koza krupnije havja jarad ostvaruje prosjee

dnevne priraste ve od 200 grama.

* Pasmine za proizvodnju vlakna
Takader ostvaruju znatan dio dohotka proizvodnjom m&easkupini pripadaju angora
koze, koje se u posljednje vrijeme sve viSe uzgamg podrgjima visokih ljetnih
temperatura radtis¢enja zakorovljenih povrSina te smanjenja momsti pojave
pozara. Njihovo vlakno i meso posebne su vrijedndsij skupini treba pribrojiti
moher i kasgora koze te neke ruske pasmine kopaaravodnju vlakna (pridonska i
orenbuska).

8.1. PRIRAST JARADI

Poradi zn&ajnog utjecaja pasmine na porodnu masu jaradi, zkokaje da tjelesna masa i
prirast jaradi u pojedinim razdobljima najviSe @vis genetskom kapacitetu zivotinje. Mladu
skupinu koza odlikuje nesto é&ieprirast, zahvaljujdi veli¢ini odrasle koze 50 kg i viSe. Toj
skupini pripadaju europske pasmine za proizvodnjijeka (alpina, sanska, togenburska),
juznoafrika boer koza, mediteranska damascus i Spanjolskanse Gelaye i Amoah (1991.)
navode da se prosj@ dnevni prirast togenburske, alpina, damaskseriana jaradi keel
izmedu 200 i 300 grama.

NajviSe pasmine koje se danas uzgajaju uglavnonpravodnje mesa, ima progjee dnevne
priraste manje od 100 grama. Tako jaradcisteafricke pasmine u Ugandi, u dobi od 20
tiedana, postiZe tjelesnu masu od oko 15 kg, uzaosti dnevni prirast od samo 91 gram, dok
je prosjéna tjelesna masa angora jaradi u Turskoj u dobil@d dana svega 10,82 kg
(Gerstmayer i Horst, 1995.).

Uz pasminu, odnosno genetski potencijal, koze aeyodnju mesa najbitnifiimbenik prinosa

i kakvate mesa su hranidba i spol. U boljim se hranidbemietima, kad jarad uz mlijeko
dobiva odrdena krepka krmiva ili gotove smjese, postizu karhievni prirasti i poboljSava se
konformacija trupa. Tako su Fehr i Sauvant (194@9ojili musku alpina jarad od 6. do 12.
tiedana, uz prosfmi dnevni prirast od 255 grama. Sle rezultate navode Louca i Hancock
(1977.) za musSku damascus jarad, koja je od patod&og tjedna u prosjeku dnevno prirasla

240 grama.

28



McGregor (1982.) je utvrdio nize priraste i¢eenakupljanje masie u koza hranjenih
visokoenergetskim obrokom, nego onih koje su jelm® pasSu. Za zadovoljavéjuprirast i
kakvatu mesa, uz katinu, treba voditi réuna i o podrijetlu hranjivih sastojaka. Probavlgvo
sastojaka kojtine mlijecnu zamjenu znatno utje na prosjéne dnevne priraste. Bjelégvine

iz sirutke, soje ili ribljeg brasna daju niZze psiteod obranog mlijeka.

Muska jarad ima ne samodeeporodnu masu nego i brzi rast do @dlza 10-25 % od Zenske

jaradi.

Tjelesna masa i prirast jaradi pod izravnim suagijem dobi odldia i hranidbenog rezima te
njihovih metusobnih odnosa. Samo odbistres je za jarad i rezultira smanjenjem prirasta
nerijetko, ako je odbe provedeno u ranijoj dobi i naglo, dolazi do potpstagnacije prirasta

i gubitka tjelesne mase (osobito neposredno nakibita).

8.2. KLANJE | OBRADA

Budwi da se koze u \vni europskih zemalja uzgajaju prvenstveno radizwadnje mlijeka,
jarad se kolje vrlo rano, abio prije odbta, jer se mlijekom tovljena jarad smatra specgébin

te postiZze najbolju cijenu. Tako se u Spanjol§ibPs jaradizakolje s tjelesnom masom od 9-
14 kg, a 20 % s 5-7 kg (Tejon, 1980.). U Francuskopvisno o podtju, najviSe jaradi zakolje
izmedu 6 i 12 kg zive vage (Breuillaud i Le Jaouen, 1984rosjéna klaonéka masa jaradi u
Italiji je oko 9 kg, a tek 4 % jateg mesa potje od teZe jaradi (Lucifero, 1976.). Jareupovi
tradicijski su proizvodi, a njihova obrada, sastgrezentacija vrlo su raziti u pojedinim
drzavama, p&ak izmeiu pojedinih podrgja unutar iste drzave. Jémn trupom smatra se
proizvod klanja nakon iskrvarenja, bez organa geydrbusne i zdjelne Supljine, bez koze,
glave i donjih dijelova nogu, odrezanih u karpaln@ainosno tarzalnom zglobu. U Francuskoj
npr. jarei trupovi dolaze na trziste s glavom, bubrezimaesr, jetrom i pldima, slezenom i
potrbusnicom. lako u nas nema atieih standarda obrade jéite trupova, oni su né&gse s
glavom i bubrezima, ali bez @a, srca i jetre. Kakua trupa vrlo je kompleksna i ovisi 0
brojnim ¢imbenicima, ponajviSe o navikama i tradiciji klanj@ovanja, kuhanja i pripremanja,
uvjetovanih podnebljem, vjerom, kulturom, tradiajpobitajima i navikama (Colomer-Rocher
i sur., 1987.).
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8.3. RANDMAN

Randman (iskoristivost trupa) u koza vrlo je vdijan i uvjetovan pasminom, dobi, spolom i
hranidbom, n&nom i dobi odbta, zatim kastracijom, tehnikom obrade tinam mjerenja,
zdravstvenim stanjem i dr. Qdoio se krée u granicama iznde 35 i 53 % (Warmington i
Kirton, 1990.) Dok jare konzumira samo mlijeko ftnlije¢cna krmiva, ono je ustvari
monogastkina Zivotinja, njegov probavni sustav nije u potmthoazvijen (ima manju masu)
Sto rezultira véim randmanom. Kada jarad gee jesti krmiva bogata vlaknima dolazi do
postupnog razvitka buraga i ostalih dijelova protmay sustava, Sto se negativno odrazava na
iskoristivost trupa, odnosno randman. Priblizavampeelosti povéava se akumulacija masnog
tkiva u trupu, a tim raste i randman (MibPavi, 2002.). S obzirom da se razie vrste tkiva
razvijaju u razkito vrijeme, te da se prvo razvija koStano tkivatim mistno, a tek onda
masno tkivo, dob jaradi (koza) pri klanju jedargenajvaznijincimbenika koltine i kakva@e
mesa. Unutarmi8ha mast p&inje se nakupljati kasnije od potkozne masti. tatm svi dijelovi
trupa ne razvijaju se u isto vrijeme. Lopatica t ba razviju prije slabina i prsa. Randman
odbijene jaradi manji je i do 12 % u odnosu na hgedu jarad. Terzano i sur. (1988.) navode
da je randman mlade, mlijekom utovljene, jaraditzoaveti i da se krée izmeiu 66 i 70 %.
Medutim, znatno je nizi randman alpina i sanske janadnjenje (u nasim uvjetima) mi§eom

zamjenom i zaklane s oko 75 dana (Mid®avic, 2002.).

U odnosu na Zivu vagu nakon klanja ngjvéio cini trup oko 50 %, zatim glava oko 10 %,
koza 15 %, noge 1,8 %, srce 0,9 %, jetra 2 % dgpR1 %. Prema vlastitim istrazivanjima
probavni trakt sudjeluje s 25 — 26 % u zivoj vagefa, jetra od 2,0 — 2,26 %, bubrezi 0,30 —
0,40 %, plé¢a i srce od 2,31 — 2,41 % i koZa od 10,27 — 10,3Dé&Mhas se nastoji posegi ne
samo iskoristivost trupa, nego i udio nd&u trupu. Od zootehtkih zahvata naju@ utjecaj na

to imaju hranidba i kastracija. Utleno je da véa kolicina konzumirane suhe tvari izravno
utjece na smanjenje randmana. Isto tako pamge koltine viakana u obroku, uz istu
konzumaciju suhe tvari, smanjuje randman jer savadbrok u probavnom traktu duze
zadrZzava. Nekastrirana muska jarad ima nizi randothdenske jaradi te se stoga nerijetko
provodi kastracija muske jaradi kako bi se pi@la iskoristivost trupa a samim time i kakeao
mesa. Dokazano je, da je randman kastrirane mas&di jznatno «@ nego nekastrirane, da

trup sadrzi véu koli¢inu trbusne, crijevne i bubrezne maéeoa pored toga ima slabiji miris.
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Tablica 2. Klaoniki pokazatelj alpina i sanske jaradi (MioPavi, 2002.)

Pasmina
Pokazatel] Sanska | Alpina |

X min. max. X min. max.
Tjelesna masa, kg 17,02 15,0 20,8 17,72 15,0 20,5
Masa trupa, kg 7,73 6,18 10,42 8,54 6,30 10,28
Zeludac i crijeva, kg | 4,57 3,05 5,81 4,52 3,50 5,98
Jetra, kg 0,34 0,27 0,50 0,40 0,29 0,51
Bubrezi, kg 0,064 0,05 0,075 0,071 0,055 0,08
Pluéa i srce, kg 0,41 0,24 0,54 0,41 0,061 0,54
Koza, kg 1,76 1.3 1,85 1,82 1,45 2,21
Randman, % 45,33 41,08 52,18 48,07 42,00 54,08
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9. PROIZVODNJA MLIJEKA

Postoje odréeni dokazi da su koze bile prve Zivotinje kojegjek koristio za proizvodnju
mlijeka. U ve&ini zemalja Europe, Sredozemlja ié@mito u umjerenom klimarskom pojasu,
koze se smatraju mljaim zivotinjama jer je mlijeko njihov glavni proind. Postoje razlike u
mlije¢nosti meiu pojedinim pasminama, a i unutar pasmine postmgéke kako u kobini
proizvedenog mlijeka, tako i u njegovom kemijskaastavu. Najmlijénije pasmine koza vode
podrijetlo iz Europe. Ustvari, Svicarska se smhitigevkom mlijeinog kozarstva. @na koza
moze proizvesti viSe mlijeka nego Sto posise njthfarad. Odlike visokomligsih pasmina
koza dobro su izrazene. Koze sec¢obi lako muzu, lako se i brzo oporavljaju u proiznpd
poslije neadekvatne hranidbe, loSijeg vremeneoliesti. Mlijecne pasmine koza moraju imati
dobro izraZene eksterijerne odlike mtipgh Zivotinja. To zn& da takva koza mora imati: finu
zensku glavu, tanak vrat, oStar greben, dobro émaieinu liniju i bedra, te priino profinjen
kostur. Koza mora biti tanka i fina, na opip njeznaeka. U mlij&nih koza vrlo je bitno vime.
Kao i u krava, prostor za veliki burag i veliki wohen vimena vrlo su bitni preduvjeti visoke

proizvodnje mlijeka.

9.1.CIMBENICI PROIZVODNOSTI | SASTAVA MLIJEKA

Proizvodnja kozjeg mlijeka vrlo je zahtjevna i kdeksna te je uvjetovana cijelim nizom
¢imbenika. Ona je ustvari interakcija izdwezivotinje, hrane i okoliSa. Na promjekeli¢ine i
sastava mlijek&ovjek moze utjecati hranidbom, uzgojem i genetik@enetski potencijal
koze za proizvodnju mlijeka najvazniji f&mbenik koliine i sastava proizvedenog mlijeka.
Medutim, pored pasmine (genotipa), proizvodnja mlijpkaezana je i s drugikimbenicima
te se nerijetko nalaze razlike u proizvodnji izimeojedinih grla istih pasmina u ragtim
stadima, pa i unutar jednog stada. Znanstveno k@z#mo da je oko 70 % varijacija u
proizvodnji mlijeka izmdu grla iste pasmine u stadu pod utjecajem vanjganagenetskih)
¢imbenika, od kojih je najbitnija hranidba (Steiri976.). Najvaznijicimbenici koline i
sastava kozjeg mlijeka su: pasmina (genotip), dfel®kvir, odnosno valina (razvijenost)

vimena (Mia@ i Pavi, 2002.).

32



9.1.1. Pasmina (genotip)

Pasmina, odnosno genetski potencijal koze za prdigu mlijeka prvi je i najvaznigimbenik
kolicine proizvedenog mlijeka i njegovog kemijskog seataProizvodnja mlijeka varira
izmedu pasmina, s tim da je &ea pasmina koza u stanju proizvesti vise mlijedeolicine
koju posiSe jarad u dojnom razdoblju. Brojni su edivu svjetskoj literaturi o mlignim
odlikamarazli¢itih pasmina (genotipovi) koza uzgajanim u ré&#iin uvjetima i u razkitim

sustavima uzgoja (Eker i sur., 1977.; Montaldori,sL981.; Chawal i Bhatnagar, 1984.).
U tablici prikazani su rezultati sluzbene kontroigjecnosti koza u SAD.

Tablica 3. Proizvodnja mlijeka i sadrzaj méipee masti razéitih pasmina koza (Dickinson i

King, 1977.)

Pasmina n mlijeko, kg Mast, kg Mast, %
Nubijska 7,059 752 34 4,5
Alpina 6,980 916 32 3,5
Togenburska 4,133 878 29 3,3
Sanska 3,373 921 33 3,6

La manska 1,846 800 31 4,8
Njemaika oplemenjena 524 778 29 3,8

lako je genetski potencijal za proizvodnju mlije&ipina i sanske pasmine podjednak, viSe
autora (Boichard i sur. 1989.; Mip1991.; Antunac, 1994.; Kompan i sur., 1998.) nawvecu
mlije¢nost sanskih koza u odnosu na alpinu. Prema fraimoysodacima kontrole mlifaosti
(La Chevre, 1997.) sanske koze su u laktaciji ptosj proizvele 779 kg mlijeka a alpina 737

kg. Koli¢ina proizvedene mlifge masti bila je ista u obje pasmine (25 kg).

9.1.2. Tjelesni okvir

Razvijenost koze, odnosno njen tjelesni okvir, tetose smatra bitnimtimbenikom
proizvodnje mlijeka. Jedna od osnovnih odlika kdam mlijenih Zivotinja, je njihovznatno
manji tjelesni obujam u usporedbi s kravama. Tj@amnasa odraslih, potpuno razvijenih koza
mlije¢nih pasmina kr&e se izméu 30 i 80 kg. Mdutim, unutar pasmine postoje velike

varijacije u veléini koza. Unutra iste pasmine i dobi, odnosno istedoslijeda laktacije,
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razvijene koze proizvode viSe mlijeka i mtijee masti. Gall (1969,) navodi da se oko 60 %
varijacija u proizvodnji mlijeka moze pripisati lgsnoj masi, volumenu buraga, razvijenosti
kostura i masi miga. Za pretpostaviti je da kozedeg tjelesnog okvira imaju ¢ei razvijeniji

burag, odnosno ¥e mogunosti konzumacije i iskoriStenja voluminoznih krraiv

9.1.3. Oblik i veléina vimena

Kada su koze namijenjene proizvodnji mesa i kadadie na paSi osobito na loSim,
nepristupanim zakorovljenim terenima, pozeljno je dobro¢prééeno i ne previSe objeSeno
vime kako bi na njemu bilo Sto manje ozljeda. Uiprodnji mlijeka vime treba biti veliko,
dobro prévrsceno za trbuh, pravilno razvijeno, mekano, prikd&w strojnoj muznji dr. U
nekim pasminama vime je slabogwis¢eno za abdomen pa su nepozeljne u pasShom sustavu
uzgoja. Koze s viSe mlijeka i starije koze imajyedenije vime. Utwtena je vrlo visoka
korelacija (0,97) izmi&u mlije¢nosti i udaljenosti vimena od povrSine na kojoj &coji
(Jarti¢, 1985.). Smatra se da je obim sisa | mifig cisterne u odnosu na volumen zljezdanog
tkiva veli u koza nego u krava, iako ova osobina nije domolznanstveno istrazena. Kao

posljedica toga je v¥a koli¢cina izmuzenog mlijeka prije djelovanja oksitocina.

9.2. KEMIJSKI SASTAV KOZJEG MLIJEKA

Svjeze kozje mlijeko, proizvedeno od zdravih, pravuzgajanih i hranjenih zivotinja, tekina

je bijele boje, slatkastog okusa i karaktetstig (kozjeg) mirisa. Prehrambena, bioloSka i
terapeutska vrijednost kozjeg mlijeka kao namirizcezetno je zn&jna s obzirom na sastav,
moguenost resorpcije i iskoriStenja u ljudskom organiziAntunac i sur.,2000.). Kozje mlijeko
ima veliku vaznost u ljudskoj prehrani, osobito kamr bjelargevina visoke kakvee, vitamina

i mineralnih tvari. Hranidbena vrijednost kozjegijpkta odreiena je njegovim kemijskim
sastavom i fizikalnim osobinama. Jedna litra Kozjdgeka sadrzi oko 32 grama bjetavina,
Sto je 70% ukupnih dnevnih potreba (46 g), trudmliceajke dojilje, a potpuno zadovoljava
potrebe djeteta do 11 godina (Devendra, 1980.)¢cikal kalcija sadrzana u litri kozjeg mlijeka
dostatna je za podmirenje dnevnih potrébgeka za tim makro elementom. Kemijski sastav
mlijeka dosta je kompleksan i oden brojnim¢imbenicima, od kojih su najvazniji pasmina i
hranidba, zatim redoslijed i stadij laktacije, ddlotinje, zdravstveno stanje i dr. Kemijski

sastav i fizikalne osobine mlijeka odtgu njegovu hranjivu vrijednost, kao i prikladnast
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proizvodnju razlitih mlijecnih proizvoda. Kozje mlijeko, iako je po sastavidrsb kravljem,
ipak ima odrédenih specifinosti koje gaine drulijim od mlijeka drugih vrsta zivotinja. U
odnosu na kravlje, kozje se mlijeko odlikujetwve sadrzajem neproteinskog dusSika, manjim
odjelom koagulirajtih bjelartevina, véom varijabilnogu fizikalnih osobina i kemijskog
sastava; nizom termostabildosSi razliitim lipoliti ¢kim sustavom (Ricordeau, 1993.). Kozje
mlijeko po kemijskom je sastavu &to kravljem, a sadrzi znatno manje suhe tvari, mast

pepela u odnosu na ge mlijeko (tablica 4.).

Tablica 4. Kemijski sastav kozjeg, kravljeg icgag mlijeka (Feldhofer i sur., 1994.)

Kemijski sastojak, % Mlijeko

kozje kravlje ovje
Voda 88,7 87,4 80,99
Suha tvar 11,3 12,6 19,01
Suha tvar bez masti 8,0 8,5 11,19
Mast 3,3 3,9 7,71
Bjelarcevine 2,9 3,3 5,92
Laktoza 4,4 4,7 4,55
Pepeo 0,7 0,8 0,80

U tablici 4. prikazane su progjee vrijednosti kemijskog sastava kozjeg, kravljegvijeg
mlijeka. U literaturi se mogu darazlicite vrijednosti kemijskog sastava kozjeg mlijekajg
on pod utjecajem brojni&imbenika, a ponajviSe ovisi 0 genetskom kapacietatinje. Tako

je dokazano, da mlijeko ragziiih lokalnih autohtonih pasmina koza sadrzi visestnod mlijeka
visokomlijetnih pasmina koza. Uz to, kemijski sastav kozjegakéd odréen je hranidbom,
redoslijedom i stadijem laktacije, zdravljem Zivgé i dr. Prvo kozje mlijeko ili kolostrum
kemijskim se sastavom bitno razlikuje od@tmg mlijeka (tablica 5.). Kolostrum sadrzi znatno
viSe suhe tvari, mligne masti, bjelatevina i pepela nego svjeze kozje mlijeko.
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Tablica 5. Kemijski sastav kozjeg kolostruma (Caisslir., 1987.)

Kemijski sastojak | Vrijeme nakon jarenja

0 sati 12 sati 24 sata 48 sati 96 sati
Suha tvar, % 22,94 22,01 19,37 17,22 15,46
Mlije¢na mast, % | 5,84 8,34 7,73 7,27 5,56
Bjelarcevine, % | 14,42 10,17 7,68 5,51 4,58
Laktoza, % 3,88 4,24 4,63 4,75 5,06
Pepeo, % 11 0,97 0,88 0,85 0,80

9.3. FIZIKALNE OSOBINE KOZJEG MLIJEKA

Fizikalne osobine kozjeg mlijeka odene su njegovim sastojcima i @esobnim odnosima.

Stoga se sve promjene u kemijskom sastavu mlijdkazavaju na njegove fizikalne osobine.

Gustoca kozjeg mlijeka vrlo je raziita, krete se od 1,026 do 1,042, ili pro&® 1,030 g/cm3,
po ¢emu je kozje mlijeko dosta &hio kravljem. Osnovni razlog tako raite gust@ée kozjeg
mlijeka jest u varijabilnosti sadrzaja mlijgee masti. Poznata §gnjenica da masnije mlijeko ima

vecu gust@u i obrnuto.

Kiselostkozjeg mlijeka nesto je niza od kiselosti kravijaljjieka i prosjéno iznosi 6,64 °SH, a
krece se izméu 6,51 7,5 °SH (Haenlein, 1984.). Kiselost mlijgiatjee od kiselinskih osobina
kazeina, citrata, fosfata, te manje od aluminabglioa i CO2. Razlikuje se prirodna kiselost,
koja potj€e od prirodnih sastojaka mlijeka, i naknadna kisekoja je rezultat djelovanja
mikroorganizama u mlijeku. Spoj dviju navedenihekassti¢ini ukupnu kiselost mlijeka. Najniza
je kiselost sredinom, a najviSa krajem laktacijesefost je pod izravnim djelovanjem okolisa,
osobito klime (temperature zraka) i higijenskihatajproizvodnje. Podaci o pufernom kapacitetu
kozjeg mlijeka dosta su ragiii. Dok pojedini autori smatraju da je puferni lajtet kozjeg
mlijeka u odnosu na kravlje mlijeko nizi, drugiitat suprotno tvrd@ da je viSi, Osnovni puferni
sastojci kozjeg mlijeka su bjel&svine, citrati i fosfati. Dobar puferni kapaciteizgeg mlijeka
idealan je u lijgenjucira na zelucu (Haenlein, 1984.).

Aktivna kiselost (pH) kozjeg mlijeka, takder je niza od kiselosti kravljeg mlijeka i dage se
krece izmeiu 6,4 i 6,8 (Juarez i Ramos, 1986.).

Tocka lediSta jedan je od pokazatelja kakie mlijeka i koristi se za utdivanje patvorenja

mlijeka vodom. LediSte kozjeg mlijeka nesto je natklediSta kravljeg mlijeka i v@na autora
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navodi da iznosi -0,58 °C. Francuski standard z#ste kozjeg mlijeka je -0,55 °C. Lediste
mlijeka nije konstantno, a uvjetovano je pasmintmanidbom, stadijem laktacije, sezonom,
zdravstvenim stanjem vimena, higijenskom kalora mlijeka i drugim¢imbenicima. Toka

lediSta mlijeka povezana je s koncentracijom u vtodivih sastojaka.

Visokozitet kozjeg mlijeka iznosi 1,186 cP i nesto je niza mibkoziteta kravljeg mlijeka (1,236
cP). Visokozitet je zapravo otpor tefkwe na promjenu polozZaja, odnosno protjecanja,isi ov
koli¢ini masti i bjelagevina. On je pod izravnim utjecajem temperatur@id&mjem temperature

visokozitet mlijeka je maniji.

PovrSinska napetostkozjeg mlijeka prosjgno iznosi 52,0 dyna/cm i i gha je povrsinskoj

napetosti kravljeg mlijeka. Ona je pod izravnimeagjem broja i vetine globula mlij€ne masti.
Indeks refrakcije kozjeg mlijeka iznosi od 1, 342 do 1,348.

Etericna vodljivost kozjeg mlijeka viSa je od etare vodljivosti kravljeg mlijeka te iznosi 43 x
139 x 10-4 ohms-1 cm-1. Paanjem koltine masti u mlijeku etefna se vidljivost smanjuje.
Utvrdena je zn&jna korelacija izmiu eteréne vodljivosti kozjeg mlijeka i sadrzaja klora.

Energetska vrijednost100g kozjeg mlijeka iznosi oko 69 kcal ili 288K#p $e znatno viSe od
energetske vrijednosti kravljeg mlijeka (oko 611k&&257 KJ).
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10. PROIZVODNJA KOZJEG SIRA

Proizvodnja sira je najraSireniji &ia prerade kozjeg mlijeka. Sir je vjerojatno i najgi mlijecni
proizvod, koji je¢ovjek paeo izrativati. Tehnologija proizvodnje sira zbog ra#iih tradicija i
potroS&kih navika utjecala je da se danas proizvodi viggliditih vrsta i tipova sira. U
proizvodnji kozjih sireva vod® mjesto zauzima Francuska s godiSnjom proizvodnjoim
50.000 tona i asortimanom oko 90 raitih vrsta kozjih sireva. Bez obzira na vrstu px@denog
kozjeg sira, n&n proizvodnje i organoleptke osobine, tijekom tehnoloSkog procesa

proizvodnje primjenjuju se sljede faze:

10.1. PRIPREMA MLIJEKA ZA SIRENJE

Priprema mlijeka za izradu sira z&pge joS kod same prehrane zivotinja, higijenskifeta u
kojima Zivotinja Zivi i na kraju o n@nu rukovanja mlijeka nakon muznje. Pomuzeno mdjek
mora se procijediti kako bi se uklonile meh#®a neistoce. Za sirenje je vazno da mlijeko ima
odraieni stupanj kiselosti, koji ima veliki utjecaj naenje, iskoristivost i kakwu sira.
Toplinskom obradom mlijeka postize se bakteriolo&favnost, prcemu je vazno voditi
racuna o temperaturi zagrijavanja kako bi sena@la izvorna kakwea mlijeka. Toplinska
obrada mlijeka uzrokuje po¥anje randama, Sto je posljedica denaturacija tobplji
bjelartevina sirutke. Oni se denaturiranjem ne izdvajajgitutke, te se na taj &ia postize

zadrzavanje oko 50% proteina iz sirutke.

10.2. KOAGULACIJA KAZEINA

Koagulacija kazeina odnosno sirenje mlijeka je gigwoces u proizvodnji sira. Mlijeko se

moze siriti na viSe r@na, mlijegénom kiselinom i sirilom ili kombinirano.

Ako se mlijeko siri mlijgnom kiselinom, prirodnim putem tako da se ostavisoénoj
temperaturi bez ikakvih dodataka, koagulacija n@staama od sebe. Tijekom stajanja, u
mlijeku ¢e se razviti pozeljne bakterije mifjgokiselog vrenja, kojée razgraditi mlijéni Seer

i stvoriti zna&ajnu kolinu mlije¢ne kiseline. ZgruSate se bjelatevine u mlijeku i promijeniti
ukupni sustav i svojstva mlijeka. Na ovagimadobiva se kiseli sir, a koristimo ga kao svjezi
sir ili sastojak neke druge hrane u prehrani.
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Sirilo je enzim (ferment) koji se dobiva iz Zelurdadih prezivda, uglavnom teladi i janjadi,
a u suvremenom sirarstvu se koristi i nekoliko asistila mikrobioloSkog i biljnog produkta.
Sirilo moze biti domée ili tvornicko.

Prije samog sirenja mlijeko je potrebno zagrijaiotdgovarajéu temperaturu ovisno da li se
radi o svjezem mekom siru (15 do 20 °C, mekom(&8udo 30 °C) ili tvrdom siru (32 do 34
°C). Nakon Sto je mlijeko zagrijano dodaje isoste se mlijeko dobro promijeSa, kako bi se
sirilo jednoliko raspodijelilo u mlijeku te se ost&ako bi sirilo djelovalo. Brzina djelovanja
sirila ovisi o koltini siriSnog fermenta u sirilu, odnosno o njegojaijosti. Osim toga, brzina

sirenja ovisi i 0 volumenu i temperaturi mlijekgegovim fizikalno kemijskim svojstvima.

10.3. OBRADA GRUSA

Gru$ nastao djelovanjem sirila, bijele je bojerijedilne konzistencijeCvrstata grusa ovisi o
udjelu dodanog sirila, ¥e udio sirila dajecvrséi grus, isto taka@vrstota ovisi i 0 temperaturi

sirenja, stupnju kiselosti i udjelu kalcijevih salmlijeku.

Obrada guSa se sastoji u rezanju grusa nozem,eakadso tvrdom siru tada se grus reze na
sitnije komadte, ako se radi o svjezem mekome siru, tada sergfedna vée komadie. Sto

je vete usitnjavanije, to grus sadrzi manje sirutke i gesrscim.

Nakon rezanja grusa slijedi preSanje odnosno sijelsara, kojim se uklanja preostala sirutka
Sto dovodi do povezivanja zrna grusa. Postupakapja$provodi se tako da se ofeai grus
stavlja u kalupe radi oblikovanja sira. U kalupiseagrus tlé vecom ili manjom silom ili na
0sSnovi samoocjiivanja, ovisno o vrsti sira, u petku tlaenja pritisak mora biti slabiji, zatim
se postupno povava. U prostoriji u kojoj se oblikuju sirevi treb#i niska temperatura oko
15 °C.

10.4. SOLJENJE | ZRENJE SIRA

N&cin i jacina soljenja sira ovisi 0 vrsti i tipu sira koji peoizvodi. Tri su n&na soljenja: u
tijestu (soli se zrno), suho soljenje i u salameki sir se okino soli suhom soli, a primjenjuje

se i solenje u salamuri. Polutvrdi i tvrdi sireeiranjaju u otopinu soli u kojoj ostaju 6-16 sati
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(polutvrdi), odnosno 24-72 sata (tvrdi). Na ispravsoljenje u salamuri uvelike ute
koncentracija soli, temperatura i kiselost salamiNigspravno pripravljena salamura spaea

normalno upijanje soli, tako da su sirevi neslérmpreslani.

Kada se izvadi iz salamure, sir se susi, a duZiSarga ovisi o vetini i tipu sira. Zatim se sir

premjesta na zrenje. Sir zrije u prostorijama znjg ili podrumima u kojima su osigurani
odrateni mikroklimatski uvjeti. Razditi tipovi sira zahtjevaju i raztitu temperaturu, relativnu

vlaznost zraka i duzinu zrenja. Klimatski uvjeteaja utj€u na brzinu zrenja stvaranje kore
sira, rast povrSinske mikroflore. Sir zrije u paselureienim prostorijama u kojima mora biti
primjerena temperatura i relativna vlaznost zra&kokbi djelovanje mikroorganizama i tijek
biokemijskih procesa bili optimalni. Temperaturanonici ovisi 0 vrsti i tipu sira; za meke
sireve je 10-15 odnosno 5-10 ako se radi o sirlesi@nitom plijesni. Za polutvrde sireve
optimalna temperatura je 13-15 a za tvrde 17-24atRea vlaznost zraka u zrionici mora
iznositi 90-95%. Trajanje zrenja ovisi o tipu siai,za meke sireve ngg&e iznosi 14-20 dana,

za polutvrde 3-6 tjedana, a za tvrde sireve 3-Geage
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11. ZAKLJU CAK

Osnovu uzgoja kozéine krski pasnjaci koji nisu intenzivno oldreani i iskoriStavani te
prilagaiene domée pasmine koje se oduvijek nalaze na ovim pgjona. KrSka podrtja se
prostiru kroz sedam Zzupanija: Primorsko-goranskstfarskoj, LEko-senjskoj, Zadarskoj,
Sibensko-kninskoj, Splitsko-dalmatinskoj i Dubroka-neretvanskoj. Obzirom na strukturu
poljoprivrednog zemljiSta, koze su izvrsno prildgoe krSu te mogu u oskudnim uvjetima dati
izvanredne proizvode. Ukoliko se pri tome u uzgppsStuju naela i norme ekoloskog
statarstva, proizvodnja navedenih proizvoda moZze postdatnu vrijednost uz covanje
ekosustava. Da se od koza postigne&amja gospodarska korist treba nastojati gawebroj
koza posebice plemenitih pasmina koje daju veligickhu mlijeka. Krizanjem s plemenitim
pasminama i selekcijom u dot@m uzgoju dobittemo koze boljih proizvodnih svojstava i na
taj n&in ¢e se povéati uzgojno podréje, razvijati dobre navike i povati ¢e se interes za
kozarsku proizvodnju. U kozarstvu tehnologija pvodnje mora biti prilagdéena terenu i
okoliSu, hranidbi koza te ciljevima same proizvadnpobra reprodukcija je vrlo vazna u
kozarstvu kako bi imali kontinuiranu i kvalitetnuozvodnju a to mozemo poétijedino na
n&in da koristimo rasplodne koze iz zdravih uzgogjm vrlo je vazno smjestati Zivotinje u
dobro izgrdene i zdrave objekte, teliki vrlo dobro opremljene s dobrim higijenskim icom

mikroklimatskim uvjetima.
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13. SAZETAK

Koza je zivotinja koja je m& prvima udoméena za proizvodnju mesa, mlijeka, koze i dlake,
te se stoga koza uzgaja u gotovo svim dijelovinijats U svijetu se uzgaja veliki broj radtih
pasmina koza (vise od 200) koje @ssto na raziite naine svrstavaju u oddene tipove ili

pasminske skupine.

Glavni kozji proizvod je mlijeko. Koze daju najue kolicinu mlijeka u odnosu prema svojoj
tezini u usporedbi s drugim dotfian Zivotinjama. Dobra koza tijekom laktacije daje-15, pa

¢ak 1 do 20 puta viSe mlijeka od svoje tjelesnertezi

Kozje mlijeko se sve viSe trazi na trziStu zbogrémwh senzorskih osobina i njegova
proizvodnja u stalnome je porastu. Sve danasnjaeijgainlijecne pasmine koza nastale su u
Europi odakle su se, manije ili viSe, raSirile pgelom svijetu. Mlij&ne pasmine koza: Sanska
koza, Alpska srnasta koza, Togenburska koza itd.

Meso je uz mlijeko drugi najvazniji kozji proizvad Europi a prilknom broju uzgajivéa i
najvazniji. Kozje meso se moze iskoriStavati svjedesSeno, naravno uz ispravan postupak
susSenja. Takder kozje meso se moze préirati u kobasice , samo ili uz dodatak drugih vrsta

mesa ili slanine.

Uz kozje mlijeko i meso jedan od vaznijih proizvgdavlakno. Danas znatniju komercijalnu

primjenu imaju samo finija kozja vlakna, kao Stonsoher, kaSmir i kaSgora.

Da bi imali zdravu i kvalitetnu kozu potrebno jedlt do njege koza. Kad se govori o njezi
koza, tad se u prvom redu misli &iato¢u same zivotinje, ali i na prostor gdje se nalaasek
koji mora biti uredan tist. Koza je in&e Zivotinja koja voliistotu, a i sama je vrlo uredna, pa
joj u tomu treba pomi. Treba provoditi njegu koze, vimena i papaka kak&ozu c@uvali

gistom i zdravom.

U vetini zemalja koze se smatraju iskljuo mesnim Zivotinjama, iako nisu tolik@inkovite
u proizvodnji mesa kao neke druge Zivotinjske vrBteju nize priraste i loSiju iskoristivost

hrane u zatvorenom uzgoju.

Vrhunac koristi od koze je kozji sir. Proizvodnjmasje najraSireniji néin prerade kozjeg

mlijeka. Sir je vjerojatno i najstariji mlif@i proizvod, koji je¢ovjek paeo izrativati.
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14. SUMMARY

The goat one of the first domesticated animals pitinpose of meat, milk, skin and fur
production. Therefore goats are breed in almospatls of the world. All around the world
large number of different goats breed (more thad) 20e breed, which are often in different
ways assigned to the different types or breed grohe main product from goats production is
goat's milk. Compared to other domestic animalatgprovide the greatest amount of milk in
relation to their weight. Good goat during lactatgives 10-15 and even up to 20 times more

milk than their body weight.

Goat milk is increasingly required in the marketdngse of excellent sensory properties, its
production is constantly on the rise. All of todayajor dairy breeds of goats originated in
Europe where they are, more or less, spread atltbeeworld. Dairy goat breed: Sana goats,

Alpine goats that, Togenburg goats etc.

Meat with the second most important goat milk paida Europe and a fair number of growers
and the most important. Goat meat can be expléiésth and dried, of course, with the correct
setting process. Also goat meat can be processedanusages, alone or with the addition of

other types of meat or bacon.

With goat milk and meat one of the most importaioidpcts of the fiber. Today a significant

commercial application only have finer goat fibemsch as mohair, cashmere and cashgora.

With purpose of breeding a healthy and high-qualkiyn then you need to stick to his skin.
When talking about the care of the goats, theyfiseof all on the purity of the animal, but

also the space where the goats, which must beametlean. The goat or animal that likes
cleanliness, and she herself was very neat, anthdlaet need help. Should implement skin

care, udder and feet to maintain skin clean anttthea

In most countries goats are considered exclusivegt animals, though not as effective in the
production of meat as some other animal speciesy Tlave lower weight gains and poorer

utilization of food in indoor cultivation.

The peak of the benefits of a goat is a goat ché&dsegese production is the most common way
of processing of goat milk. Cheese is probablyadidest dairy product, which is the man began

making.
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