Senzorne karakteristike biodinamickih vina

Cindri¢ Sebalj, Vedrana

Undergraduate thesis / Zavrsni rad
2023

Degree Grantor / Ustanova koja je dodijelila akademski / strucni stupanj:
Josip Juraj Strossmayer University of Osijek, Faculty of Agrobiotechnical Sciences Osijek /
Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Fakultet agrobiotehnickih znanosti Osijek

Permanent link / Trajna poveznica: https://ur.nsk.hr/urn:nbn:hr:151:298009

Rights / Prava: In copyright/Zasticeno autorskim pravom.

Download date / Datum preuzimanja: 2024-05-20

‘ B e o Repository / Repozitorij:

Fakultet | Repository of the Faculty of Agrobiotechnical
agrobiotehniékih Sciences Osijek - Repository of the Faculty of
Agrobiotechnical Sciences Osijek

znanosti Osijek

aodar

DIGITALNI AKADEMSKI ARHIVI I REPOZITORLII

zir.nsk.hr


https://urn.nsk.hr/urn:nbn:hr:151:298009
http://rightsstatements.org/vocab/InC/1.0/
http://rightsstatements.org/vocab/InC/1.0/
https://repozitorij.fazos.hr
https://repozitorij.fazos.hr
https://repozitorij.fazos.hr
https://zir.nsk.hr/islandora/object/pfos:3314
https://repozitorij.unios.hr/islandora/object/pfos:3314
https://dabar.srce.hr/islandora/object/pfos:3314

SVEUCILISTE JOSIPA JURJA STROSSMAYERA U
OSIJEKU

FAKULTET AGROBIOTEHNICKIH ZNANOSTI
OSIJEK

Vedrana Cindri¢ Sebalj

Preddiplomski stru¢ni studij Vinogradarstvo, vinarstvo, vocarstvo

Senzorne karakteristike biodinamickih vina

Zavrsni rad

Pozega, 2023.



SVEUCILISTE JOSIPA JURJA STROSSMAYERA U
OSIJEKU

FAKULTET AGROBIOTEHNICKIH ZNANOSTI
OSIJEK

Vedrana Cindri¢ Sebalj

Preddiplomski stru¢ni studij Vinogradarstvo, vinarstvo, vocarstvo

Senzorne karakteristike biodinamickih vina
Zavrsni rad

Povjerenstvo za ocjenu zavrSnog rada:

1. Doc.dr.sc. Josip Mesi¢, mentor
2. Doc.dr.sc. Brankica Svitlica, ¢lan
3. Tomislav Soldo, dipl.ing., ¢lan

Pozega, 2023.



TEMELJNA DOKUMENTACIJISKA KARTICA

Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku Zavrs$ni rad
Fakultet agrobiotehnickih znanosti Osijek

Preddiplomski struéni studij Vinogradarstvo, vinarstvo, vocarstvo

Vedrana Cindri¢ Sebalj

Senzorne karakteristike biodinamickih vina

Sazetak: (oko 150 -200 rijeci)

Cilj ovog rada jest prikazati specifican pristup i tehnoloSke postupke u proizvodnji biodinamickih vina. Kroz
pregled literature prikazani su osnovni principi biodinami¢kog pristupa u vinogradarstvu i vinarstvu. Osnovni
princip biodinamike je holisticki pristup koji gleda na poljoprivredno gospodarstvo kao jedinstveni zivi organizam
u kojem medusobno suraduju tlo, biljke, zivotinje i Covjek. Biodinamicka proizvodnja rigorozna je u zastiti
ckosustava i strogo zabranjuje intervenciju bilo kakvih kemijskih sredstava u svim fazama vinogradarstva i
vinarstva. Nagla$ava prirodno i karakteristicno za terroir. Prikazan je i zakonski okvir ekoloske proizvodnje u
Hrvatskoj i Europskoj uniji. Navedene su i klju¢ne razlike konvencionalne i biodinamicke proizvodnje te prednosti,
troskovi 1 rizici koji biodinamic¢ka proizvodnja ima, kao oblik ekoloSke proizvodnje. Naglasak je stavljen na
senzorne karakteristike biodinamickih vina kroz dostupna istrazivanja. lako spomenuta istrazivanja ne navode
znacajane razlike u senzornim i kemijskim karakteristikama biodinmickih vina, sve veca svijest o zastiti ekosustava
ukazuje na porast potraznje ekoloskih pa tako i biodinamickih proizvoda.

Kljucne rijeci:
23 stranice, 2 tablice, 3 grafikona i slika, 29 literaturnih navoda

Zavrs$ni rad je pohranjen u Knjiznici Poljoprivrednog fakulteta u Osijeku i u digitalnom repozitoriju zavr$nih i
diplomskih radova Poljoprivrednog fakulteta u Osijeku

BASIC DOCUMENTATION CARD

Josip Juraj Strossmayer University of Osijek Final work
Faculty of Agrobiotechnical sciences Osijek

Professional study Viticulture, Oenology, Pomology

Sensory Characteristics of Biodynamic Wines

Summary: The aim of this paper is to present a specific approach and technological procedures in the production of
biodynamic wines. Through a literature review, the basic principles of biodynamic approach in viticulture and
oenology are presented. The fundamental principles of biodynamics involve a holistic approach that considers
agricultural system as a unique living organism in which soil, plants, animals, and humans collaborate. Biodynamic
production is rigorous in ecosystem protection and strictly prohibits the use of any chemical substances in all stages
of viticulture and winemaking. It emphasizes the natural and terroir-specific characteristics. The legal framework of
organic production in Croatia and the European Union is also presented. The key differences between conventional
and biodynamic production, as well as the advantages, costs, and risks associated with biodynamic production as a
form of organic farming, are mentioned. The emphasis is on the sensory characteristics of biodynamic wines based
on available research. Although the mentioned studies do not indicate significant differences in sensory and chemical
characteristics of biodynamic wines, the increasing awareness of ecosystem protection indicates a growing demand
for organic and biodynamic products.

Key words:
23 pages, 2 tables, 3 figures, 29 references

Final work is archived in Library of Faculty og Agriculture in Osijek and in digital repository of Faculty
of Agriculture in Osijek



Sadrzaj

Senzorne karakteristike biodinamickih vina............cocooiiiiiii 1
P U Y4 ) b ISP 1
1.1  Zakonodavni okvir biodinamic¢ke proizvodnje u Europskoj uniji i Republici Hrvatskoj. 1
1.2 Osnove biodinamiCke ProiZvodnje.........cccvieeiieeiiieeiiieeciee ettt e e svee e ens 4
1.3 BiodinamiCKi PIrIPTaVCI..ccccuiieeiieeeiieeeiieeciteeesiteeesiteeesteeestaeeeaaeesseeessseeessseeessseeesssessnsseeans 5
1.4  Zvjezdani i lunarni ritmovi U biodinamiCi..........cecveecuieriieeiiienieeieeie et 7
1.5 Dinamiziranje u biodINAMICT .....ccccuvieeireeeiieeriieeeieeesteeeeieeeeiaeeeereeesreeesseeesseeessseeensseeans 8
2. MATERIJALITMETODE ......ooiiiiiiieiee ettt 9
2.1  Tehnologija biodinamickog vinogradarstva i VINarstva ..........cc.cceceeverveeneenieenieneeniennenn 9
2.2 Kljucne razlike biodinamicke 1 konvencionalne proizvodnje vina .........ccccceevveeeveeeneen. 10
2.3 Pregled biodinamickih proizvodaca vina u Republici Hrvatskoj ..........cccceevcvieeriennnnnen. 11
3. REZULTATITRASPRAVA ..ottt st s 14
3.1  Senzorne karakteristike biodinamiCkih vina...........cccccooiiiiiiiiiiiii, 14
3.2 Benefiti za proizvodace biodinamiCkih vina ...........ccccceeveiieriiiiniiieeie e 17
3.3 Rizici i troskovi u biodinamickoj proizvodnji Vina...........ccceeeueerieeieeneencieeniiesieenieeeees 18
4. ZAKLIUCAK .ottt 21
5. LITERATURA ... .ottt ettt ettt ettt st e e et e s st e bt eneesseenseeneesneenseas 22



1. UVOD
Prijelaz prema odrzivoj proizvodnji u prehrambenom i vinskom sektoru nije novost. Sirieix 1
Remaud (2010.) navode da od ranih 1990-ih zabrinutost za okoliS§ i odrzive prakse stiCu sve
vecu popularnost. Razlozi za to su mnogi. Sve veca javna zabrinutost zbog klimatskih promjena;

jos "zeleniji" potrosaci, sve vec¢a konkurencija na trziStu i potreba industrije za strategijom

diferencijacije te pozitivnom korporativnom slikom i reputacijom.

Paznja prema ekoloski prihvatljivim praksama i zelenim proizvodima sve viSe raste u odabirima
potrosaca diljem svijeta (hrana s organskom ili biodinami¢kom oznakom ili s oznakom o
odrzivosti ili drugim ekoloskim pridjevima i karakteristikama). EkoloSke vrijednosti takoder
predstavljaju vazne pokretaCe za vinogradare 1 industriju, jer mogu predstavljati kompenzaciju
ekoloskog utjecaja lanca nabave vina (npr. veliki broj prijedenih kilometara ili veliki uglji¢ni
otisak uzrokovan dugotrajnim transportima). To je jo§ vaznije ako uzmemo u obzir da su
vinogradarstvo i vinska industrija snazno povezani s okoliSem, a medusobni utjecaj Siroko je

priznat ne samo tijekom uzgoja vec¢ i tijekom faze vrenja.

U ovom rada prikazat ¢e se osnovni principi biodinamicke proizvodnje grozda i vina te senzorne

karakteriste takvog vina.

1.1 Zakonodavni okvir biodinamicke proizvodnje u Europskoj uniji i
Republici Hrvatskoj
Kako u Europskoj uniji (EU) tako i u Hrvatskoj postoje zakoni 1 propisi koji se odnose na

ekolosku proizvodnju. U EU, ekoloSka poljoprivreda regulirana je Uredbom o ekoloskoj
proizvodnji i oznaCivanju ekoloskih proizvoda 2018/848. Uredba EU 2018/848, postavlja
glavne zahtjeve za ekolosku proizvodnju u Europskoj uniji. Neki od zahtjeva ove direktive
ukljucuju sljedece:
e Opce nacelo odrzivosti: Uredba naglasava da ekoloSka proizvodnja treba promicati
odrzivost u svim aspektima, ukljucujuci tretiranje tla, biljaka, Zivotinja 1 okolisa.
e Ekoloska certifikacija: Proizvodnja ekoloskih proizvoda mora biti certificirana od strane
ovlastenih tijela prema propisima EU-a. Certifikacija se provodi na temelju stroge
kontrole i inspekcije proizvodnog procesa i osigurava postivanje ekoloskih standarda.

e OgraniCenja uporabe kemijskih sredstava: EkoloSka proizvodnja ogranicava uporabu



kemijskih sredstava, ukljucujuci pesticide, herbicide, umjetna gnojiva i druga sinteticka
sredstva. Koriste se samo odobrena sredstva za ekoloSku proizvodnju.

e Odrzivo upravljanje tlima: Direktiva poti¢e odrzivo upravljanje tlima kroz primjenu
agrotehnickih mjera poput plodoreda, kompostiranja, zelene gnojidbe i1 uporabe
organskih gnojiva radi o¢uvanja plodnosti tla.

e Zastita bioraznolikosti: Ekoloska proizvodnja promice ocuvanje 1 obnavljanje
bioraznolikosti. Proizvodaci moraju provoditi mjere za zaStitu prirodnih stanista,
ocuvanje autohtonih sorata biljaka i uzgoj autohtonih zivotinjskih vrsta.

e Dobrobit zivotinja: Direktiva postavlja visoke standarde za dobrobit Zzivotinja u
ekoloskoj proizvodnji. To ukljucuje slobodan pristup otvorenom prostoru, prikladnu
prehranu, ogranicenje primjene veterinarskih lijekova i isklju¢enje uporabe hormona
rasta i preventivnih antibiotika.

e Kontrola i1 inspekcija: Proizvodac¢i ekoloSkih proizvoda podvrgavaju se redovitim
kontrolama 1 inspekcijama kako bi se osiguralo da se pridrzavaju propisa i standarda

ekoloske proizvodnje.

U Hrvatskoj su propisi koji se odnose na biodinamicku proizvodnju uskladeni s europskim
propisima. Zakon o ekoloskoj proizvodnji i oznaavanju ekoloskih proizvoda (NN 139/2010)
ureduje ekolosku proizvodnju (“organska”, “bioloska) u zemlji. Taj zakon uspostavlja pravni
okvir za ekolosku (»organski«, »bioloski« ili kratice »bio«, »eko«) proizvodnju, postupke
certifikacije, zahtjeve oznaCavanja 1 mjere kontrole. Zakon jedino u clanku 13 spominje
eksplicitno biodinamiku u smislu da je u biljnoj ekoloskoj proizvodnji dopusteno koriStenje

biodinamickih pripravaka (NN 139/2010).

Najvaznije razlike ekoloske i biodinamicke proizvodnje navodi Pagliraini C. (2012.). Suzbijanje
Stetnika, bolesti 1 korova u ekoloskoj proizvodnji vrs$i se izborom otpornih vrsta i sorti,
prikladnim plodoredom, odgovaraju¢om obradom tla, zasStitom korisnih biljaka i Zivotinja,
stvaranjem povoljnih uvjeta za Sirenje prirodnih neprijatelja Stetocina te fizikalnim 1
mehanic¢kim uniStavanjem korova. Uporaba kemijskih sredstava za zastitu bilja nije dopustena.
Medutim, kada su iskoriStene sve mjere za aktiviranje vlastitih obrambenih snaga biljaka, tada
je dozvoljena primjena nekih fungicida protiv gljivi¢nih bolesti, primjerice sumpora u prahu 1

mocivog sumpora te sumpornih pripravaka s bentonitom i vapnencem od algi, vodenog stakla,



kamenog brasna, kalijevog permanganata i drugog. Protiv Stetnika dozvoljeni su na primjer BT-
pripravci (Bacillus thuringiensis), virusni, gljivicni 1 bakterijski preparati, sterilni muzjaci,
cvjetni ekstrakt i prah buhaca - prirodnog piretrina (primjena sintetskih piretroida je zabranjena),
uljne emulzije na bazi parafinskih ili biljnih ulja, kameno brasno, dijatomejska zemlja, kava,
rotenon (korijenov ekstrakt), neki ekstrakti i ¢ajevi te kalijev 1 meki smedi sapun. Za suzbijanje
korova provode se sve mehanicke mjere uobicajene kod obrade, odrzavanja i zastite plodnosti
tla, nadalje prikladan plodored, planiran redoslijed kultura uz primjenu potkulture i
medukulture, meduredna sjetva trajnog nasada, zelena gnojidba, pravilno uskladistenje i
primjena stajskog gnoja, plijevljenje 1 pokrivanje nezivim pokrovima poput slame, sijena,

pijeska i sl.

U biolosko dinamickoj poljoprivredi zabranjena je svaka primjena bilo kojeg od sredstava za
zaStitu bilja dozvoljenih u ekoloskoj proizvodnji, a zastita od brojnih Stetnih organizama postize
se istim sredstvima kao 1 kod gnojidbe, kao 1 izborom autohtonih domacih vrsta i sorti

prikladnim plodoredom, odgovaraju¢om obradom tla.

Krovno, i jedino globalno, svjetsko udruzenje za certifikaciju biodinamicki proizvoda u svijetu
je Demeter. Ekoloskom oznakom EU-a utvrduje se minimalni standard za ekoloski proizvedenu
hranu. Demeterova filozofija 1 metode uzgoja, medutim, daleko nadilaze ovaj standard. To
koristi kvaliteti hrane koliko 1 okoliSu. Na primjer, usredotocenost na kvalitetu tla 1 regeneraciju
uz potrebno ocuvanje bioloSke raznolikosti. Dosljedan razvoj standarda i redoviti pregledi
rezultiraju najkvalitetnijim proizvodima. Demeter medunarodni standard za certifikaciju jest
sporazum c¢lanica ove asocijacije o minimalnim zahtjevima koje biodinamicki upravljano
poljoprivredno gospodarstvo mora ispuniti kako bi dobilo priznanje Demetra. Certificirane
farme podlozne su godiSnjoj provjeri kako bi se potvrdila sukladnost sa standardom. Sam
standard obuhvaca niz zahtjeva koji se odnose na proizvodnju, preradu i oznac¢avanje proizvoda.

(Biodynamic Federation Demeter International e.V., 2023.)



Slika 1. Demeter logo, preuzeto sa https://demeter.net/

1.2 Osnove biodinamicke proizvodnje
Unutar podrucja ekoloske proizvodnje vina postoji dakle poseban pristup poznat kao
biodinamicka proizvodnja vina. Ova holisticka 1 ekoloski osvijeStena metoda ne samo da
zabranjuje upotrebu sintetickih pesticida i gnojiva, ve¢ takoder ukljucuje razli¢ite prakse koje

imaju za cilj poboljsati cjelokupnu vitalnost i bioraznolikost vinograda (Castellini i sur., 2017.).

Biodinamicka proizvodnja vina vuce korijene iz ranog 20. stolje¢a kada je austrijski filozof i
znanstvenik Rudolf Steiner 1924. godine odrzao seriju predavanja o poljoprivredi. Ta
predavanja, poznata kao "Poljoprivredni tecaj", pruzila su revolucionarnu perspektivu o uzgoju
hrane koja je naglasila medusobnu povezanost tla, biljaka, zivotinja i utjecaja nebeskih tijela.
Steinerova poucavanja su oblikovala temelje biodinamike, koju je smatrao nac¢inom obnavljanja

ravnoteze izmedu prirode 1 poljoprivrede. (Waldin, 2016.)

Prema Waldinu (2016.), Steinerova poljoprivredna filozofija predlagala je da se farmu ili
vinograd promatra kao samoodrziv i povezan organizam. Naglasak je bio na tretiranju farme
kao cjelokupnog sustava, uzimaju¢i u obzir faktore poput lunarnih i planetarnih ciklusa,
prirodnih pripravaka i opéeg zdravlja tla. Steiner je vjerovao da usvajanjem tih principa
poljoprivrednici mogu obnoviti i regenerirati vitalnost svog zemljista, istovremeno proizvodeci

zdraviju hranu.

Iako su prva biodinamicka imanja osnivana od 1924. godine, tek sedamdesetih godina proslog
stolje¢a biodinamicka proizvodnja vina pocela je dobivati Siru prepoznatljivost 1 prihvacanje
medu proizvodacima vina diljem svijeta. Odgovor treba traziti u Sirim 1 radikalnijim
promjenama u ponasanju potrosaca, posebno ono povezano s zabrinutostima novih generacija

za odrzivost (Mastroberardino i sur., 2019.).

Biodinamika je ponudila alternativni pristup koji ne samo da eliminira sinteticke kemikalije, ve¢



se fokusira na poboljSanje prirodnog ekosustava vinograda. Kao rezultat toga, brojni
proizvodaci vina poceli su usvajati biodinamicke prakse, §to je dovelo do Sirenja biodinamickih

vinograda i veéeg broja biodinamickih vina.

Danas se biodinamicka proizvodnja vina etablirala kao priznata i trazena metoda unutar
organske proizvodnje vina. Ona se podvrgava strogim certifikacijskim standardima koji
osiguravaju pridrzavanje principa 1 praksi koje je postavio Steiner. Biodinamicki vinogradi
mogu se pronaci u vinogradarskim regijama diljem svijeta, od Europe do Amerike, Australije i

drugih podrucja.

1.3 Biodinamicki pripravci
Biodinamic¢ki pripravci su neizostavan dio biodinamickog pristupa proizvodnji vina. Ti
pripravci su jedinstvene formulacije napravljene od prirodnih materijala koji se koriste kako bi
se poboljsala plodnost i vitalnost tla, potaknuo rast biljaka te podrzalo opce zdravlje
vinogradarskog ekosustava. Oni su bitni u biodinamickoj poljoprivredi i imaju znacajnu ulogu

u postizanju Zeljene ravnoteze izmedu prirode i poljoprivrede.
Prema Von Wistinghausenu (1997.) postoje dvije vrste biodinamickih pripravaka: pripravci za
kompost 1 pripravci za poljsko prskanje.

Tablica 1. Biodinamicki pripravci

Pripravak Glavni sastojak Upotreba
Gnoj iz roga 500 Kravlji gnoj sprej
Kremen iz roga 501 Mljeveni kvarcni kamen sprej
Poljska preslica 508 Poljska preslica (Equisetum arvense) | sprej
Stolisnik 502 Stolisnik (Achillea millefolium) kompost
Kamilica 503 Kamilica (Matricaria recutita) kompost
Kopriva 504 Kopriva (Urtica dioica) kompost
Hrstova kora 505 Hrastova kora (Quercus robur L.) kompost
Maslacak 506 Mslacak (Taraxacum officinale) kompost
Valerijana 507 Valerijana (Valerijana officinalis) kompost




Pripravci za prskanje koje navodi Waldin (2016.) su:

e Pripravak 500 (Kravlji rog): Ovaj pripravak ukljucuje punjenje kravljih rogova svjezim
kravljim gnojem 1 ukopavanje u tlo na Sest mjeseci. Proces fermentacije pretvara gnoj u
snaznu humusnu supstancu. Pripravak 500 se koristi za poticanje mikrobioloske
aktivnosti u tlu, poboljSanje apsorpcije hranjivih tvari te poticanje razvoja korijena
biljaka.

e Pripravak 501 (Kremen iz roga): Mljeveni kvarcni kamen bogat silicijem se puni u
kravlje rogove i ukapa u zemlju tokom ljeta. Vjeruje se da ovaj pripravak hvata sile
svjetlosti 1 topline. Nakon Sest mjesecei pripravak se vadi iz tla, mijeSa se s vodom i
prska po vinogradu kako bi se poboljSala fotosinteza biljaka, oja¢ao imunoloski sustav

biljke te poboljsala kvaliteta i zrioba grozda.

e Pripravak 508, poznat kao poljska preslica jos$ je jedan vazan biodinamicki pripravak
koji se koristi u vinogradima i poljoprivredi. Izraduje se od biljke preslice koja je bogata
silicijem 1 drugim mineralima. Pripravak preslice koristi se kao sprej za prskanje lis¢a
kako bi se ojacala otpornost biljaka na gljivicne bolesti, posebno na pepelnicu. Vjeruje
se da stvara zaStitnu barijeru na 1iS¢u i poboljSava njihovu sposobnost da se odupru
gljivicnim infekcijama. Osim toga, preslica se tradicionalno koristi u organskoj i

biodinamickoj poljoprivredi zbog svojih svojstava odbijanja Stetnika.

Pripravci za kompostiranje 502 do 507 (Waldin 2016.), izraduju se od raznih ljekovitih biljaka,
mineralnih tvari i Zivotinjskih dijelova. MijeSaju se s vodom i koriste za prskanje vinograda u
odredenim periodima tijekom vegetacijske sezone. Svaki pripravak ima jedinstvena svojstva i
svrhu. Na primjer, pripravak 502 (stolisnik) pomaze kontrolirati pepelnicu dok 503 (kamilica)
pomaze da biljni sok nesmetano teCe sprjecavajuci stres uzrokovan pretjeranom vru¢inom ili
hladno¢om. Pripravak 504 (kopriva) jaca ravnotezu te sprjecava blokade u tlu. Hrastova kora,
pripravak 505 podrzava otpornost biljaka te ih ¢uva od zaraze bolestima. Maslacak (506)
povecava sposobnost tla da upije odgovarajucu koli¢inu svjetlosti, topline, vode i hrane.
Valerijana (507) je jedini biodinamicki pripravak u teku¢em obliku. Uvijek se u kompostnu hrpu

dodaje posljednji te pomaze u regulaciji rasta biljaka.

Biodinamicki pripravei se obi¢no primjenjuju u malim koli¢inama i razrjeduju vodom.

Pripremaju se prema odredenim metodama i ritmovima uskladenima s lunarnim i planetarnim



ciklusima kako bi se iskoristile kozmicke 1 zemaljske energije koje utjeCu na rast 1 vitalnost
biljaka. Pripravci se ¢esto ru¢no mijesaju ili prskaju na odredeni nacin kako bi se ozivjela 1

pojacala otopina prije primjene.

Upotreba biodinamickih pripravaka ima za cilj poboljsati opce zdravlje i vitalnost vinograda,
poboljsati strukturu i plodnost tla, potaknuti mikrobioloSku aktivnost, promicati uravnotezeni
rast biljaka te poboljSati kvalitetu grozda i rezultirajueg vina. Vazno je napomenuti da je
ucinkovitost biodinamickih pripravaka jo$ uvijek predmet rasprave i znanstvenog istrazivanja
(Chalker-Scott, 2013.). Medutim, mnogi biodinamicki praktikanti i entuzijasti izvjeStavaju o

pozitivnim ucincima na vinogradarski ekosustav i kvalitetu vina.

1.4 Zvjezdani i lunarni ritmovi u biodinamici
Biodinamika ukljucuje koriStenje zvjezdanih i lunarnih ritmova u poljoprivrednim praksama.
Vjeruje se da ovi ritmovi utjecu na rast i razvoj biljaka, kao i na op¢u zdravstvenu vitalnost

ekosustava .

Prema Waldinu (2016.) u zvjezdanom sustavu, biodinamika prepoznaje utjecaj nebeskih tijela
poput Sunca, Mjeseca, planeta i zvijezda na poljoprivredne procese. Zvjezdani ritmovi se
promatraju i uzimaju u obzir pri sadnji, uzgoju 1 berbi. Na primjer, za odredene konstelacije ili
planetarni polozaji smatra se da imaju specifiéne ucinke na rast biljaka ili vitalnost tla.
Biodinamicki praktic¢ari konzultiraju astronomski kalendar i uzimaju u obzir polozaj zvijezda

prilikom planiranja aktivnosti u vinogradu ili poljoprivrednom gospodarstvu.

Gravitacijska privlacnost Mjeseca, vjeruje se, utjece na kretanje vode u biljkama, tlu pa ¢ak i u
ljudskom tijelu. Biodinamicari prate faze Mjeseca, posebno faze rasta i opadanja, kako bi
odredili optimalno vrijeme za odredene aktivnosti. Na primjer, sadnja ili orezivanje mogu se

planirati tijekom odredenih lunarnih faza, ovisno o zeljenim rezultatima.

Cetiri su glavne faze lunarnog kalendara: mladi mjesec, prva &etvrt, pun mjesec i zadnja etvrt.
Svaka faza povezana je s razli¢itim aspektima razvoja biljaka i raspodjele energije unutar biljke.
Vjeruje se da uskladivanje s lunarnim ritmovima poboljSava prirodne procese rasta biljaka i jaca

vitalnost vinograda ili poljoprivrednog ekosustava (Waldin, 2016.).

Primjena zvjezdanih 1 lunarnih sustava u biodinamici temelji na holistickom razumijevanju



medusobne povezanosti prirode i1 vjerovanju da nebeski ritmovi utjeCu na vitalnost i ravnotezu
poljoprivrednih sustava. lako znanstveni dokazi koji podrzavaju ove prakse mogu biti

ograniceni, one su duboko ukorijenjene u nacelima i filozofiji biodinamicke poljoprivrede.

1.5 Dinamiziranje u biodinamici
Dinamizacija je temeljni koncept u biodinamickom vinogradarstvu koji se odnosi na proces
aktivacije 1 potenciranja biodinamickih pripravaka koji se koriste u vinogradu. Dinamizacija je
kljucan korak u koriStenju energetskog potencijala ovih pripravaka u cilju osiguravnja prijenosa

blagotvornih sila iz pripravaka u vodu, a zatim i tlo.

Proces dinamizacije ukljucuje specifi¢nu tehniku mijeSanja, a koja temelji se na principima
homeopatije (Tassoni i sur., 2013.). Cilj je povecati energetske kvalitete 1 u€inkovitost

pripravaka.

Prema Waldinu (2016.), nakon razrjedivanja, pripravci se snazno mijesaju ili muckaju na
odreden nacin. Ovaj postupak mijeSanja pomaze stvaranju vrtloga i generiranju dinami¢nog
kretanja u tekucini, poboljSavajuéi aktivaciju i potenciranje pripravaka. MijeSanje se obi¢no
obavlja u odredenom smjeru, ili u smjeru kazaljke na satu ili suprotno od kazaljke na satu, kako
bi se uskladilo s kozmickim silama i energetskim obrascima. Takoder, mijeSanje se provodi
odredeno vrijeme, obi¢no oko jednog sata, kako bi se osigurala pravilna aktivacija i potenciranje
pripravaka. Kroz proces dinamizacije, biodinamicki pripravci prolaze kroz transformaciju
postajuci energetski potentni i osiguravaju da se sile sadrzane u pripravku prenesu u svaku kap
vode. Ovaj sastav se zatim primjenjuje na tlo vinograda, kompost ili biljke, s ciljem
obogacivanja tla, poticanja vitalnosti biljaka i podrSke cjelokupnom zdravlju i otpornosti

vinogradskog ekosustava.



2. MATERIJALI I METODE
2.1 Tehnologija biodinamic¢kog vinogradarstva i vinarstva
Joly (2011.) istice da biodinamicko vinogradarstvo obuhvaca holisticki i ekoloski pristup uzgoju
vinove loze te ukljucuje razliCite prakse i tehnologije koje promicu opcu zdravstvenu i vitalnost

vinogradarskog ekosustava.

Iako biodinamicko vinogradarstvo naglasava prirodan i harmonic¢an odnos s okoliSem, takoder
koristi odredena tehnoloska dostignuca kako bi pomoglo u upravljanju vinogradom. Vazno je
napomenuti da se suvremene tehnologije koriste u biodinami¢kom vinogradarstvu, ali pristup
ostaje usmjeren na odrzive i regenerativne prakse koje prioritet daju zdravlju vinogradarskog
ekosustava. Upotreba tehnologije smatra se komplementarnim alatom koji podrzava i

poboljsava opca biodinamicka nacela i prakse.

Biodinamicka proizvodnja vina, navodi Joly (2011.), slijedi princip minimalne intervencije, $to
znaC¢i da se u proizvodnom procesu pokuSava minimalno utjecati na prirodne procese
fermentacije. Ovaj princip naglasava pristup u kojem se vina proizvode na nacin koji dopusta

prirodnim procesima da se odvijaju sami, bez puno vanjskih intervencija.

Kljucni aspekati principa minimalne intervencije u biodinamickoj proizvodnji vina su:

e Prirodna fermentacija: U biodinamickoj proizvodnji vina, preferira se prirodna
fermentacija. To znaci da se divlji kvasci koji se prirodno nalaze na grozdu koriste za
pokretanje procesa fermentacije umjesto dodavanja komercijalnih kvasaca (Cravero,
2019.) Ovaj pristup dopusta da prirodni mikroorganizmi dodu do izraZzaja i doprinesu
jedinstvenim karakteristikama vina.

e OgranicCeno koristenje sumpora: Sumpor dioksid (SO2) je aditiv koji se Cesto koristi u
vinskoj industriji radi stabilizacije 1 zaStite vina od oksidacije i mikrobioloske
kontaminacije. U biodinamickoj proizvodnji vina, nastoji se smanjiti upotreba sumpora
na najmanju moguc¢u mjeru. To se postize pazljivim upravljanjem vinifikacijom,
odrzavanjem zdravog vinograda i upotrebom preciznih tehnika kontrole temperature i
higijene tijekom procesa proizvodnje.

e Bez filtracije i stabilizacije: Biodinamicka proizvodnja vina Cesto se odvija bez filtracije
1 stabilizacije. Filtracija uklanja cestice i talog iz vina, dok stabilizacija ukljucuje

uklanjanje prirodnih taloga i proteina koji mogu prouzroc€iti mutnoc¢u vina. Minimalna



intervencija ukljucuje odluku da se vino ne filtrira ili stabilizira, Sto moze rezultirati
nesto mutnijim vinom, ali zadrzava prirodnu slojevitost i autenti¢nost.
e Manje manipulacije: U biodinamickoj proizvodnji vina izbjegava se pretjerana
manipulacija vinom. To ukljucuje suzdrzavanje od dodavanja kiselina, enzima, tanina
ili drugih aditiva koji mogu utjecati na prirodne karakteristike vina. Umjesto toga, praksa
se usredotocuje na njegovanje zdravog vinograda i kontrolirano sazrijevanje grozda
kako bi se postigao optimalan balans 1 izrazajnost vina.
Princip minimalne intervencije u biodinamic¢koj proizvodnji vina potic¢e proizvodace da budu
suptilni i suzdrzani u manipulaciji vinom. Cilj je dopustiti prirodnim procesima da se odvijaju s

minimalnim smetnjama kako bi se postigla autenti¢nost, izrazajnost terroira i jedinstvenost vina.

2.2 Kljuéne razlike biodinamicke i konvencionalne proizvodnje vina
Biodinamicka i konvencionalna proizvodnja vina razlikuju se u pristupu i metodama koje se
koriste tijekom cijelog procesa proizvodnje. Jedna od kljucnih razlika je filozofija i sam pristup
proizvodnji. Dok se biodinamicka proizvodnja vina temelji se na filozofiji holisti¢kog pristupa
koji promice uravnotezen odnos izmedu tla, biljaka, Zivotinja i svemira, konvencionalna
proizvodnja vina obi¢no se temelji na modernim znanstvenim pristupima i tehnologijama, s
naglaskom na kontrolu bolesti, prinos i u¢inkovitost. Odrzivi razvoj, bioloska raznolikost 1
postovanje prirodnih ritmova klju¢ni su principi biodinamike. U biodinamickoj proizvodnji vina
potpuno se izbjegava upotreba sintetickih kemikalija, ukljucujuéi pesticide, herbicide, umjetna
gnojiva i fungicide (Cravero, 2019.). Umjesto toga, koriste se prirodni i biodinamicki pripravci
te se promicu tehnike organske poljoprivrede, dok konvencionalna proizvodnja vina Cesto
ukljucuje intenzivnu primjenu kemijskih sredstava kako bi se kontrolirali Stetnici, bolesti i

korovi.

Ocuvanje i1 poticanje bioloske raznolikosti tla i vinograda, vazan su zadatak biodinamike
(Grandjean A., 2021.). To ukljuuje ocuvanje prirodnih staniSta, promicanje korisnih
organizama kao Sto su insekti i ptice te odrzavanje ravnoteze u ekosustavu vinograda.
Konvencionalna proizvodnja vina ¢esto je manje usmjerena na biolosku raznolikost i moze
ukljudivati primjenu kemikalija koje mogu negativno utjecati na Zivi svijet u vinogradu. Sto se

tice utjecaja na okoli§, biodinamicka proizvodnja vina ima cilj minimizirati negativan utjecaj na
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okolis$ 1 raditi u skladu s prirodnim ciklusima. Odrzavanje zdravog tla, promicanje prirodnih
procesa i smanjenje otpada i oneciS¢enja prioritetne su biodinamicke prakse. Konvencionalna
proizvodnja vina moze biti povezana s ve¢om potrosnjom resursa, emisijom Stetnih plinova i

mogucim negativnim utjecajem na okolis.

Vazno je napomenuti da su ove razlike opcenite, a postoji kontinuum praksi izmedu potpuno
biodinamicke proizvodnje i1 potpuno konvencionalne proizvodnje. Mnogi vinogradari 1 vinari
mogu primjenjivati kombinaciju ekoloSkih i biodinamickih principa u skladu s vlastitim

uvjetima i uvjerenjima.

2.3 Pregled biodinamickih proizvodaca vina u Republici Hrvatskoj
Prema podacima Drzavnog zavoda za statistiku, u Hrvatskoj je u 2021. godini zabiljezeno 6024
ekoloska proizvodaca te 378 preradivaca. Ekoloske povrSine biljeZe rast iz godine u godinu pa
tako uz povremene oscilacije i1 vinogradi. Prema podacima iz 2021. kod nas je zabiljzeno 1067

hektara ekoloskih vinograda (EKO statistikal492022.x1sx (live.com).

Povrsina ekoloskih vinograda (ha) u Republici
Hrvatskoj u razdoblju od 2013. do 2020. godine
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Grafikon 1. PovrSine ekoloskih vinograda (ha) u Republici Hrvatskoj od 2013.-2021. godine

Od spomenutih vinograda jedan dio jest i u biodinamickoj proizvodnji. Jedna od prvih
biodinamickih vinarija jeVinarija Tomac, smjeStena na PleSivici. Ova vinarija proizvodi Sirok
raspon vina, uklju¢uju¢i Chardonnay, Riesling, Pinot Noir i Traminac, koji su proizvedeni

prema biodinamickim principima. (Vinarija Tomac, 2023.) U istoj vinogradarskoj regiji,
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podregiji Zagorje — Medimurje, jedan od prvih vinara koji je radio prema biodinamickim
principima bio je Tomislav Bolfan sa svojim Primus Orange Pinot Sivim te Primus Natura

tramincem (Jutarnji list, 2020.).

Istra (Agroklub, 2022.), slovi kao podregija s najviSe ekoloskih i biodinamickih proizvodaca
vina. Najspominjanija imena u kontekstu biodinamicke proizvodnje su Vina Roxanich te
vinarija Clai. Vina Istrian Superiorea i Terana, vinarije Roxanich, proizvode se s paznjom prema
biodinamickim principima i odrazavaju karakteristike terroira. Ponuda vinerije Clai, ukljucuje
vina poput Malvazije, Borgona i Crnog Pinota, koja se proizvode s fokusom na prirodne procese
i minimalnu intervenciju. Istarska obitelj i OPG Suran Petar te obitelj Bastijandié, takoder

proizvode vina po biodinamickim principima.

Prema dobivenim informacijama udruzenja Demeter, najviSe certificiranih biodinamickih
vinogradarskih plantaza u 2023. imaju Francuska, Njemacka, Italija, Austrija i Spanjolska. Od
ostalih znagajnih vinskih zemalja, tu su i Sjedinjene Ameri¢ke drzave, Cile, Argentina, Austrija,
Madarska 1 Slovenija (Biodynamic Federation Demeter International e.V.,). U procesu prelaska

na Demeter proizvodnju je i jedna hrvatska vinarija.
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COUNTRY

WINERIES VINEYARD SPACE (ha)
ARGENTINA 13 408
ALISTRIA a7 B7S
BELGILM a 11
BRAZIL i 22
BULGARLA 1 8
CHILE 13 1385
CHINA 1 55
CROATIA 1 2
CZECH REPUBLIC 1 44
DENMARK 2 B
FRAMNCE T 12542
GEORGIA 1 3
GERMANY 106 1200
GREECE 18 48
HUNGARY 7 100
ITALY 168 2674
NETHERLANDS 4 B
NEW ZEALAND B 158
POLAND 1 3
PORTUGAL 3 24
ROMANIA 3 154
SEREIA 1 11
SLOVEMIA 10 a3
SOUTH AFRICA 1 57
SPAIN 85 2560
SWITZERLAND 73 509
TURKEY 1 1
UNITED KINGDOM 10 65
UMITED STATES T4 1678

Tablica 2. Broj Demetar certificiranih vinarija i povrSina grozda za vina u svijetu, Izvor
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3. REZULTATI I RASPRAVA
3.1 Senzorne karakteristike biodinamickih vina
Herjavec (2019.) navodi da je senzorno ili organolepticko ocjenjivanje kvalitete vina vrlo
kompleksno podrucje kojim se bave brojni struc¢njaci iz raznih disciplina, a u cilju pronalazenja
Sto objektivnije metode. Postoji niz senzornih karakteristika vina koje se obi¢no promatraju 1

opisuju. Osnovna senzorna svojstva vina su: boja, bistro¢a, miris, okus te opip.

Prema Jacksonu (2017.) vidom se ocjenjuju boja, bistroca, viskoznost, pjenusavost (kod
pjenusaca) te kapljice (suze) vina. Osim zadovoljstva koje boja moze pruziti, promatranje boje
vina pruza malo preciznih informacija potrosacu ili ocjenjivacu. Ona pruza samo grubu naznaku
pigmenata grozda, potencijalnog trajanja kontakta s kozicom, vjerojatne starosti vina i
prisutnosti ili odsutnosti mana u vinu. Cak je i ovdje potreban oprez kako bi se izbjegao
subjektivan utjecaj, posebno ako se vina razli¢itih berbi ili proizvodnih postupaka ocjenjuju
zajedno. Ipak, boja &esto utjee na percepciju kvalitete vina. Sto se ti¢e bistroce, za razliku od
kompleksnosti tumacenja znacaja boje vina, mutnoca se uvijek smatra manom. Suvremene
procedure kontrole kvalitete rezultirale su o¢ekivanjem potrosaca da ¢e vina biti potpuno bistra.
Stoga se ulazu znacajni napori u proizvodnju vina koja su stabilna s obzirom na bistroc¢u. lako
se viskoznost Cesto spominje na kuSanjima vina, uocljivo povecanje obi¢no se dogada samo
kada su udjeli Secera ili alkohola visoki ili u slucajevima vina koje pokazuje ljepljivost. Na
formiranje suza, u¢inak imaju ¢imbenici koji utjecu na brzinu isparavanja, poput temperature,
udjela alkohola i meduodnos tekuéine i zraka. Okus 1 osjecaj u ustima (mouthfeel) su dojmovi
koji potjecu iz dva razlicita skupa kemijskih receptora u ustima. Okus se inicira specijaliziranim
receptorima neurona smjeStenih u okusnim pupoljcima. Oni generiraju najmanje pet osnovnih
okusa - slatko, umami, gorko, kiselo, slano. Osjecaj u ustima se aktivira slobodnim zavrSecima

zivaca 1 stvara senzacije astringencije, suhoce, viskoznosti, topline, hladnoce, trnjenja i boli.

Prema Herjavec (2019.) senzorno svojstvo mirisa je organolepticko svojstvo koje se moze
percipirati njuSkanjem i mirisanjem odredenih hlapljivih supstanci nasim olfaktornim organima.
Tu spada aroma, miris koji ima ugodno znacenje te je senzacija koja je dobivena pomocu organa
okusa kada je stimuliran odredenim topljivim supstancama. Primljena je nosom i retronazalno.
Aromu ili miris vina, ¢ini medusobno djelovanje viSe stotina kemijski razli¢itih lako hlapljivih

spojeva.
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Svako vino ima jedinstvenu kombinaciju ovih senzornih karakteristika koje zajedno oblikuju

njegov profil okusa i mirisa.

Senzorne karakteristike biodinamickih vina mogu se razlikovati od konvencionalnih vina na
nekoliko nacina. Vazno je napomenuti da moZe postojati znacajna varijacija izmedu
pojedinacnih vina zbog faktora kao Sto su sorta grozda, terroir, tehnike proizvodnje vina i
starenje. Biodinamicka vina Cesto se hvale povecanom izrazajnosc¢u i kompleksnoséu. Mogu
pokazivati $iri raspon aroma, okusa i nijansi, nude¢i viseslojno i viSedimenzionalno senzorno
iskustvo. Primjenjivani principi biodinamike, imaju za cilj promicanje jedinstvenih
karakteristika vinogradskog podrucja, ili terroira. Kao rezultat toga, biodinamicka vina mogu
pokazivati jaCi osjecaj terroira, odrazavaju¢i specifican sastav tla, klimu i1 mikroklimu
vinograda. To se moze prenijeti na vina s jasno definiranim regionalnim i lokacijskim okusima

i aromama (Joly, 2011.).

Prema Joly (2011.) biodinamicka proizvodnja vina naglasava postizanje ravnoteze i sklada u
vinogradu i rezultiraju¢im vinima. Biodinamicka vina ¢esto pokazuju dobro integrirani i skladan

profil okusa, s uravnotezenom kiselinom, taninima i vo¢nim karakterom.

Primjenjivane prakse teze promicanju vitalnosti i Zivotne sile ekosustava vinograda. To moze
rezultirati vinima koja se percipiraju kao vibrantna 1 ziva, s osvjezavaju¢om energijom koja
ozivljava nepce. Takva vina mogu pokazivati razlike u teksturi, Cesto karakteriziranim
svilenkastim ili mekSim osjec¢ajem u ustima. To se moZze pripisati faktorima poput optimalne
zrelosti grozda, njeznih tehnika ekstrakcije tijekom proizvodnje vina i o€uvanja prirodnih

tanina.

Vazno je napomenuti da ove razlike ne odnose iskljuivo na biodinamicka vina jer i
konvencionalna vina takoder mogu pokazivati slicne karakteristike, ovisno o pristupu
proizvodnji vina. Fritz i suradnici (2021.), u svom istrazivanju pri usporedbi senzornih
karakteristika vina dobivenih u biodinami¢kom, organskom i integriranom vinogradarstvu
otkrivaju da su sva vina percipirana kao blago razli¢ita. Vino dobiveno biodinamickom obradom
pokazalo je veéi intenzitet arome u usporedbi s vinom dobivenim konvencionalnom
proizvodnjom. Takoder je percipirano kao voc¢nije i svjezije, ali razlike nisu bile znacajne.
Kona¢no senzorno iskustvo vina utjeCe na vise Cimbenika, ukljucujuéi kvalitetu grozda,

upravljanje vinogradom, tehnike proizvodnje vina i proces starenja.
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U istrazivanju provedenom na Sangiovese vinu (Picchi i1 sur.,, 2021.), usporedbom
biodinamickih te konvencionalnih vina, utvrdeno je da su svojstva identiteta i stila
biodinamickih vina bila razli¢ita u usporedbi s konvencionalnim uzorcima vina. Vina sorte
Sangiovese proizvedena biodinamic¢kim procesom proizvodnje pokazala su drugadiji
polifenolni sastav, na primjer, nizi intenzitet boje zbog nizeg udjela monomernih antocijana, ali
istodobno ve¢i udio polimernih obojenih pigmenata. Isti uzorci vina takoder su percipirani kao
intenzivniji u slatkoéi, mirisu tre$nje, cvjetovima, drvenim mirisima i okusima. Sto se tie
percipirane ukupne kvalitete i tipicnosti, strucnjaci su u istrazivanju prosjecno dodijelili vise
bodova biodinamickim uzorcima vina, iako ti rezultati nisu statisti¢ki znacajno razlic¢iti od
konvencionalnih uzoraka. Navedeni rezultati mogu se smatrati vaznima jer su biodinamicke
vinarije koje su sudjelovale u ovom istrazivanju bile u moguénosti proizvesti biodinamicko
vino, jednako kao i konvencionalno vino, ali uz manju potros$nju resursa u procesu proizvodnje
vina. Budu¢i da faktor berbe ima znacajan utjecaj na percipiranu kvalitetu biodinamickih 1
konvencionalnih uzoraka vina, razlike u kvaliteti zabiljezene zbog berbe Cini se, prikrivaju

uc¢inak biodinamicke proizvodnje vina na percipiranu kvalitetu.

Za biodinamicare razliku €ini i1 vrijeme ispijanja vina. Prema mjesec¢evom kalendaru Marije
Thun, vazno je kada ispijati vino. Ona prepoznaje Cetiri vrste dana koje odreduju mjeseceve faze
1 astroloski znakovi: korijen, cvijet, list i plod. Korijenasti dani, kada je mjesec u bilo kojem
zemaljskom znaku: Jarac, Bik i Djevica. Prema filozofiji biodinamickog kalendara, ovi dani
nisu najbolji za kuSanje vina jer ¢e se vino na ove "zemaljske" dane Ciniti suptilnijim. Cvjetni
dani, kada je mjesec u bilo kojem zracnom znaku: Blizanci, Vaga i Vodenjak. Kaze se da su ovi
dani bolji za kuSanje aromati¢nih vina, posebno onih bijelih vina s cvjetnim aromama. Listovi
su dani, kada je mjesec u bilo kojem vodenom znaku: Rak, Skorpion i Ribe. Vina se percipiraju
kao manje slatka, s dominiraju¢om, zemljastom mineralno$¢u. To bi moglo biti zbog ¢injenice
da je prema biodinami¢kom kalendaru, biljka fokusirana na proizvodnju klorofila upravo na
dane Listova. Plodni su dani, kada je mjesec u bilo kojem vatrenom znaku: Ovan, Lav i Strijelac.
KaZe se da su plodni dani optimalni za kuSanje vina jer su voéne arome intenzivnije, a vino je

bogato i punog okusa (Wine Folly, 2023.).
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FLOWER DAY

Slika 2: Biodanimicki kalendar za kuSanje vina. Izvor:

https://winefolly.com/lifestyle/biodynamic-calendar-fruit-day-wine-tasting/

3.2 Benefiti za proizvodace biodinamickih vina
Biodinamicki proizvodaci vina mogu imati znacajne koristi od prakticiranja biodinamickog
vinogradarstva i proizvodnje vina. Biodinamicke prakse stavljaju naglasak na zdravlje i
vitalnost vinogradskog ekosustava. Izbjegavanjem koriStenja sintetickih kemikalija 1
promicanjem bioraznolikosti, biodinamicki proizvodaci vina doprinose dugoro¢noj odrzivosti

svojih vinograda i blizeg okoliSa (Ddring i sur., 2019.).

Biodinamicke prakse (Joly, 2011.) fokusiraju se na zdravlje tla i poboljSanje izrazavanja terroira.
Kroz upotrebu kompostiranja, usjeva za pokrivanje tla i prirodnih gnojiva, biodinamicki
proizvodaci vina mogu poboljsati strukturu tla, plodnost i mikrobioloSku aktivnost, Sto moze
rezultirati zdravijim vinogradima i vinima koja odrazavaju jedinstvene karakteristike terroira.
Biodinamicke prakse, poput pazljivog upravljanja vinogradom i odabira vremena berbe grozda,
mogu doprinijeti proizvodnji visokokvalitetnog grozda. Zdravi i uravnotezeni trsovi imaju

potencijal za proizvodnju grozda s optimalnom zrelos¢u, intenzitetom okusa i kompleksnosti.

Prema Cravero (2017.), biodinamicka vina ¢esto imaju jedinstvenu poziciju na trzistu i mogu

privuéi potrosace koji cijene odrzivost, organsku poljoprivredu i prirodne postupke proizvodnje
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vina. Rastu¢i interes za biodinamickim vinima pruza priliku proizvodacima da se razlikuju na
trziStu 1 zadovolje posebnu ciljanu skupinu potroSaca. Ucinkovite strategije brendiranja i
pozicioniranja mogu im u tome pomoci. Isticanje biodinamickih i odrzivih aspekata svojih vina,
naglaSavanje jedinstvenih metoda proizvodnje i prenoSenje price iza brenda mogu privuci

potrosace koji se slazu s tim vrijednostima.

Biodinamicki proizvodaci vina mogu dobiti certifikat od organizacija poput Demetera, $to pruza
priznanje i vjerodostojnost za njihove biodinamicke prakse. Certifikacija im omogucéuje
oznacavanje vina kao "biodinamicko", pruzajuci transparentnost potroSacima i potvrdujuci
njihovu posvecenost odrzivoj 1 holistickoj proizvodnji vina. Posavec i sur. (2021.) navode da je
vrlo vazno dodatno oznaciti biodinamicke proizvode kako bi ih potrosaci jednostavno i1 brzo

prepoznali.

Biodinamicki proizvodaci vina ¢esto postaju dio zajednice sli¢no orijentiranih pojedinaca koji
dijele znanje, iskustva 1 najbolje prakse. Ta zajednica i1 suradnja mogu poticati kontinuirano

ucenje 1 unapredivanje biodinamickog vinogradarstva i vinarstva.

Vazno je napomenuti da se trziSte biodinamickih vina razlikuje ovisno o regiji i zrelosti trzista.
U nekim regijama biodinamicka vina su osvojila znacajan udio na trzistu i dobila priznanje, dok
su u drugima joS$ uvijek samo niSa ili su tek u nastajanju. Op¢i trend prema odrzivosti i
organskim proizvodima, uz edukaciju potrosaca 1 naglasavanje kvalitete, doprinosi

pozicioniranju biodinamickih vina na trzistu.

3.3 Rizici i troskovi u biodinamickoj proizvodnji vina
Proizvodnja biodinamickog vina, kao i svaka poljoprivredna praksa, nije bez rizika.
Biodinamicki vinogradi su podlozni rizicima povezanim s vremenskim uvjetima i klimom,
poput mraza, tuce, suse, obilne kiSe 1 ekstremnih temperatura. Ti vremenski dogadaji mogu

oStetiti vinograd, utjecati na kvalitetu grozda 1 na kraju utjecati na proizvodnju vina.

Biodinamicki vinogradi oslanjaju se na prirodne metode kontrole bolesti i Stetnika, koje mogu
biti manje ucinkovite od sintetickih kemijskih intervencija. Upravljanje Stetnicima, bolestima i
gljivicnim infekcijama primjenom organskih praksi zahtijeva pazljivo pracenje i preventivne

mjere kako bi se smanjila Steta u vinogradu.
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Poljoprivredne prakse u biodinamici stavljaju naglasak na zdravlje i ravnotezu ekosustava
vinograda. lako to moze dovesti do poboljSanja kvalitete grozda, moze rezultirati 1 nizim
prinosima u usporedbi s konvencionalnim metodama (Villanueva-Rey P. Is ur, 2014.).
Varijabilnost prinosa iz godine u godinu moze predstavljati izazov za proizvodace vina u smislu

dosljedne proizvodnje i1 ispunjavanja trzi$nih zahtjeva.

Biodinamicka poljoprivreda Cesto zahtijeva viSe ru¢nog rada i aktivnog upravljanja u usporedbi
s konvencionalnim praksama. To moze povecati troSkove proizvodnje i zahtijevati strucne i

posvecene radnike (Bouhon, 2022.).

Iako je potraznja za biodinamickim vinima u porastu, prihvacanje na trzistu i svijest potroSaca
mogu predstavljati rizik. Biodinamic¢ka vina mogu se suociti s izazovima u pogledu
pozicioniranja na trziStu, cijena 1 distribucije. Kako je i sama proizvodnja dosta skupa,
biodinamicke poizvode ipak vise koriste imuéniji potrosaci (Phillips J.C. i sur., 2004.).
Edukacija potroSaca o jedinstvenim karakteristikama i1 prednostima biodinamickih vina klju¢na

je za njihovo prihvacanje 1 uspjeh na trzistu.

Proizvodaci biodinamickog vina moraju se pridrzavati strogih standarda i smjernica koje
propisuju certifikacijska tijela poput Demetera. Odrzavanje uskladenosti s tim standardima,
zahtjevi dokumentacije 1 redoviti inspekcijski nadzor mogu biti financijski 1 vremenski

zahtjevni.

Biodinamicka poljoprivreda zahtijeva duboko razumijevanje ekosustava vinograda, zdravlja tla,
lunarne i1 kozmicke ritmove te holisti¢ki pristup poljoprivredi. Ste¢i i primijeniti ovo znanje
zahtijeva kontinuirano ucenje, iskustvo i stru¢nost. Nedostatak znanja i1 obuke moze

predstavljati rizik za uspjeS$nu primjenu biodinamickih praksi.

Vazno je napomenuti da se mnogi od tih rizika mogu upravljati pravilnim planiranjem,
struénosti 1 iskustvom. Proizvodaci biodinamickog vina ¢esto razvijaju strategije za ublazavanje
rizika, poput diverzifikacije, planova za izvanredne situacije i kontinuiranog prac¢enja uvjeta u

vinogradu.

Cestellini 1 sur. (2017.) isti¢u da troskovi proizvodnje ukljucuju i troSkove vinogradarskog
poslovanja i1 one vinifikacije. Financijske je iznose tesko procijeniti jer ovise o razli¢itim

varijablama ukljucuju¢i, na primjer, veli¢inu vinograda, gustocu sadnje, klimatske uvjete, a time
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1 grozde 1 vino. Prema Delmasu (2014.), cijena uzgoja ekoloskog vinskog grozda je 10% do
15% visa od onog za konvencionalno grozde, a troSkovi uzgoja biodinamickog groZzda ponovno
se povecavaju za 10-15% u usporedbi s onim u ekoloSkom proizvodu. TroSak vinarstva
ukljucuje troskove hrastovih bacvi, skladiStenja, punjenje u boce, oznaCavanja, marketinga,

prodaje 1 rezijske troSkove.
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4. ZAKLJUCAK

Obzirom da konvencionalni uzgoj vinove loze dopusta koristenje kemijskih sredstava za zastitu
1 ishranu bilja, a vinarstvo koriStenje konvencionalnih enopreparata, biodinamicki uzgoj i
prerada grozda svakako su u prednosti Sto se ti¢e utjecaja na zdravlje ljudi i ekosustava.
PotroS$nja za ekoloski osvijeStenim proizvodima kontinuirano je u porastu. Biodinamicki
principi zahtijevaju veliku posvecenost pirodnim pripravcima i silama, od kojih dio moze biti
znanstveno potvrden, a dio je predmet filozofskog pogleda. Smanjenje koristenja dodataka u
uzgoju loze i proizvodnji vina, svakako moze doprinjeti osobitostima pojedinog terroira $to bi i
trebao biti smisao oznaka zaSti¢enog podrijetla. KoriStenjem dodataka i dopustenih sredstava u
konvencionlanom uzgoju moguce je te osobitosti umanjiti. Kvaliteta vina pa tako i senzorne
karakteristike ipak ovise o nizu ¢imbenika pa tako biodinamickih vina mogu biti loSa, a ima 1
izvanrednih vina dobivenih konvencionalnim uzgojem. Za donoSenje znacajnih znanstvenih
dokaza i informacija o kvaliteti i u€incima te senzornim karakteristikama biodinamickih vina

potrebna su daljna detaljnija 1 dugotrajnija istrazivanja, koja za sada nisu dostupna.
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