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1. UvOD

Pcelarstvo je specifi¢na grana stocarstva kojoj stocar nije nuzno vezan za vlastito
zemljiste. Osobu koja se bavi pcelarstvom nazivamo pcelarom. U pcelarstvu razlikujemo
sele¢e pcelarstvo (u kojem pcelar seli kosnice u blizinu pase ovisno o godiSnjem dobu) 1
stacionirano pcelarstvo kod kojeg pcelar smjesta koSnice uglavnom na jednoj lokaciji i,
kao noviju granu, ekolosko pcelarstvo. Pcelari su specificna vrsta poljoprivrednih

proizvodaca jer ne ovise o svom zemljistu, ¢esto ga ni nemaju ili imaju vrlo malo.

Pcelarstvo u Hrvatskoj ima dugu tradiciju, a uz 1288. godinu se veze i prvi pisani
dokument o pcelarstvu u Hrvatskoj (Vinodolski zakonik), dok je prvo pcelarsko drustvo

osnovano 1879. godine u Osijeku.

Med i drugi péelarski proizvodi od davnina se koriste kao hrana i lijek. Med je i najstarija
vrsta zasladivaca u ljudskoj prehrani, a za razliku od Secera, ima daleko vrjedniji nutritivni

sastav, ali 1 viSe kalorija (1 Zlica meda ima 64 kcal, dok 1 Zlica Secera daje 46 kcal).

U Hrvatskoj se na godinu proizvede priblizno 5.000 tona meda, a potro$nja meda po
stanovniku je samo 400 grama. (Gospodarski.hr, 2012.) Brojne su pcelarske udruge koje
organiziraju edukacije svojih €lanova, sve je veca svijest potroSaca o znacaju meda i
ostalih pcelarskih proizvoda, te stoga ne ¢udi ni ¢injenica da je 1 kod nas prisutan maloprije
spomenuti europski trend povecavanja broja koSnica i pcelara. Ono §to bitno razlikuje
pcelarstvo od ostalih grana stoCarstva je ¢injenica da je veéini proizvodaca pcelarstvo hobi,
ali oni nastoje uciniti ga unosnim hobijem. Vecina pcelara nasljeduje pcelarenje, te su
upoznati s pcelarenjem kako su to radili njihovi ocevi i djedovi. Bitno je da tijekom
bavljenja pcelarstvom prihvate nove tehnologije neke izmjene koje im mogu poboljsati

poslovanje, a nuzne su za ozbiljno bavljenje ovom djelatnoscu.



1.1. Hrvatsko zagorje

Hrvatsko zagorje je kulturno-povijesna hrvatska regija i zasebna prirodno-
zemljopisna cjelina u sjeverozapadnom dijelu Hrvatske, od Zagreba je odvojeno

Medvednicom, odakle mu i naziv —,,za gorom*®.

To je pretezno brezuljkast kraj izmedu Medvednice, Kalnika, rijeke Drave, Sutle i Save
¢ijim se srediSnjim dijelom, u smjeru zapad-istok, pruza gorski niz Maceljska gora-
sjeverno 1 juzno. Sjeverno Zagorje dio je Varazdinske zupanije, a juzno u cijelosti

obuhvadéa Krapinsko-zagorsku Zupaniju te sjeverozapadni dio Zagrebacke Zupanije.

Rijeka Drava predstavlja granicu izmedu Hrvatskog zagorja i Medimurja. Kalnik

predstavlja granicu prema Podravini, a djelomi¢no i Prigorju. (Wikipedija, 2014.)

Slika 1. Hrvatsko zagorje, Zlatar

(Izvor: autor)



2. PCELARSTVO VARAZDINSKE ZUPANILJE

Pisani dokumenti dokazuju da je pcelarstvo u varazdinskom kraju bilo razvijeno jos
u 16. stoljecu, a 1770. godine Antun Gruber iz Varazdina bio je odlukom Kraljevskog

vije¢a imenova prvim uéiteljem pcelarstva u Hrvatskoj.

Pavao Wittmann iz Petrijanca na razmedu 19. i 20. stoljeca izdavao je ¢asopis "Napredni
pcelar", a akademik dr. Ivo TomaSec iz Novog Marofa bio je osniva¢ Hrvatskog

pcelarskog saveza i stru¢njak za pcele svjetskog glasa.

Pcelarsko drustvo Varazdin osnovano je jo§ 18. veljace 1940., dakle pred vise od 74

godine.

Danas cvjetove voéaka i drugih bilja posjecuju péele iz oko 15 tisuéa pcelinjih zajednica za
koje se brine oko 400 pcelara na 460 pcelinjaka na podru¢ju Varazdinske Zupanije.

Péelari Varazdinske Zupanije uz pomoc¢ svojih péela proizvode visokokvalitetan med jer:

* imaju dugogodisnju tradiciju u kojoj su stekli neprocjenjivo znanje koje se prenosi iz

generacije na generaciju iskusnih pcelara

* joS uvijek pcelare u izrazito Cistom okoliSu, jer sreCom u S§iroj okolici nema vecih

kemijskih zagadivaca

Kvalitetu meda dokazuje sve veca potros$nja ali i1 Cinjenica da pcelari varazdinskog kraja
ve¢ niz godina na mnogobrojnim regionalnim, nacionalnim 1 medunarodnim izloZbama i
ocjenjivanjima kvalitete meda biljeze izvanredne rezultate i osvajaju visoke nagrade - titule

Sampiona, zlatne medalje i druga priznanja.

Najzastupljeniji 1 najpoznatiji medovi Varazdinske Zupanije su:

* bagrem

livada

cvjetni - voéni

* kesten

* mijeSani: livada, kesten, uljana repica


http://slatki-put.com/cms/upload/slike/4331579331225013_slika3%20Letak-2.jpg
http://slatki-put.com/cms/upload/slike/4331579331225013_slika3%20Letak-2.jpg

Slika 2. Zastava Pc¢elarskog drustva Varazdin

(Izvor: http://www.slatki-put.com/index.php?content=Tradicija_varazdinskog_pcelarstva)



2.1. Sajam Sivka

Sajam po svojoj tematici daje teziSte na obitelji. Cilj je popularizirati obiteljski
pogled na konzumaciju meda i obiteljsko druzenje kroz i sa medom. U tom smislu je
zamiSljen i popratni sadrzaj nagradnih igara. Ciljana skupina posjetitelja — obitelji s
djecom, proizvodaci, preradivaci-distributeri, stru¢ni savjetnici, udruge pcelara i terapeuti,
na sajmu besplatno mogu razgledati ponudu izlagaca, te sudjelovati u bogatom programu
koji ukljucuje nagradne igre, predavanja i okrugle stolove, demonstracije tehnika, izlozbe, i

sl.

Stoga je sajam, koji se odrzava idealan marketinski alat za sve tvrtke koje svoju ponudu na

neki nacin vezu ili brendiraju uz med. Sajam je zamisljen kao spoj pet cjelina:

izlozbeni dio — komercijalni dio (izlagaci, prodaja...)

o edukativni sadrzaji — stru¢ne radionice (poslovne) i predavanja za posjetitelje (na
jednostavan i zabavan nacin)

o zabavni sadrzaji — igre sadrzajno povezane sa temom sajma

e VIP sadrzaji

e Internet sadrzaji

Ulaz na sajam je besplatan. Posjet sajmu podrazumijeva razgledavanje, kupovinu, kusanje
ponude izlagaca, sudjelovanje u bogatom programu koji ukljucuje nagradne igre, stru¢na
predavanja za pcelare 1 okrugle stolove, demonstracije tehnika, tematske izlozbe, 1 sl.
Organizatori sajma pokusavaju na jednom mjestu u jednom terminu okupiti sve zanimljive

teme povezane u medarskoj industriji u jednu priredbu.

U isto vrijeme Zele animirati najmlade uzraste da kroz obiteljsko druzenje provedu dio
slobodnog vremena sa svojim roditeljima kroz popularizaciju konzumacije meda i prema
dje¢jem i1 zenskom dijelu posjete te takoder pojacati ekonomsku aktivnost proizvodaca
meda (trgovaca), predstaviti pcelarske proizvode kao zdravstvenu i sportsku dopunu

prehrane, te educirati posjetitelje o istima. (www.sajamsivka.com, 2014.)



L4 . " %
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Slika 3. Plakat za sajam Sivka

(Izvor: http://www.slatki-put.com/index.php?content=galerija)



2.2. Slatki put

Slatki put je rekreacijsko biciklisticko edukativna staza kroz prirodu sa mnogo
slatkih dozivljaja i sadrzaja. Trasa prati obronke brdovitog predjela izmedu Varazdina i
Varazdinskih Toplica. Taj je prostor poznat po vinogradima, Sumama i vidikovcima s kojih

se pruza pogled na Varazdin i ravnice uz rijeku Dravu. Na tim obroncima od davnina su

prisutni pcelari zbog Cistog okolisa i zdrave vegetacije.

Med lokalnih pcelara, kao i ostali proizvodi od meda, vrlo su cijenjeni zbog svoje visoke
kakvoce. Dominantno su to cvjetni med, med od bagrema i livadni medovi. Slatki put
posjetitelju i namjerniku otkriva raskos$ne bjelogori¢ne Sume (bukve, graba, bagrema i

hrasta), vinograde, voénjake, polja i livade punih autohtonih biljnih vrsta s jedne, te male

lokalne proizvodace i njihove izvorne proizvode s druge strane.

Donji Kuéan
®

OO,

/ pr O L LY X Y Novakovec
. Imbriovec
Jalzabetski

Gornji
Kneginec

Rukljevina

Slika 4. Trasa Slatkog puta
(Izvor: http://slatki-put.com/index.php?content=slatki_put)



Polazisna tocka je na sredini 10 kilometara dugog puta sa parkiraliStem i moguénoséu
iznajmljivanja bicikala. PjeSacko-biciklisticka staza duga je priblizno 4 km prema jugu
(Varazdinskim Toplicama), a prema istoku (Imbriovcu) oko 3 km. Preklapa se sa
Toplickom 1 JalZabetskom vinskom cestom te Topli¢kom biciklistickom rutom. Kretanje
olakSava postavljena signalizacija s oznakom Slatkog puta i pojedinih destinacijskih

toc¢aka.

Na destinacijskim tockama mozete se odmoriti i uz pomo¢ domacina saznati ponesto o
procesu nastajanja slatkih proizvoda, kuSati neke od takvih proizvoda i educirati se o
vrijednosti prirodnih proizvoda u naSoj prehrani. Tematski put mozete zaokruziti

gastronomskim uzitkom u nekom od objekata seoskog i izletnickog turizma.

Kulturne znamenitosti na trasi Slatkog puta su u sklopu Seoskog turizma Crnko gdje
posjetitelji mogu razgledati dvije autenticne seoske kuce i zbirku predmeta iz proslosti
ovog ruralnog podru¢ja (narodne nosnje, plugovi, prese i drugi predmeti svakodnevne
upotrebe) te zupnu crkvu Sv. Elizabete u Jalzabetu, mjesnu crkvu u Kelemenu i pil Sv.

Benedikta u Vukovcu. (www.slatki-put.com, 2014.)

Slika 5. Seoski turizam Crnko — prodaja pcelinjih proizvoda

(lzvor: http://slatki-put.com/index.php?content=slatki_put)



2.3. Regionalna punionica meda

Zagorsko zupanijsko poglavarstvo podrzalo je gradnju Regionalne punionice meda
u Ludbregu, kojom ¢e se osigurati opstanak i dalji razvitak pcelarstva na ovim prostorima.
Zupanija ée ukupno sufinancirati gradnju punionice sa 125.000 kuna, a takoder sve
pcelarske udruge iz Krapinsko-zagorske zupanije podrzavaju gradnju punionice i uloziti ¢e
svaka po 2200 kuna. Ukupno ulaganje je 2,9 milijuna kuna, od ¢ega je kredit HBOR-a 1,8
milijuna kuna, a Varazdinska, Medimurka, Koprivnicko-krizevacka i Krapinsko-zagorska
Zupanija zajedno daju 500.000 kuna. Ostatak ¢e osigurati Péelarska zadruga iz Ludbrega i

ostale pcelarske udruge.

Punionica meda u vlasnistvu pcelara putem koje ¢e svoj med plasiran na domace 1 strani
trziSte bez posrednika, odnosno postojecih otkupljivaca trebala bi omoguciti prodaju meda
po ekonomski opravdanoj cijeni. Prema pcelarima sadasnje otkupne cijene su ¢ak i ispod
proizvodnih troskova pa neposredno utjecu na nazadovanje pcelarstva kao gospodarske

grane.

Poglavarstvo je takoder donijelo odluku kojom se odobrava sufinanciranje izvodenja
Katastra pcelinjih pasa 1 evidencije pcelara i pcelinjaka u Republici Hrvatskoj za pcelarske
udruge i Krapinsko-zagorsku Zupaniju od ukupno 10.500 kuna. Tako bi se, objaSnjeno je
na sjednici zagorskog Poglavarstva, pridonijelo razvitku pcelarstva 1 iskoriStavanju
posebno kvalitetnih pasa za péele u Krapinsko-zagorskoj zupaniji koji predstavljaju uvjet

za buducu proizvodnju u pcelarstvu.

Time bi se doslo do to¢nih podataka o broju pcelara i pcelinjaka, vrstama koSnica, broju
pcelinjih zajednica, a time ¢e se i pcelarstvo uskladiti s Europskom unijom. Katastrom
pcelinjih pasa odreduje se osnovni medonosni potencijal pojedinih vrsta pase $to je osobito

vazno za ocuvanje biljnog pokrova odredenog mjesta. (www.seljaci.org, 2008.)



2.4. Gubici u péelarstvu u Varazdinskoj Zupaniji

2014. godina bila je loSa za godina za pcelare. Kisno i vjetrovito vrijeme ostavilo
je trag u proizvodnji meda. Cvatnja u prirodi bila je skracena, izlijetanje pcela
onemogucenost, pa su se potrosile i zalihe hrane u koSnicama. Umjesto da se med ,,vrca®,

pcele je bilo potrebno prihranjivati.

Na podru¢ju Varazdinske Zzupanije 303 registrirana pcelara imaju 15.837 koSnica. Ove
godine evidentan je gubitak u prinosu meda i do 90 posto. Kada bismo taj gubitak izrazili
kroz novac, dolazimo do gubitka od oko 15 milijuna kuna u medu te jo§ oko tri milijuna
kuna, koliki ¢e biti troSak prihranjivanja kroz zimu. U konacnici, za podrucje Varazdinske
Zupanije, rije¢ je o gubitku od oko 18 milijuna kuna. Iako je Steta milijunska, nije moguce
proglasiti elementarnu nepogodu. Ako se nesto ne poduzme odnosno ako se péelarima ne

pomogne, Steta bi idu¢e godine mogla biti i veca.

Varazdinska zupanija je rebalansom proracuna osigurala 200.000 kuna za pomo¢
pcelarima koji zbog vremenskih prilika pretrpili velike gubitke. Novac su dobili svi ¢lanovi

pcelarskih drustava koja djeluju na podrucju Zupanije, a tim novcem kupljen je Secer.

Zbog niskih prinosa, cijena meda je porasla, no varazdinski pcelari su se dogovorili da se
ona ipak nece drasticno mijenjati. Do sad je cijena bila 40 kn, a trenutnim dogovorom
utvrdena je nova cijena od 50 kn, no sve ovisi od pcelara do pcelara. Problem je i $to se na
trziStu nalazi mnogo uvoznog meda. Kupci moraju biti pazljivi, jer na deklaracijama ne

pise bas to¢na zemlja podrijetla, pa se u tom medu moze sakriti 1 90 posto kineskoga.

Inace, 200.000 kuna od Zupanije pé&elari bi, kaze, trebali dobiti negdje u studenom. Za
usporedbu, u Koprivni¢ko-krizevackoj zupaniji pcelarima su dali 300.000 kuna, a u nekim
su zupanijama bili jo§ izdasniji, pa je pcelarima dodijeljeno ¢ak 600.000 kuna. Sve je to

ipak kap u moru troskova koje pcelari moraju pokriti radi loSe godine.

Varazdinska Zupanija godiS$nje subvencionira rad pcelarskih drustava, pa je tako ove
godine ve¢ dodijeljeno 60.000 kuna za motrenje medenja, organizaciju pcelarskog sajma

Sivka 2014. godine i drugo. (Gotal, 2014.)
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3. PCELARSTVO KRAPINSKO — ZAGORSKE ZUPANIJE

Krapinsko-zagorska Zzupanija broji vise od 450 pcelara sa 16.000 kos$nica i
godisnjom proizvodnjom ve¢om od 470.000 kilograma meda, od koje je ¢ak 60-70 posto
bagremov med. Na podruc¢ju zupanije djeluje vise pcelarskih udruga, a neke od njih su:

pcelarska udruga Hrvatsko zagorje Zabok, Konjs¢ina, Lobor, Krapina, Mace, Pregrada...

Udruga pcelara Konjs¢ina ,,Nektar broji 76 aktivnih ¢lanova koji dolaze iz vise opéina i
to: iz Konjs¢ine, Marije Bistrice, Donje Stubice , Lobora, Zlatar Bistrice, Hras¢ine,
Budins¢ine i grada Zlatara. Zadnjih godina u udrugu se uclanjuju pcelari iz susjedne
Zupanije, odnosno iz grada Sveti lvan Zelina i okolice. Za ¢lanstvo koje je organizirano u
udruzi vode se sve evidencije koje su propisane zakonom o udrugama. Prosjek starosti
¢lanova udruge iznosi 51 godinu. Trajni zadatak udruge je ukljucivanje i bavljenje

pcelarstvom sve viSe mladih ljudi.

Udruga radi na unapredenju i razvoju pcelarstva po suvremenim nacelima, metodama i
tehnologijama na podruéju svojeg djelovanja. Okuplja ¢lanstvo i aktivira ga u radu svojih
organa i radnih tijela u rjeSavanju svih pitanja interesantnih za razvoj pcelarstva. Pomaze 1
organizira u izgradnji uzornih pcelinjaka u vlasniStvu svojih ¢lanova. Organiziraju se
stru¢na predavanja, seminari, savjetovanja i izlozbe u svrhu izobrazbe svojih ¢lanova kako
bi bili u trendu moderne tehnologije 1 pratili svjetska dostignu¢a u pcelarstvu. Pomaze
svojim c¢lanovima oko nabavke pcelarske opreme i pomaZe oko struéne pomoc¢i preko
radnih struénih grupa kao $to su veterinarski savjeti i grupe naprednog pcelarenja. Brine se
o urednosti pcelinjaka 1 stalno potice pCelare na ekolosku svijest, jer je 1 to jedan od uvjeta
za zdrave 1 jake pcele. Organizira i programe iz ekologije preko stru¢nih predavanja,

upoznavanja zaSticenog bilja, ekoloSkog pcelarenja, sadnje medonosnog bilja, itd.

Od svih aktivnosti koje provodi Udruga uspjelo se i prikupiti nesto strucne literature i
formirati malu knjiznicu koja je dostupna svim pcelarima upravo da se i individualno
osposobljavaju u naprednom pcelarstvu. Udruga suraduje sa svim stru¢nim sluzbama iz
Zupanije , Opéinom Konj$¢ina, Gospodarskom komorom u Krapini i ostalim pé&elarskim

Udrugama na nivou nase i susjednih zupanija. (www.nektar-konjscina.hr, 2013.)
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3.1. Brendiranje bagremovog meda

Posebna pri¢a o tome medu pocinje 2010. kada na Svjetskom natjecanju u Semicu u
Sloveniji Ivan Kozi¢ iz Udruge Nektar u Konjs¢ini postaje njime Sampion odnosno
apsolutni pobjednik. Takoder u Sloveniji u listopadu 2011. Vinko Ferenci¢ takoder iz
Udruge Nektar iz Konjséine na 13. medunarodnom ocjenjivanju meda ponovno je imao

najbolje ocijenjen bagremov med.

Slika 6. Pasa za pcele: bagrem u proljece

(Izvor: Bozica Brkan / Oblizeki)

Prica sa zastitom zapocela je jo§ 2005. godine, otkad se tri godine zaredom bagremov med
fizikalno-kemijski analizira na Prehrambeno-biotehnoloskom fakultetu. Na temelju pomnih
komparativnih analiza utvrdeno je da parametri uzoraka bagremova meda iz Zagorja imaju
viSe vrijednosti od obi¢no zadovoljavajucih vrijednosti medunarodnih normi za taj med

(postotak saharoze, udio ukupnih kiselina, broj peludnih zrnaca itd.).
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Oni koji vole med od 2012. se godine mogu ravnati i zajednickom etiketom, jamstvenim
zigom, jer, zanimljivo je, i medu zagorskim medom od bagrema ima razlike. Vesna i
Damir Krog iz Krapine, primjerice, ve¢ deset godina pcelare, a na izlozbi 100 % zagorsko

su se obiteljskim pcéelarstvom predstavili prvi put.

Krenuli su sa desetak, a sada imaju 120 kosnica u Doli¢e kod Husnjakova. Upravo oni su
pokazali “obi¢an” bagremov, tek neSto tamniji, 1 cjenjeniji svjetliji, vrlo svijetao, poput
svjetlosti, zasti¢eni bagremov med, koji je djevicanski, ranoproljetni, slabije arome i mirisa

na cvijet akacije, ali i sladi.

Slika 7. Bra¢ni par Krog i njihov bagremov med

(Izvor: Bozica Brkan / Oblizeki)

Upravo se u tome medu najbolje oslikava zagorski kraj i njegova Cista priroda, Cist zrak,
o¢uvane Sume i biljna raznolikost. Zeleéi i potrodaéu zajamgiti podrijetlo najboljega meda,
Zagorci su, iskustvom svoga slavnijega zagorskog purana, brendirali i taj svoj proizvod
neupitne kakvoce. Uz to, krasnu tradiciju imaju 1 medicari, osobito iz Marije Bistrice, sa

svojim medenjacima, gvircom...
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Bagremov med zagorskih brega svijetlozut je, bistar, srednje do jako slatkast s mirisom na
bagremov cvijet. Djelovanje mu, tvrde, pojacava ¢aj od kamilice. Bagremov med osobito
povoljno utjece na ziv€ani sustav, pomaZze pri nesanici i ublazava stres, poboljSava ishranu
stani¢ja, normalizira oksidaciju 1 detoksikaciju organizma, pospjeSuje ionizaciju,
organizmu osigurava kalij 1 natrij. P¢elari podsje¢aju i na antioksidativno, antisepticko te

antibakterijsko djelovanje slicno penicilinu.

Med ili, po Aristotelovoj tvrdnji, destilirana rosa koja pada sa zvijezda, uspjesno je
predstavljen i u slanim i slatkim jelima zagorskih shefova, ali i u slasticama babica koje se

natjeCu na tradicionalnoj priredbi Babicini kolaci. (Brkan, 2013.)

povoljno utjee na ziv€ani sustav, pomaze pri nesanici i ublazava stres, poboljsava ishranu

stanicja, normalizira oksidaciju i detoksikaciju organizma, pospjesuje ionizaciju,

organizmu osigurava Kkalij i natrij

Slika 8. Bagremov med

(Izvor: Bozica Brkan / Oblizeki)
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Savez pcelarskih udruga Krapinsko-zagorske zupanije, kao i same udruge i proizvodaci,
uza svoje razli¢ite p€elinje proizvode kako za jelo tako i za kozmetiku i sl. predstavljaju

takoder i vrlo jednostavne a provjerene i u¢inkovite recepte s bagremovim medom:
Imunitet

Svako jutro popijte ¢asu blago tople vode sa sokom pola limuna u kojoj ste otopili Zlicu

meda.
Posjekotine i opekotine

Med sprecava razvitak nekih bakterija, rane odrzava Cistima, apsorbira vlagu iz zraka te

ubrzava zacjeljivanje, smanjuje natecenost, bol i oZiljke.
Mamurluk

Fruktoza ubrzava oksidaciju alkohol u jetri djelujuéi kao svojevrsni otreznjiva¢. IzmijeSajte

15 ml meda sa 80 ml narancina soka i 70 ml jogurta te popijte.
Smirenje

Ako ste pod stresom i iscrpljeni, preporuca se navecer popiti ¢asu tople vode ili ¢aja u

kojoj ste otopili zlicu meda 1 iscijedili sok pola limuna.
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3.2. Edukacija pcelara

Krapinsko-zagorska zupanija u suradnji sa Zagorskom razvojnom agencijom d.o.o
organizirala je ve¢ Cetvrtu godinu za redom edukaciju/osposobljavanje za pcelare s

podrucja Krapinsko-zagorske zupanije.

Tijekom teorijskog 1 prakticnog dijela edukacije u trajanju od 120 sati, polaznici — njih ¢ak
84 - su osposobljeni za stru¢nu 1 sigurnu upotrebu pribora koji se koristi u pcelarstvu,
odrzavanje pcelinjaka, obradivanje pcelinjih proizvoda te provodenja zastitnih mjera u
pcelinjaku. Cilj edukacije bio je ojacati znanja i vjeStine polaznika iz podrucja péelarstva

kako bi postali konkurentniji na trzistu.

Slika 9. Buduc¢i péelari

(Izvor: http://www.kzz.hr/05016138)

Krapinsko-zagorska Zupanija ve¢ duzi niz godina poti¢e pcelarstvo kroz dodjeljivanje
financijske pomo¢i pcelarskim udrugama, organizaciju ocjenjivanja i izlozbe meda,
financiranje registracije Zupanijske robne marke Bagremov med te kroz edukacije za
zanimanje pcelar. Dosad je u educirano ukupno 212 pcelara. (www.kzz.hr, 2014.)
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3.3. Gubici u pcelarstvu Krapinsko — zagorske Zupanije

.....

je nanesena golema materijalna Steta pcelarima. Pcelariti je u zadnje vrijeme sve teze jer se
mijenjaju klimatski uvjeti, javljaju se razne bolesti za koje nema adekvatnih lijekova, pa
pcelari sami spravljaju razne ljekovite. Péelari nastoje odrzati péelinju vrstu jer pcela danas

ne moze sama opstati u prirodi.

Pcela je veliki ¢imbenik u oprasivanju biljaka, i to oko 95 posto, a svi znamo da bi bez

opraSivanja biljaka za 10 godina izumro biljni svijet, a s njime 1 ljudska i zivotinjska rasa .

Tijekom zime 80-ak pcelara ,,Nektara“ izgubilo je 953 registrirane pcelinje zajednice od
ukupno 2680, odnosno oko 35 posto. To je jako zabrinjavajuce jer danas na trziStu
pcelinjeg materijala cijena jednog roja s grane iznosi od 200 do 300 kuna, a pcele na
okvirima, odnosno nukleus od sedam okvira prodaje se po 500 do 600 kuna. Pritom isti¢e
da su pcelari Nektara zbrajaju¢i ukupne gubitke pcela dosli gotovo do iznosa od pola

milijuna kuna, $to je viSe nego porazavajuca statistika. (www.seljaci.org, 2014.)
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4. OPG ,,HERCEG*“ MACE

U Zagorju postoji velik broj dobrih pcelara koji se bave proizvodnjom meda 1 péelinjih
proizvoda. Medu njima je i Radovan Herceg, pcelar iz Velikog Bukovca kod Maca, ¢ija
obitelj se medarstvom bavi ve¢ puna tri desetljeca. Ve¢ je Radovanova baka drzala pcele i
proizvodila med, a nastavio je njegov otac Mladen. Znanje i volju za proizvodnjom meda

naslijedio je i Radovan, te njegova supruga koji su uhodali svoj mali medni biznis.

Slika 10. Péelinjak OPG-a Herceg, Mace

(Izvor: https://www.facebook.com/pages/OPG-P¢elarstvo-Herceg/)

Hercegi se medarstvom bave intenzivho ve¢ 8 godina. Registrirali su Obiteljsko
poljoprivredno gospodarstvo Herceg, te svoje proizvode prodaju na kuénom pragu, odlaze

na sajmove i izlozbe, a stvorili su i svoj krug stalnih musterija.

Na svojim policama nude pregrst razli¢itih proizvoda od bagremovog proljetnog — voénog
meda, kestenovog, lipe, meda u sa¢i, meda s peludom i propolisom, a novi proizvod je med
nazvan Suma. Hercegi su inovativni u svojoj proizvodnji, pa su proizveli i voéne dzemove

koje mijesaju s medom. (Herceg, 2014.)
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Med od bagrema sa sacem

Sace je pcelama kuca ili dom. P¢ele u njega pohranjuju svoju hranu — med, cvjetni prah i
propolis. Zato je med u sacu najoriginalniji med jer nije vrcan. Onako kako ga pcele
Napune i naprave mi ga samo izrezemo na komade i upakiramo u tegle te zalijemo

bagremovim medom.

\ 2y NETO,

Slika 11. Bagremov med sa sa¢em
(lzvor: https://www.facebook.com/pages/OPG-P¢elarstvo-Herceg/)
Med od kestena

Karakteristi¢nog je intenzivnog mirisa i pomalo gorkastog okusa. Najljekovitiji je med za
probleme s kompletnim probavnim traktom i sr¢ano-Zilnim sustavom. Takoder pogoduje

jetri, slezeni, Zuci (pogotovo nakon operacije Zuci).

Slika 12. Med od kestena

(lzvor: https://www.facebook.com/pages/OPG-P¢elarstvo-Herceg/)
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Med od lipe

S obzirom na ¢injenicu da lipov med poti¢e znojenje, njegovo koristenje se preporuca kod
prehlada i gripa, kao i za eliminaciju toksina iz organizma. Lipov med se preporuca kod
upala diSnih 1 probavnih organa. PospjeSuje metabolizam, blagog je okusa te mirisom

podsjeca na €aj od lipe.

Slika 13. Med od lipe

(Izvor: https://www.facebook.com/pages/OPG-P¢elarstvo-Herceg/)

Med od bagrema

Najblazeg je mirisa i okusa, lagan za Zeludac i stoga ga uvijek preporu¢amo za malu djecu,
ali i dijabeti¢arima (ima najveci postotak fruktoze). Dobar je za diSne puteve, smirenje i

najbolji je za zasladiti ¢aj.

Slika 14. Med od bagrema

(lzvor: https://www.facebook.com/pages/OPG-P¢elarstvo-Herceg/)
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Cokomed

Spoj dva bozanska okusa meda i ¢okolade ne¢e Vas ostaviti ravnodusnima. Sastojci: med

od bagrema i ¢okolada kakaovac (15-20%).

Slika 15. Cokomed

(Izvor: https://www.facebook.com/pages/OPG-P¢elarstvo-Herceg/)

Med sa peludom i propolisom

Koristan je za podizanje imuniteta, gastritis, ¢ir na Zelucu, slabokrvnost, protiv stresa, za
jetru, za skidanje kolesterola. Pravilno se konzumira 1-3 zli¢ice dnevno otopljene u ustima.

Jedna zli¢ica za djecu od 1 godine starosti, do 3 Zli¢ice za odrasle osobe.

Slika 16. Med sa peludom i propolisom
(lzvor: https://www.facebook.com/pages/OPG-Pcelarstvo-Herceg/)
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Propolis

Propolis je najjaci prirodni antibiotik i antioksidans. Propolis djeluje na bakterije, viruse,
gljivice 1 parazite tako da ih uniStava ili sprjecava njihov rast i razvoj. Veze slobodne

radikale u organizmu. lzvrstan za imunitet u svako doba godine.

Slika 17. Propolis kapi

(Izvor: https://www.facebook.com/pages/OPG-Péelarstvo-Herceg/)
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5. ZAKLJUCAK

S obzirom da se trenutno kod nas koristi samo 2-3% pasnih povrSina, prostora za
povecanje kapaciteta i obujma proizvodnje definitivno ima. U EU nema poticaja po
kosnici, ali postoje ulaganja u razvoj od oko 24 milijuna € godisnje. Primjenom ekoloSkog
nacina proizvodnje meda prodajne cijene u EU krec¢u se od 10 do 15 €/kg. Uz izbor
odgovarajuc¢eg nacina pcelarenja, zastite zemljopisnog podrijetla te vrste meda, potrebno je
istovremeno raditi na izobrazbi i ucinkovitijoj organiziranosti pcelara. Organiziranjem Se
proizvodaci preko udruga i saveza mogu zastititi prilikom doradivanja legislative i lobirati
kada je to potrebno. Uspostavljanje boljeg odnosa izmedu pcelara 1 otkupljivata meda
moze povecati konkurentnost, a dobar primjer ovakvog povezivanja su dugogodis$nji
ugovori u EU. Temeljne pretpostavke ucinkovitosti pcelarske proizvodnje mogle bi se
sazeti na slijedeée: koristenje Sto jednostavnijih koSnica i mobilno péelarenje, kako bi se
iskoristili potencijali izdasne pase te koriStenje vlastite radne snage. Time dolazimo do
zakljucka da Hrvatsko zagorje itekako ima potencijal razvijati se i ponuditi Hrvatskoj, a i

svijetu kvalitetan med 1 ostale p¢elarske proizvode.
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7. SAZETAK

Hrvatsko zagorje pokazalo se kao jedan od kvalitetnih izvora meda i ostalih
pcelarskih proizvoda na podruc¢ju Republike Hrvatske. Na tom podrucju djeluje mnogo
pcelarskih udruga ¢iji su ciljevi razvitak i unapredenja pcelarstva, promicanja potros$nje

pcelinjih proizvoda, ocCuvanja prirodnog okolisa ¢iji je pcela sastavni dio, te stalnog

okupljanja gradana radi poticanja uzgoja pcela.

Svake godine Krapinsko-zagorska i Varazdinska Zzupanija organiziraju edukacije za
osposobljavanje novih pcelara te je njihov broj svakodnevno u porastu. Cilj edukacije je
ojacati znanja i vjeStine polaznika iz podrucja pcelarstva kako bi postali konkurentniji na

trzistu.

U nastanku meda nema ni recepta ni tajne. Treba samo mnogo rada, higijene i prirode.
»Sve §to za péele mogu danas napraviti necu ostaviti za sutra.” Samo tako mogu se pcelinje

zajednice odrzati jakima i zdravima, a pcelarstvo napredovati.

Kljucne rijeci: Hrvatsko zagorje, pcelarstvo, péelarski proizvodi
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8. SUMMARY

Croatian North west has proven to be one of the good quality sources of honey and
other bee products on the Croatian territory . In this area acts many apiculture associations,
whose goals are the development and improvement of beekeeping, promoting the
consumption of bee products, preserving the natural environment which is an integral part

of the bee , and the constant gathering of citizens to encourage beekeeping.

Every year, Krapina-Zagorje and Varazdin organize training for training new beekeepers
and their number is increasing daily . The aim of training is to strengthen the knowledge

and skills of students in the field of beekeeping to become more competitive in the market.

The emergence of honey has no prescription or secrets . It only takes a lot of work |,
hygiene and nature. "All I can do for the bees today, | will not leave for tomorrow. " This

is the only way for bee colonies to maintain strong and healthy , and beekeeping thrive.

Keywords : Croatian North west, beekeeping, bee products
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PCELARSTVO U HRVATSKOM ZAGORJU
BEEKEEPING IN CROATIAN NORTH WEST
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Sazetak: Hrvatsko zagorje pokazalo se kao jedan od kvalitetnih izvora meda i ostalih
pcelarskih proizvoda na podrucju Republike Hrvatske. Na tom podrucju djeluje mnogo
pcelarskih udruga ¢iji su ciljevi razvitak 1 unapredenja pcelarstva, promicanja potroSnje
pcelinjih proizvoda, ofuvanja prirodnog okolisa Ciji je pcela sastavni dio, te stalnog
okupljanja gradana radi poticanja uzgoja pcela. Svake godine Krapinsko-zagorska i
Varazdinska Zzupanija organiziraju edukacije za osposobljavanje novih pcelara te je njihov
broj svakodnevno u porastu. Cilj edukacije je ojacati znanja i1 vjeStine polaznika iz
podrucja pcelarstva kako bi postali konkurentniji na trzistu. U nastanku meda nema ni
recepta ni tajne. Treba samo mnogo rada, higijene i prirode. ,,Sve §to za péele mogu danas
napraviti necu ostaviti za sutra.“ Samo tako mogu se pcelinje zajednice odrzati jakima i
zdravima, a pcelarstvo napredovati.

Kljucne rijeéi: Hrvatsko zagorje, pCelarstvo, péelarski proizvodi

Summary: Croatian north west has proven to be one of the good quality sources of honey
and other bee products on the Croatian territory. In this area acts many apiculture
associations, whose goals are the development and improvement of beekeeping,
promoting the consumption of bee products, preserving the natural environment which is
an integral part of the bee, and the constant gathering of citizens to encourage beekeeping.
Every year, Krapina-Zagorje and Varazdin organize training for training new beekeepers
and their number is increasing daily. The aim of training is to strengthen the knowledge
and skills of students in the field of beekeeping to become more competitive in the
market. The emergence of honey has no prescription or secrets. It only takes a lot of
work, hygiene and nature. "All | can do for the bees today, | will not leave for tomorrow.
"This is the only way for bee colonies to maintain strong and healthy, and beekeeping
thrive.

Keywords : Croatian north west, beekeeping, bee products

Datum obrane:

29




