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1. UVOD

Pivo je jedno od najstranijih i najznacajnijih alkoholnih pi¢a u povijesti. Dokazi o
proizvodnji piva stari su vise od 5 000 godina. Pivo kao pice iza sebe ima veliku povijest i
tradiciju gdje su ga mnogi drveni narodi konzumirali. Postoje dokazi da su jo$ stanovnici
Mezopotamije Sumerani od svojih Zitarice proizvodili kruh, a nakon toga pivo, dok su

Egip¢ani svoje alkoholno pice pili slamkom kako bih pivo filtrirali od zitarica.

Pivo svoju popularnost u Europi dostize u 17. stolje¢u i svim novim izumima proizvodnja je
unaprijedena. Republika Hrvatska svoju povijest i tradiciju vezano uz proizvodnju piva
oblikuje niz godina gdje u zadnje vrijeme veliku popularnost ostvaruju craft pivovare.
TrziSte piva i pivskih sirovina u Republici Hrvatskoj predstavlja znacajan segment
nacionalne ekonomije 1 kulture. Ova industrija igra klju¢nu ulogu u gospodarskom razvoju,
pridonosec¢i financijskoj stabilnosti zemlje. Uz to, pivo ima posebnu ulogu u drustvenom

zivotu, okupljajuéi ljude i stvarajuci trenutke uzivanja i zajednistva.

Predmet ovog istrazivanja su karakteristike i trendovi na trziStu piva te pivskih sirovina u
desetogodisnjem razdoblju. Dosadasnja istrazivanja ukazuju na dinamican rast proizvodnje
i potro$nje piva, uz porast popularnosti craft pivovara. Problem koji se javlja u analizi jest
velika trziSna mo¢ nekoliko velikih pivovara koje dominiraju trziStem. Cilj istraZivanja je
prikazati promjene u proizvodnji, cijenama, uvozu i izvozu piva u Hrvatskoj. Takoder ¢e se
analizirati situacija na trziStu piva, najvazniji proizvodaci te njihova trziSna moc¢. U radu ¢e
se obraditi i1 trendovi razvoja craft pivovara u Hrvatskoj. Analizom pivskih sirovina Zeli se
prikazati utjecaj kvalitete sirovina na konac¢ni proizvod. IstraZivanja su dosad pokazala
znacajne promjene u preferencijama potrosaca prema kvalitetnijim i specijaliziranim pivima.

Kroz ovaj rad nastojat ¢e se razumjeti i objasniti uzroci i posljedice tih trendova.



2. MATERIJAL I METODE

U radu ¢e se koristiti dostupna literatura iz predmetnog podrucja, uglavnom iz podrucja
trziSta, cijena i vanjske trgovine te baze podataka za izraun trendova u proizvodnji piva i
pivskih sirovina. Metode u radu bit ¢e: indukcija, dedukcija, analiza, sinteza, kompilacija 1

komparacija.

Od svih spomenutih metoda, u ovom radu je najve¢i naglasak stavljen na metodu
komparacije tj. metodu ¢iji je cilj usporedivanje istih ili srodnih pojava ili utvrdivanje
njihovih sli¢nosti u ponasanju i intenzitetu i razlika izmedu njih. Metoda komparacije u
ovom radu komparira trziSna kretanja Cetiri najznacajnijih sirovina piva u Republici

Hrvatskoj u 10 godiSnjem razdoblju.



3. REZULTATI I RASPRAVA

3.1. Proizvodnja piva

Pivo je alkoholni napitak koji nastaje alkoholnim vrenjem hmelja, slada, vode i pivskog
kvasca. Slad se dobiva od Zitarica i o0 njemu ovise punoc¢a okusa i koncentracija osnovnog
ekstrakta piva. Hmelj konzervira pivo i daje mu ugodan miris i gorak ukus, dok pivski kvasac
izaziva alkoholno vrenje u kojem Secer prelazi u alkohol i ugljikov dioksid. Franovi¢ (2016.)
definira kako se pivo proizvodi alkoholnim vrenjem cetiri glavna sastojka: vode, slada,
hmelja i pivskog kvasca.

Proizvodnja piva je slozen i viSefazni tehnoloski proces koji zahtijeva pazljivo pracenje i
kontrolu kvalitete u svakoj fazi. Prvi korak u proizvodnji piva je priprema sirovina, koja
ukljucuje odabir visokokvalitetnog jecmenog slada, hmelja, vode i pivskog kvasca. Slad se
dobiva postupkom sladovanja, gdje se je€am najprije natapa vodom, a zatim susi kako bi se
aktivirali enzimi potrebni za pretvorbu Skroba u fermentabilne Secere. Nakon sladovanja
slijedi mljevenje slada, pri ¢emu se slad melje kako bi se povecala povrSina za enzimsku
aktivnost tijekom kuhanja. Sljede¢i korak je ukomljavanje, gdje se mljeveni slad mijesa s
vodom u razli¢itim temperaturnim stupnjevima kako bi se potaknula aktivnost enzima i
oslobodili fermentabilni Seceri. Mari¢ (2017.) definira da ovaj proces traje nekoliko sati i
rezultira dobivanjem sladovine, tekuéine bogate Secerima. Sladovina se zatim kuha s
hmeljom, koji daje pivu karakteristicnu gor¢inu 1 aromu, ali takoder djeluje kao prirodni
konzervans. Takoder u radu autora Mari¢ (2017.) se opisuje kako tijekom kuhanja dolazi do
izomerizacije alfa kiselina iz hmelja, §to povecava gor€inu piva. Kuhanje takoder osigurava
sterilizaciju sladovine, uniStavajuci nezeljene mikroorganizme. Nakon kuhanja, sladovina se
hladi na temperaturu pogodnu za fermentaciju. Fermentacija je kljuéni korak u proizvodnji
piva i odvija se u fermentorima, gdje pivski kvasac pretvara Secere u alkohol 1 uglji¢ni
dioksid. Postoje dvije glavne vrste fermentacije: gornja fermentacija, koja se odvija na vis§im
temperaturama i koristi se za proizvodnju ale piva, te donja fermentacija, koja se odvija na
nizim temperaturama 1 koristi se za proizvodnju lager piva. Fermentacija moze trajati od
nekoliko dana do nekoliko tjedana, ovisno o vrsti piva i zeljenim svojstvima konacnog
proizvoda. Nakon primarne fermentacije, pivo €esto prolazi kroz sekundarnu fermentaciju
ili odlezavanje, gdje se poboljSavaju okusi i zrelost piva. U ovoj fazi pivo se moze i filtrirati

kako bi se uklonili preostali kvasci i druge Cestice. Posljednja faza proizvodnje piva je
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punjenje i pakiranje. Pivo se puni u boce, limenke ili bacve pod sterilnim uvjetima kako bi
se sprijecila kontaminacija. Prije punjenja, pivo se moze dodatno gazirati dodavanjem
ugljicnog dioksida ili omoguéavanjem prirodne karbonizacije tijekom sekundarne
fermentacije. Kontrola kvalitete je klju¢na u svakom koraku proizvodnje piva, ukljucujuci
analize sastava sladovine, pracenje fermentacije, te senzorske analize gotovog piva.
Kvaliteta vode takoder igra vaznu ulogu u proizvodnji piva, jer mineralni sastav vode moze
znacajno utjecati na okus i stabilnost piva. Inovacije u tehnologiji i opremi za proizvodnju
piva omogucuju proizvodacima da precizno kontroliraju uvjete u svakoj fazi procesa, $to

rezultira dosljednom kvalitetom i raznoliko$¢u stilova piva.

Proizvodnja piva je umjetnost i znanost koja zahtijeva duboko razumijevanje kemijskih i
bioloskih procesa, te strast prema stvaranju jedinstvenih okusa i aroma koje pivo ¢ine jednim

od najpopularnijih pi¢a na svijetu.



3.2. Proizvodnja piva u svijetu

Pivo kao izuzetno popularno alkoholno pi¢e mora doseci i visoke proizvodne kapacitete u
cijelom svijetu. Vise od polovice proizvedenog piva Sirom svijeta dolazi iz pet najvecih
zemalja. Prema podacima FAOSTAT-a Kina proizvodi 341.110.000 hektolitara, SAD
211.166.000 hl, Brazil 151.900.000 hl , Meksiko 126.900.000 hl, Njemacka 87.027.000 hl,
Rusija 79.500.000 hl, Japan 46.874.000 hl, Vijetnam 40.000.000 hl godi$nje.

Proizvodnja sirovina piva u svijetu je najznacajnija kao i1 kvaliteta navedenih sirovina.

Je¢am kao kljucna sirovina ima veliki znacaj u svjetskoj proizvodnji.



3.3. Je¢am kao sirovina u proizvodnji piva

Pivski je¢am (Hordeum vulgare) klju¢an je sastojak u proizvodnji piva jer osigurava $krob
za fermentaciju. Kao kultura, jeCam je poznat po svojoj otpornosti na nepovoljne klimatske
uvjete i prilagodljivosti raznim tipovima tla. Uzgoj jeCma nije vazan samo na lokalnoj, ve¢
i na svjetskoj razini zbog njegove Siroke primjene u pivarskoj industriji. JeCam je vazan jer
proizvodi slad koji pivu daje karakteristi¢an okus 1 aromu. U proizvodnji piva, jeCam se prvo
pretvara u slad, Sto omogucuje kljuéne biokemijske reakcije tijekom fermentacije. Sorte
jema s visokim sadrzajem ekstrakta i niskim udjelom proteina preferiraju se u pivarskoj
industriji. Klimatski uvjeti tijekom rasta jecma mogu utjecati na prinos i kvalitetu zrna.
Uzgoj zahtjeva paZljivo planiranje i primjenu odgovarajucih agrotehnickih mjera. Pravilno
skladiStenje zrna klju¢no je za oCuvanje kvalitete.

Prema podacima FAOSTAT-a svih na svjetskoj razini broj obradenih povrsina s kulturom
jema za 2022. godinu iznosila je 47147005 ha. Tijekom 10 godiS$njeg razdoblja moZzemo
primijetiti kako je kultura po obradenim povr$inama svoj vrhunac imala 2020. godina kada
je ta vrijednost iznosila 51959891 ha. Vrijednost obradenih povrSina je opala nakon 2020.
godine, ali je za primijetiti kako vrijednost nikad ne prelazi iznos manji od 47000000 ha.
Tablica 1 prikazuje broj obradenih povrsina je¢ma u 10 godi$njem razdoblju za svijet, dok

podatci za 2023. godinu jo$ nisu dostupni.

Tablica 1. 1znos obradenih povr$ina je¢ma u svijetu

GODINA OBRADENE POVRSINE
2015. 49049425
2016. 48207088
2017. 47876909
2018. 48057496
2019. 51318477
2020. 51959891
2021. 48781497
2022. 47147005

Izvor: Autor prema podatcima FAOSTAT-a

Svjetska proizvodnja je¢ma koja biljezi svoj rast 2022. godine iznosila je 154877139.86
tona, najveéi iznos proizvodnje je bio 2019. godina kada je proizvodnja iznosila
158827743.01, a najmanja vrijednost je iznosila 2018. godine s vrijednos¢u 141013838.34
tona $to je i vidljivo na tablici 2. Za primijetiti je kako je proizvodnja kroz 10 godiSnje

razdoblje za 2022. godinu veca u odnosu na prijasnju, a vrijednosti se krecu u slicnim



iznosima, gdje ni jedne godine ne mozemo primijetiti pad proizvodnje ili manjak

zainteresiranosti proizvodaca.

Tablica 2. Iznos proizvodnje jeCma u svijetu

GODINA PROIZVODNIJA
2015. 148370300.28
2016. 146101933.69
2017. 148486476.21
2018. 141013838.34
2019. 158827743.01
2020. 156836485.42
2021. 145133126.63
2022. 154877139.86

Izvor: Autor prema podatcima FAOSTAT-a

Jedan od najvaznijih faktora prikaza kvalitete sirovine je prinos odredene kulture. Za je¢am
u 10 godiSnjem razdoblju na svjetskoj razini najveci prinos iznosio je 2022. godine kada je
vrijednost iznosila 32850 100g/ha, dok je najmanji bio 2018. godine kada je iznosio 29343
100g/ha. Vazno je zakljuciti kako vrijednost prinosa je¢ma svake godine biljezi rast, Sto

prikazuje tablica 3.

Tablica 3. Iznos prinosa je¢ma u svijetu

GODINA PRINOS
2015. 30249
2016. 30307
2017. 31014
2018. 29343
2019. 30949
2020. 30184
2021. 29752
2022. 32850

Izvor: Autor prema podatcima FAOSTAT-a



3.4. Hmelj kao sirovina u proizvodnji piva

Hmelj (Humulus lupulus) je klju¢na sirovina u pivarskoj industriji jer pivu daje
karakteristiénu gor¢inu i aromu. Ova biljka uzgaja se diljem svijeta, s najpoznatijim
uzgajalistima u Njemackoj, Sjedinjenim Ameri¢kim Drzavama i Ceskoj. Njemacka
je najve¢i proizvoda¢ hmeljana ljestvici FOSTAT-a. Njemacka proizvodi 34.249
tona hmelja godisnje. Hmelj takoder posjeduje konzervirajuca svojstva koja pomazu u
ocuvanju piva tijekom skladiStenja. Sorte hmelja razlikuju se prema sadrzaju alfa-kiselina,
Sto utjeCe na intenzitet gorCine piva. U hmeljaniku se uzgajaju samo zZenske biljke zbog
zenskih cvatova — S§iSarica (strobilus lupuli), a njihove brakteje (glandulae lupuli) s
unutrasnje strane imaju mnogo zutih Zlijezda, koje u vrijeme sazrijevanja izlucuju zuti
cvjetni prah — lupulin. Hmelj se upotrebljava u pivarskoj (Sisarice, peletirani hmelj ili hmeljni
ekstrakt), a manjim dijelom u farmaceutskoj industriji. U proizvodnji piva, hmelj se koristi
u razli¢itim fazama kako bi se postigla Zeljena aroma i okus. Kvaliteta uroda hmelja ovisi o
klimatskim uvjetima i metodama uzgoja. Pravilno skladistenje hmelja klju¢no je za o¢uvanje
njegovih svojstava prije upotrebe u pivovari. Na svjetskoj razini, uzgoj hmelja dobiva sve

vecu vaznost zbog rastuée potraznje za raznim vrstama piva.

Prema podatcima FAOSTAT-A vrijednost obradenih povrSina kulture hmelja na svjetskoj
razini iznosile su 2022. godine 103004 ha, vrhunac proizvodnje bio je 2017. godine s
vrijednos¢u 143219.75 ha, dok je najmanja vrijednost 2015. godine iznosila 86144 ha. Na
tablici 4 prikazane su vrijednosti obradenih povr§ina kulture hmelja u 10. godi$njem
razdoblju na cijelom svijetu. MoZemo primijetiti kako se vrijednosti obradenih povrSina

krecu u sliénim iznosima kroz manja odstupanja.

Tablica 4. 1znos obradenih povrSina hmelja u svijetu

GODINA POVRSINE
2015. 86144
2016. 90825
2017. 143219.75
2018. 103965
2019. 101116
2020. 101041
2021. 103202
2022. 103004

Izvor: Autor prema podatcima FAOSTAT-a



Kada govorimo o proizvodnji sirovine hmelja, u svijetu 2022. godine, iznosila je 158545.32
tona, dok je najveca proizvodnja iznosila 2021. godine 181008.06 tona, a najmanja 2015.
godine kako je prikazano na tablici 5. 133058.88 tona. Za primijetiti je kako je vrijednost
2022. godine znato manja usporedno s 2021. godinom, i prethodnih godina. Manja
proizvodnja ukazuje manjak zainteresiranosti proizvodaca kao i promjenu otkupne cijene za

trziStu hmelja.

Tablica 5. 1znos proizvodnje hmelja u svijetu

GODINA PROIZVODNJA
2015. 133058.88
2016. 143219.75
2017. 151431.95
2018. 169913.18
2019. 174512.41
2020. 173467.81
2021. 181008.06
2022. 158545.32

Izvor: Autor prema podatcima FAOSTAT-a

Gledajuci prinos hmelja, za 2022. godinu je iznosio 15392 100 g/ha, najve¢i je iznosio 2019.
godine 101116 100 g/ha, a najmanji 2022. 15392 100 g/ha prikazano na tablici 6.

Primjecuje se da je u 2022. godini prinos hmelja izuzetno manji u odnosu na 2021. godinu.
Prinos je izuzetno vaZan za proizvodace, kao i1 za pivovare koje otkupljuju ovu kljucnu
sirovinu. Pretpostavlja se da za 2022. godinu vremenski uvjeti nisu bili idealni za veci prinos

kojeg odreduje koli¢ina 1 kakvoca SiSarica.

Tablica 6. 1znos prinosa hmelja u svijetu

GODINA PRINOS
2015. 15446
2016. 15769
2017. 16313
2018. 16343
2019. 101116
2020. 17168
2021. 17539
2022. 15392

Izvor: Autor prema podatcima FAOSTAT-a



3.5. Prehrambeni kvasac kao sirovina u proizvodnji piva

Prehrambeni kvasac, posebno vrsta Saccharomyces cerevisiae, ima klju¢nu ulogu u pivskoj
industriji jer je odgovoran za proces fermentacije, tijekom kojeg Secer iz jeémenog slada
pretvara u alkohol 1 uglji¢ni dioksid. Kvasac takoder pivu daje karakteristican okus, aromu 1
pjenu. Proces proizvodnje kvasca ukljucuje uzgoj na hranjivoj podlozi bogatoj Se¢erom,
nakon ¢ega se kvasac izolira, suSi i priprema za upotrebu u pivovari. U modernim
pivovarama, kontrola kvasca je klju¢na za osiguranje konzistentne kvalitete piva. Kvasac se
moze koristiti viSe puta u razliitim serijama piva, no potrebno je paziti na njegovu Cistocu
i vitalnost. Pravilna upotreba i odrzavanje kvasca bitni su za postizanje Zeljenih svojstava
piva. Kvaliteta kvasca moze znacajno utjecati na krajnji proizvod, ukljuc¢ujuci boju, okus i
postotak alkohola u pivu. Proizvodaci piva Cesto koriste specificne sojeve kvasca kako bi
postigli odredeni profil piva, primjerice ale ili lager. Pravilno skladiStenje i rukovanje

kvascem klju¢no je za ocuvanje njegove aktivnosti i osiguranje uspjesne fermentacije.
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3.6. Najvazniji proizvodaci piva u Europskoj Uniji

Najveci proizvodac¢ piva u Europskoj Uniji je Njemacka. Njemacka je u 2022. godini
proizvela 7,6 milijardi litara (vise od 22% ukupne proizvodnje EU). Prema dostupnim

podacima EUROSTAT-a slika prikazuje kako kroz razdoblje od 3 godine Njemacka ostaje
na prvom mjestu. Na popisu najvecih proizvodaéa piva nalaze se drzave Poljska, Spanjolska
Nizozemska, Francuska, Ceska, i Rumunjska. Slika 1 za godinu 2020. prikazuje kako je
Njemacka za tu godinu ostvarila 24% proizvodnje izrazena u litrama, naspram ostale
proizvodnje u EU Poljska 12 %, Spanjolska 10%. Slika 2 za 2021. godinu prikazuje
vrijednost za Njemacku 23%, a za 2022. godinu slika 3 prikazuje 22,2 % Njemacka,
Spanjolska 11,5%, a Poljska 11,0%. Primje¢uje se dominacija Njemacke je gdje su na

godisnjoj razini proizvodnje piva odstupanja izuzetno mala.

Top beer producers in the EU

TOTALEU

(in bn litres, 2020) 31 8

OTHER COUNTRIES

GERMANY

POLAND

SPAIN

THE NETHERLANDS

FRANCE
CZECHIA
ROMANIA

Note: data excludes non-alcoholic beer.

Belgium, Ireland, Slovenia: confidential data. ec.euro pa e U/eu rOStat -

Slika 1. Najveci proizvodaci piva u Europskoj Uniji za 2020. godinu
Izvor: Eurostat
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Top beer producers in the EU -@
(in bn litres, 2021)

NETHERLANDS

SPAIN

POLAND

GERMANY

i conomestes. ec.europa.eu/eurostati

Slika 2. Najvec¢i proizvodaci piva u Europskoj Uniji za 2021. godinu
Izvor: Eurostat

Top beer producers in the EU, 2022

(in bn litres, % share of the total EU production)

EU Total

34.3

bn litres

GERMANY
®
“: 89 . SPAIN POLAND
s 3 NETHERLANDS
. E . o e O s 5 FRAN(E
=

7.6 bn litres 3.9 bn litres 3.7 bn litres 2.6 bn litres 2.0 bn litres
22.2% 11.5% 11.0% 71.5% 5.9%

Notes: Ranking vaikable and non-confidential data.
Netherlands and alues used refer to “the production quontity an own account””
Cypeus, Lxembourg and Malta: exempt from providing data on production due to their economic sizes.

eurostat¥

Slika 3. Najveci proizvodaci piva u Europskoj Uniji za 2022. godinu
Izvor: Eurostat

12



3.7. Trzisna mo¢ najvecih proizvodaca u svijetu

TrziSna mo¢ najvecih proizvodaca piva proizlazi iz njihove dominacije na globalnom trzistu,
Sto im omogucuje kontrolu cijena, uvjeta prodaje i standarda kvalitete. KoriStenjem
ekonomije razmjera, smanjuju troSkove proizvodnje i povecavaju profitne marze, ¢ime
nadmasuju manje konkurente definira Swinnen (2011.). Vertikalna integracija omogucuje
im upravljanje cijelim opskrbnim lancem, od nabave sirovina do distribucije gotovih
proizvoda. Snaznim marketin§kim kampanjama i sponzorstvima velikih dogadaja, grade
jake brendove i lojalnost potrosaca . Njihova financijska snaga omogucuje im ulaganje u

istrazivanje 1 razvoj, Sto donosi inovacije u proizvodima i proizvodnim procesima.

Kroz ekskluzivne ugovore s dobavljac¢ima i distributerima, otezavaju pristup trziStu manjim
igra¢ima. Akvizicijama i spajanjima, dodatno u¢vrS¢uju svoje trziSne pozicije, eliminirajuci
konkurenciju i povecavajudi trzi$ni udio. Njihova prisutnost na vise trziSta omogucuje im
iskoristavanje globalnih trendova i diverzifikaciju rizika. Osim toga, koriste svoju mo¢ za
lobiranje kod regulatornih tijela, osiguravajuci povoljne uvjete za svoje poslovanje.

Velike korporacije poput Anheuser-Busch InBeva koriste ekonomiju opsega za proizvodnju
velikih koli¢ina piva po nizim troSkovima, §to im omogucuje konkurentne cijene uz visoke
profite objavljuje Rousseau, S., i sur. (2023.). Njihova dominacija na trzi§tu omogucuje im
kontrolu distribucijskih kanala, otezavaju¢i pristup malim proizvodac¢ima. Njihova
financijska stabilnost omogucuje im da prebrode trZiSne oscilacije i ekonomske krize, dok
manji proizvodaci nemaju taj kapacitet. Takoder, koriste svoju trziSnu mo¢ za Sirenje
portfelja proizvoda, ukljuc¢ujuci lansiranje novih vrsta piva i1 ulazak na nova trziSta, poput
bezalkoholnih i craft piva.

Brza prilagodba promjenama u potroSackim preferencijama daje im dodatnu konkurentsku
prednost. Kroz istraZivanja i razvoj, fokusiraju se na odrZivost i ekoloski prihvatljive prakse,
zadovoljavaju¢i potraznju za zelenim proizvodima. Globalna prisutnost omogucuje im
optimizaciju logistike 1 distribucije, smanjujuci troSkove i povecavajuéi efikasnost. Snazne
financijske rezerve omogucuju ulaganje u napredne tehnologije i1 automatizaciju,
povecavajuci produktivnost i smanjujuci troskove rada.

Njihova dominacija omogucuje im nametanje standarda kvalitete koje manji proizvodaci
teSko mogu pratiti, stvarajuci barijere za ulazak novih igraca na trziste. Globalna mreza
istrazivanja trziSta omogucuje precizno ciljanje oglasavanja i prilagodbu ponude lokalnim

potrebama. Kombinacija financijske mo¢i, globalne prisutnosti i inovacija osigurava vodecu
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poziciju najvecih proizvodaca piva, dok se mali proizvodaci bore za opstanak u niSama. Slika
broj 1. prikazuje sve brendove u vlasnistvu Anheuser-Busch InBev-a. Ova koncentracija

mo¢i rezultira homogenizacijom ponude, gdje dominiraju proizvodi velikih igraca, dok mali

proizvodaci traze nacine za prezivljavanje.

EVERYTHING OWNED BY ANHEUSER-BUSCH INBEV
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3.8. Proizvodnja piva u Hrvatskoj: razvoj i tradicija

Proizvodnja piva u Hrvatskoj ima dugu i bogatu tradiciju koja seze duboko u povijest. Prema
povijesnim izvorima, prvo pivo u Hrvatskoj pocelo se proizvoditi jo§ u srednjem vijeku.
Tradicionalno se pivarstvo razvijalo u razli¢itim dijelovima zemlje, s posebnim naglaskom
na lokalne recepture 1 specificnosti. Od 19. stoljeca pa nadalje, Hrvatska je imala znacajnu
industrijsku proizvodnju piva koja se kontinuirano razvijala i modernizirala. Prema
istrazivanjima iz knjige "Pivarska industrija u Hrvatskoj" autora Mijatovi¢ u tom razdoblju

biljezi se velik porast broja pivovara i proizvodnje piva.

U 20. stoljecu, posebno nakon stjecanja neovisnosti, hrvatsko pivarstvo prolazi kroz razne
transformacije i prilagodbe trzisnim uvjetima. Broj i kapaciteti pivovara znatno su se

povecali, §to je doprinijelo raznovrsnosti ponude na domacem trzistu.

Danas, Hrvatska je prepoznata po svojim craft pivovarama koje njeguju tradicionalne
recepture, ali istovremeno eksperimentiraju s novim i inovativnim pristupima proizvodnji
piva. Povijesno gledano, regije poput Zagreba, Osijeka, Rijeke i Splita imaju dugu tradiciju
pivarstva, s pivovarama koje su ostavile trajan pecat na lokalnoj zajednici. Stari recepti i
tehnike proizvodnje Cesto se prenose s koljena na koljeno, Sto ¢uva autenti¢nost 1 karakter
hrvatskog piva. Kulturno, pivska tradicija u Hrvatskoj duboko je povezana s druStvenim i
obrednim prilikama, poput proslava, svetkovina i obiteljskih okupljanja. To se odraZzava u
raznovrsnosti pivskih stilova i sezonskih pivskih posebnosti koje obogacuju ponudu na
trziStu. Ekonomski gledano, pivarstvo u Hrvatskoj igra vaznu ulogu u lokalnoj industriji
hrane 1 pica, pridonose¢i zapoSljavanju i1 ekonomskom razvoju. Pivovare sudjeluju u
lokalnim zajednicama kroz razne druStveno-odgovorne projekte 1 podrsku kulturnim
inicijativama. Na globalnoj razini, hrvatska piva su stekla prepoznatljivost i medunarodno
priznanje, Cesto osvajajuci nagrade na svjetskim natjecanjima za kvalitetu 1 inovaciju. U
buduénosti, ocekuje se daljnji razvoj craft pivarstva u Hrvatskoj, s naglaskom na oCuvanje
tradicionalnih vrijednosti i istovremeno usvajanje novih tehnoloskih rjesenja u proizvodnji

piva.
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3.9. Proizvodnja pivskih sirovine u Republici Hrvatskoj

3.9.1. Proizvodnja je¢ma

Prilikom proizvodnje pivskih sirovina vazno je uzeti u obzir velik broj vanjskih i unutarnjih
¢imbenika. Svaka ratarska kultura zahtijeva odgovaraju¢e uvjete kako bih prinos bio
zadovoljavajuci za daljnju proizvodnju. Prilikom uzgoja pivskih sirovina proizvodac je ve¢
u dogovoru s odredenom pivovarom o isporuci sirovine.

Je€am je kljucna sirovina u proizvodnja piva. Pivarski jeCam jedan je jedan od najpoznatijih
sorti je¢ma koji je uzgojno ne zahtjevan, a zadnjih godina sve popularnija Zitarica te se
povrSine zasijane ovom kulturom povecavaju u Republici Hrvatskoj. Pivarski jecam
sazrijeva prije pSenice, a otkup je sigurniji u odnosu na psenicu, a i cijena je veca. To su
najvazniji razlozi sve veceg zanimanja za ovu kulturu domacih proizvodaca ratarskih
Kultura.

U 10 godiSnjem razdoblju prema podacima Drzavnog zavoda za statistiku obradenih
povrsina kulture je¢ma izrazen u ha vazno je sve veci. Na tablici 7 prikazano je kako 2015.
godine broj obradene povrsine iznosila je 49049425 ha, dok je 2023. godine iznosila 670000
ha. Najmanji broj obradenih povrsina je¢ma je bilo 2015, godine, a najvise 2023. godine.
Primjecuje je se sve veci rast obradenih povrSina ratarske kulture je¢ma, zbog vece

zainteresiranosti proizvodaca i povoljnih uvjeta na trZistu sirovina.

Tablica 7. Iznos obradenih povrSina je¢ma u Republici Hrvatskoj

GODINA OBRADENA POVRSINA
2015. 43700
2016. 56483
2017. 53950
2018. 50990
2019. 53660
2020. 66330
2021. 56480
2022. 63070
2023. 67000

Izvor : Autor prema podatcima Drzavnog zavoda za statistiku
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Kako broj obradenih povrsina raste, raste i proizvodnja. Na Tablici 8 mozemo zakljuciti
kako je 2015. godine proizvodnja iznosila 193451 tona dok je 2023. godine iznosila 4782498
tona. Vrhunac proizvodnje je 2023. godine, a 2015. godine je proizvodnja bila najmanja.
Republika Hrvatska svoju proizvodnju pivskog je¢ma temelji na dugogodi$njoj tradiciji, kao
1 povoljnim uvjetima za uzgoj. Mozemo zakljuciti kako proizvodaci prate trendove kao i

sebi najbolje uvijete za uzgoj.

Tablica 8. Iznos proizvodnje je¢ma u Republici Hrvatskoj

GODINA PROIZVODNJA
2015. 193451
2016. 46592
2017. 260426
2018. 230170
2019. 278600
2020. 325520
2021. 309770
2022. 321900
2023. 4782498

Izvor : Autor prema podatcima Drzavnog zavoda za statistiku

Prinos 2015. godine je iznosio 44268 100g/ha, a 2023. godine 40800 100g/ha. Najveci prinos
je€ma u Republici Hrvatskoj prema dostupnim podacima se biljezi 2021. godina kada je

prinos iznosio 54846 g/ha prikazano na tablici 9.

Tablica 9. Iznos prinosa je¢ma u Republici Hrvatskoj

GODINA PRINOS
2015. 44268
2016. 46592
2017. 48272
2018. 45140
2019. 51919
2020. 49076
2021. 54846
2022. 51039
2023. 40800

Izvor : Autor prema podatcima Drzavnog zavoda za statistiku

Vazno je prikazati kako Hrvatska kroz nove inovacije, tehnologije 1 trendove drzi korak s
svjetskom proizvodnjom sirovina piva.

Usporedno s Europskom Unijom kao i sa svjetskom proizvodnjom Republika Hrvatska zbog
manje raspoloZivih poljoprivrednih povrSine naspram velikih drzava kao $to su Njemacka 1

Francuska i dalje zaostaje.
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Proizvodnja je¢ma u 10 godiSnjem razdoblju biljeZzi stati¢nost u svijetu i u Europskoj Uniji.
Prema FAOSTAT-u proizvodnje jecma u Europskoj uniji najveci broj obradenih povrsina
pivskog je¢ma je dosegla 2016. godine u iznosu od 1175937 ha, a kroz razdoblje od 10
godina broj obradenih povrSina ostaje u sli¢noj vrijednosti, te se moze primijetiti i opadanje

vrijednosti koja je iznosila 2023. godine 1033344 ha $to prikazuje tablica 10.

Tablica 10. Iznos obradenih povrsina je¢ma u Europskoj Uniji

GODINA POVRSINE
2015. 11156626
2016. 11175937
2017. 10858859
2018. 11144790
2019. 11138950
2020. 11018470
2021. 10267770
2022. 10300100
2023. 1033344

Izvor: Autor prema podatcima FAOSTAT-a

Proizvodnja je¢ma u 10 godi$njem razdoblju Europskoj Uniji iznosi 2023. 4782498 tona,
najveca proizvodnja jeCma je iznosila 2019. godine s vrijednos¢u od 55588540 tona, a
najmanja 2023. godine 4782498 tona prikazano na tablici 11. Prikazuje se opadajuci trend

proizvodnje na razini Europske Unije, ali i loSije uvijete za uzgoj.

Tablica 11. Iznos proizvodnje je¢ma u Europskoj Uniji

GODINA PROIZVODNJA
2015. 54777745.97
2016. 53296488.43
2017. 51672569.93
2018. 50149810
2019. 55588540
2020. 54670560
2021. 52090790
2022. 52033580
2023. 4782498

Izvor: Autor prema podatcima FAOSTAT-a
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Prinos jecma u EU za 2022. godinu je iznosio 50518 100g/ha, najve¢i prinos je bio 2021.
godine 50732, a najmanji 2018. godine s vrijedno$¢u 44998 100g/ha Sto prikazuje tablica
12.

Tablica 12. Iznos prinosa je¢ma u Europskoj Uniji

GODINA PRINOS
2015. 49099
2016. 47689
2017. 47586
2018. 44998
2019. 49905
2020. 49617
2021. 50732
2022. 50518

Izvor: Autor prema podatcima FAOSTAT-a

Prema podatcima o proizvodnji je¢ma u Europskoj uniji mozemo primijetiti drugaciji trend
usporedno s Republikom Hrvatskom gdje je uzgoj je€ma izuzetno manji usporedbeno s
prijasnjim godinama. Trend nam ukazuje na promjene u trzistu gdje na razini Europske Unije
proizvodaci smanjuju kapacitete za proizvodnju je¢ma S$to rezultira pad proizvodnje
definiran po toni. Trend se moZe opraviti, jer ga uvijek mogu opravdati karakteristike
poljoprivredne proizvodnje kao $to je sezonski karakter i utjecaj klimatskih promjena i

vremenski nepogoda.

3.9.2. Proizvodnja hmelja

Hmelj (Humulus lupulus L.) se u pivarstvu koristi primarno kao zacin, daje pivu goréinu i

karakteristiénu hmelju aromu.

Uzgoj hmelja Republika Hrvatska ne posjeduje i ne postoje proizvodac¢i. U hrvatskim
pivovarama hmelj je isklju¢ivo uvozna sirovina, dok je u Europskoj Uniji slika uzgoja
hmelja drugacija. Sto vise proizvodaéa se odlu¢uje uzgojem hmelja zbog sve povoljnih

uvjeta na trziStu i lako sklopivim ugovorima s pivovarama.

Sirovina hmelja u Europskoj Uniji obradenih povrsina 2023. godine iznosila je 31070 ha,

najvedi broj ha je iznosio 2023. godine 31070 ha Sto nam ukazuje na rast zainteresiranosti 1
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ve¢im brojem uzgoja hmelja na poljoprivrednim povrSinama. Najmanji broj obradenih
povrsina je bilo 2015. godine vrijednost 27758 ha §to je prikazano na tablici 13.

Tablica 13. Iznos obradenih povrs§ina hmelja u Europskoj uniji

GODINA POVRSINE
2015. 27758
2016. 26504
2017. 27066
2018. 30720
20109. 30640
2020. 30800
2021. 31070
2022. 30030
2023. 31070

Izvor: Autor prema podatcima FAOSTAT-a

Proizvodnja hmelja u Europskoj Uniji za 2022. godinu je iznosila 47580 tona, najveca
vrijednost je bila 2019. godine 64630 tona, najmanja 2015. godine 40192.17 tona.
Proizvodnja hmelja u 10 godi$njem razdoblju je prikazana na tablici 14. Primjecuje se pad
proizvodnje hmelja za 2022. godinu naspram 2021. godine §to rezultira i ve¢om potraznjom

za tom sirovinom.

Tablica 14. Iznos proizvodnje hmelja u Europskoj Uniji
GODINA PROIZVODNIJA
2015. 40192.17
2016. 47263.29
2017. 47271.68
2018. 55690
2019. 64630
2020. 61870
2021. 64200
2022, 47580

Izvor: Autor prema podatcima FAOSTAT-a

Prinos hmelja Europske Unije za 2023. godinu je iznosio 40800 100g/ha, najveci je iznosio
2023.godine s vrijedno$¢u 40800 100 g/ha, najmanji 2015. godine 14480 100g/h sto
prikazuje tablica 15. Primjecuje se najveci prinos za 2023. godinu §to rezultira kvalitetnim

hmeljem, kao i dosad najbolja tehnologija i inovacija u poljoprivredi.
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Tablica 15. I1znos prinosa hmelja u Europskoj Uniji

GODINA PRINOS
2015. 14480
2016. 17832
2017. 17466
2018. 18128
2019. 21093
2020. 20088
2021. 20663
2022. 15844
2023. 40800

Izvor: Autor prema podatcima FAOSTAT-a
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3.10. Cijene piva na domacem i svjetskom trziStu

Cijene piva, kao vaznog potrosackog proizvoda, znacajno variraju na globalnom trzistu, a
Hrvatska se nalazi u sredini tog spektra. Prema istrazivanju Numbeo (2024.), cijene domaceg
toCenog piva u restoranima diljem svijeta krecu se od 1 do 8 eura, ovisno o zemlji.
Primjerice, u Finskoj 1 Irskoj cijene su medu najviSima, dok su u Ukrajini 1 Kini medu
najnizima (Numbeo, 2024.). U Hrvatskoj se cijene piva u restoranima kre¢u izmedu 2 i 3
eura za pola litre, dok u trgovinama iznose oko 1,5 eura (Croatia Wise, 2024.). Znacajna
razlika u cijeni uocava se u turistickim sredistima, poput Dubrovnika, gdje cijena uvoznog

piva moze doseci i do 5 eura po boci (Numbeo, 2024.).

Analiza desetogodisnjeg razdoblja od 2013. do 2023. godine pokazuje umjeren rast indeksa
cijena piva u Hrvatskoj. Prema Drzavnom zavodu za statistiku, indeks cijena alkohola i piva
kontinuirano je rastao, prateci inflacijske pritiske i rast troskova proizvodnje. Tako je,
primjerice, indeks cijena u 2023. godini bio za oko 12% visi u odnosu na 2013. godinu. Istice
se da ovaj rast cijena piva u Hrvatskoj moze biti rezultat visih troskova sirovina, energenata

te povecane potraznje, posebno u turistickim sezonama kada cijene dodatno rastu.

Strucna literatura, isti¢e da su faktori poput poreza na alkohol, inflacije i sezonskih varijacija
kljuéni u oblikovanju cijena piva. Na globalnom trZiStu, Hrvatska ima konkurentne cijene u
usporedbi s drugim europskim zemljama, iako su one osjetno niZe od cijena u nordijskim
zemljama. Ova usporedba pokazuje kako ekonomski ¢imbenici i1 turisticka potraznja

znacajno utjecu na formiranje cijena piva u Hrvatskoj, ali 1 Sire.
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3.11. Uvoz, izvoz, i samodostatnost u Republici Hrvatskoj

U proteklih deset godina, uvoz, izvoz i samodostatnost piva u Republici Hrvatskoj bili su
predmet znacajnih promjena. Uvodenje novih carinskih politika i promjene u zakonodavstvu
EU utjecale su na trgovinske tokove piva, posebno nakon ulaska Hrvatske u Europsku uniju
2013. godine. Povecanje konkurencije na domacem trziStu dovelo je do rasta uvoza piva iz
susjednih zemalja, ali i Sireg europskog trziSta. S druge strane, izvoz piva iz Hrvatske biljezi
lagani porast, osobito prema zemljama bivSe Jugoslavije, ali i prema daljim trziStima poput

Njemacke i Italije.

Samodostatnost u proizvodnji piva, koja se odnosi na omjer domace proizvodnje 1 potrosnje,
takoder je dozivjela fluktuacije. Unato¢ rastu¢em uvozu, domaci pivari su zadrzali znacajan
udio na trziStu zahvaljujuci kvaliteti 1 prepoznatljivosti lokalnih brendova. Prema podacima
pivarska industrija u Hrvatskoj znacajno je investirala u modernizaciju proizvodnih
kapaciteta i inovacije u proizvodnji, §to je rezultiralo stabilnim udjelom domace proizvodnje.
Tijekom desetogodisSnjeg razdoblja, Hrvatska je suocena s izazovima na globalnom pivskom
trzistu, Sto je dovelo do daljnjih promjena u strukturi uvoza i izvoza. Na primjer, povecana
potraznja za specijaliziranim vrstama piva, poput craft piva, rezultirala je ve¢im uvozom
ovih proizvoda. Istovremeno, domacda craft scena takoder se razvijala, §to je povecalo

konkurenciju i smanjilo ovisnost o uvoznim proizvodima.

Uvoz piva iz zemalja EU je bio dominantan, no pojavili su se 1 uvozi iz egzoti¢nih
destinacija, $to je dodatno obogatiti ponudu na domacem trzistu. Izvoz je, s druge strane,
ostao relativno stabilan, ali s pozitivnim trendom rasta u posljednjih nekoliko godina, $to

sugerira povecanu konkurentnost hrvatskog piva na medunarodnom trzistu.

Samodostatnost u pivu takoder ovisi o poljoprivrednoj proizvodnji sirovina, poput je¢ma i
hmelja. Prema dosadasnjim podacima domaca proizvodnja hmelja u Hrvatskoj nije
razvijena, Sto uzrokuje znacajan uvoz ovih sirovina. Ipak, napori u razvoju odrzive
proizvodnje sirovina i poticanju lokalne proizvodnje piva imaju za cilj smanjiti ovu ovisnost.
Kombinacija rastueg uvoza, umjerenog rasta izvoza i relativne stabilnosti u domacoj
proizvodnji ¢ini hrvatsku pivarsku industriju zanimljivim slu¢ajem prou¢avanja unutar Sireg

konteksta globalne trgovine. Pitanje samodostatnosti ostaje kljucno, jer unato¢ rastu¢em
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uvozu, domaci proizvodaci uspijevaju zadrzati dominantan polozaj na trziStu, Sto ukazuje na
njihovu otpornost i prilagodljivost u promjenjivim trziSnim uvjetima.

Takoder, uloga drzavnih politika i poticaja u razvoju pivarske industrije, posebno u
kontekstu poticanja izvoza i smanjenja uvoza, ostaje vazan faktor koji ¢e oblikovati

buduénost ovog sektora u Hrvatskoj.
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3.12. Trend craft pivovara u Republici Hrvatskoj

Trend craft pivovara u Republici Hrvatskoj posljednjih godina biljezi znacajan rast, prateci
globalne trendove u pivskoj industriji. Craft pivovare, koje se fokusiraju na kvalitetu,
inovativnost i autenticnost, sve vise privlace paznju domacih potrosaca.

Prve craft pivovare pojavile su se pocetkom 2000-ih, ali pravi rast zapocinje nakon 2010.
godine. Danas u Hrvatskoj postoji vise od stotinu Craft pivovara koje proizvode $irok spektar
piva, od tradicionalnih stilova do inovativnih okusa. Ove pivovare Cesto koriste lokalne
sastojke, $to dodatno pridonosi prepoznatljivosti njihovih proizvoda. Razvoj craft scene
potaknuo je vece zanimanje potrosaca za razliCite vrste piva, odmaknuvsi se od dominantnih

industrijskih lagera.

S rastom potraznje za Craft pivom, mnoge velike pivovare pocele su prilagodavati svoju
ponudu kako bi zadrzale trzi$ni udio. Utjecaj Craft piva na trziSte vidljiv je i u povecanju
broja specijaliziranih trgovina i barova koji nude iskljucivo Craft pivo. Prema istrazivanju
N.Hini¢, Z. Mesi¢, M. Tomié¢ Maksan (2018.), potrosadi u Hrvatskoj sve vise cijene
unikatnost i kvalitetu koju nude craft pivovare. Ovaj trend takoder ima pozitivan utjecaj na
turizam, jer mnogi turisti posje¢uju Hrvatsku upravo zbog bogate ponude lokalnih craft piva.
Razvoj craft pivovara pridonio je i ozivljavanju manjih lokalnih zajednica, stvaraju¢i nova
radna mjesta 1 poti¢uci lokalnu ekonomiju. Unato€ rastu, Craft pivovare i dalje se suoCavaju
s izazovima, kao S§to su visoki troskovi proizvodnje i trziSna konkurencija. Medutim,
entuzijazam i strast prema proizvodnji piva motiviraju ih da nastave inovirati. Mnogi pivari
sudjeluju na medunarodnim natjecanjima i osvajaju nagrade, Sto dodatno potvrduje kvalitetu
hrvatskog craft piva. Oc¢ekuje se da ¢e se trend rasta craft pivovara nastaviti, kako se sve vise
potrosaCa okrefe autenti¢nim, ru¢no radenim proizvodima. Craft pivo viSe nije samo
prolazan trend, ve¢ trajna promjena u nacinu na koji potroSaci dozivljavaju i konzumiraju
pivo. Ovaj rast odrazava Sire drusStvene promjene prema odrzivosti, kvaliteti 1 lokalnoj
proizvodnji. Kroz inovacije 1 posvecenost, hrvatske craft pivovare oblikuju buduc¢nost

domace pivske industrije.

25



4. ZAKLJUCAK

Na temelju provedenih istrazivanja i analize sekundarnih podataka, moze se zakljuciti da
Republika Hrvatska biljezi pozitivan trend u uzgoju jeCma, jedne od klju¢nih sirovina za
proizvodnju piva. Ovaj trend ukazuje na sposobnost domacih proizvodaca da zadovolje
rastucu potraznju pivarske industrije za kvalitetnim sirovinama, §to je od vitalnog znacaja
za daljnji razvoj sektora. Medutim, uzgoj hmelja, druge vazne sirovine, zaostaje u odnosu
na potrebe domacih pivovara. Ovaj manjak potencijalno ogranicava rast proizvodnje piva te
naglaSava potrebu za dodatnim ulaganjima u poljoprivredni sektor, kako bi se potaklo
povecanje povrSina pod hmeljem i poboljSanje tehnologija uzgoja. Republika Hrvatska
uspjeSno prati globalne trendove u pivarskoj industriji, no potrebno je dodatno ulagati u
razvoj novih tehnologija koje bi omoguéile konkurentnost na medunarodnom trzistu. Osim
toga, klju¢no je osigurati trziSni prostor za male pivovare, koje svojim inovativnim
pristupom i raznoliko$¢u proizvoda obogacuju domacu pivsku scenu. Unaprjedenje craft
scene moze znacajno doprinijeti razvoju lokalnog gospodarstva, stvaraju¢i nova radna
mjesta i potiCuéi turizam. Craft piva, kao specifican segment trzista, nude potroSa¢ima
raznolike okuse i visoku kvalitetu, $to dodatno povecava njihovu popularnost. Veliki pivski
proizvodaci imaju dominaciju na trziStu 1 moguénost postavljanja standarda, no vazno je da
mali proizvodaci takoder dobiju priliku za rast i razvoj. Ova ravnoteza izmedu velikih i malih
igraca moze dovesti do Sire ponude piva na trZiStu i veceg zadovoljstva potroSaca. Ulaganja
u istraZivanje i1 razvoj novih pivskih stilova, kao 1 odrZzivih metoda proizvodnje, mogu
osigurati dugoro¢nu konkurentnost hrvatske pivarske industrije. S obzirom na sve navedeno,
kljuéno je usmjeriti napore prema jaanju domace proizvodnje sirovina, poticanju malih
pivovara i unapredenju tehnologija kako bi se hrvatska pivska industrija mogla odrzati 1

razvijati u sve zahtjevnijem globalnom okruzenju.
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