UTJECA) UKLANJANJA LISTOVA NA NEKE POKAZATELJE
KAKVOCE SORTE SAUVIGNON BIJELI (Vitis vinifera L.)

Kepcija, Valerija

Undergraduate thesis / Zavrsni rad
2016

Degree Grantor / Ustanova koja je dodijelila akademski / strucni stupanj: Josip Juraj
Strossmayer University of Osijek, Faculty of agriculture / SveucilisSte Josipa Jurja
Strossmayera u Osijeku, Poljoprivredni fakultet

Permanent link / Trajna poveznica: https://urn.nsk.hr/urm:nbn:hr:151:867794

Rights / Prava: In copyright /Zasti¢eno autorskim pravom.

Download date / Datum preuzimanja: 2024-04-26

\ P Repository / Repozitorij:

Fakﬁltét | Repository of the Faculty of Agrobiotechnical
agrobiotehnic“:kih Sciences Osijek - Repository of the Faculty of
znanosti Osijek Agrobiotechnical Sciences Osijek

aodar

DIGITALNI AKADEMSKI ARHIVI I REPOZITORLII

zir.nsk.hr


https://urn.nsk.hr/urn:nbn:hr:151:867794
http://rightsstatements.org/vocab/InC/1.0/
http://rightsstatements.org/vocab/InC/1.0/
https://repozitorij.fazos.hr
https://repozitorij.fazos.hr
https://repozitorij.fazos.hr
https://zir.nsk.hr/islandora/object/pfos:893
https://repozitorij.unios.hr/islandora/object/pfos:893
https://dabar.srce.hr/islandora/object/pfos:893

SVEUCILISTE JOSIPA JURJA STROSSMAYERA

POLJOPRIVREDNI FAKULTET U OSIJEKU

Valerija Kepcija
Sveucilisni preddiplomski studij

Smijer : Hortikultura

UTJECAJ UKLANJANJA LISTOVA NA NEKE POKAZATELJE KAKVOCE
SORTE SAUVIGNON BIJELI (Vitis vinifera L.)

Zavrs$ni rad

Osijek, 2016.



SVEUCILISTE JOSIPA JURJA STROSSMAYERA

POLJOPRIVREDNI FAKULTET U OSIJEKU

Valerija Kepcija
Sveucilisni preddiplomski studij

Smijer : Hortikultura

UTJECAJ UKLANJANJA LISTOVA NA NEKE POKAZATELJE KAKVOCE
SORTE SAUVIGNON BIJELI (Vitis vinifera L.)

Zavrs$ni rad

Povjerenstvo za ocjenu i obranu zavrsnog rada

1. Doc.dr.sc. Mato Drenjacevic¢, predsjednik
2. Doc.dr.sc. Vladimir Jukié¢, mentor

3. Doc.dr.sc. Aleksandar Stanisavljevié, ¢lan

Osijek, 2016.



SADRZAJ :

L UV OD . e e 1
2. PREGLED LITERATURE. ...t 3
2. L DTl ACTIA. ..t e 3
3. MATERIJAL IMETODE. ... e, 6
3.1, SauvIgnon DIJeli......cuiuienii i 6
3.2. MORFOLOSKA OBILJEZJA SORTE.......cccoiiiiiiiiiiiiiiiaaiaee e, 7
321 IMIAGICE. . et e 7
3220 GIOZA oo 7
3230 BODICA ..ottt e 7
0 1 R 8

3.3. BIOTSKI CIMBENICT. ...ttt 9
3.3.1. Uzgojni ODLIK. ...t 9
3.3.2. ReZIADA. ..o 10

3.3 3. Berba. e e 10

3.3.4. Organolepticka SVOJStVa. . ...cccviiiiiiiiiiiiie e e 10

3.4. EKOLOGIJA VINOVE LOZE.. ..ottt 11
B4 L KIMA. . e 11
34,2, TOPIINa. .. e, 11

3.4.3. VOda 1 0DOTING. .. ettt 12

3.4.4. SuUNCeva SVJCHIOSE. .. uuit e e 12

1 T I o P 13
4. REZULTATI I RASPRAVE. ... e 14
4.1. SadrZaj SeCera U mOStU. ..ottt 14

4.2. Realni aciditet MOSta. . ....oiuiini i 15

5. ZAKLIUCAK ..o 18
6. POPIS LITERATURE. ... e 19
ToSAZETAK i, 21
8. SUMMARY ..ottt e 22
9. POPIS SLIK A .. .ottt e e 23
10. POPIS GRAFIKON A . e 24

TEMELIJNA DOKUMENTACIISKA KARTICA
BASIC DOCUMENTATION CARD



1. UvOD

Fakultetsko pokusaliste Mandi¢evac smjesteno je na 209 m.n.v. na jugoistoénim
obroncima Krndije. Tlo predstavlja prijelazni oblik od lesiviranog tipi¢nog tla u lesivirano
pseudoglejno tlo i pripada klasi eluvijalno - iluvijalnih tala koju karakterizira grada profila
s A-E-B-C horizontima. Pokusaliste je udaljeno 60 km od Osijeka, a 20 km od Pakova.
Samo pokusaliste (k.o. Mandicevac, k.¢. br. 600) se nalazi u blizini vinarije Pakovacka
vina d.d., s isto¢ne strane, ukupne je povrsine 3,35 ha, juzne ekspozicije s generalnim
padom W— E od 9,8 %.

Tijekom 2013. godine posaden je proizvodno — pokusni nasad sa vinskim sortama.
Pokusalista obuhvaéa najznacajnije preporucene kultivare za proizvodnju bijelih vina za
podregiju Isto¢na kontinentalna Hrvatska kao Sto su Chardonnay, GrasSevina, Rizling
rajnski, Sauvignon bijeli, Traminac mirisavi, i crnih vina Cabernet sauvignon, Merlot,

Frankovka.

Ukupna pokusna povrsina je 1,4 ha. Meduredni razmak u vinogradu je 2,2 m, a unutar reda

0,8 m. Svaka sorta je zastupljena je s 1040 trsova naj¢esce na dvije podloge i s dva klona.

Defolijacija nije uobicajena mjera u vinogradarskoj praksi (0sim u nekim sjevernijim
vinogorjima), ali predstavlja predmet istrazivanja, jer se defolijacijom moze doprinijeti
kvaliteti i prinosu grozda. Osim toga, defolijacijom se smanjuje vlaga unutar zone

grozdova, $to dovodi do smanjenja napada bolesti.



Slika 1. DOF5 - k.o. Mandicevac, k.¢. br. 600 (Izvor : Idejni projekt)

Pokus je postavljen u 2015. godini, a cilj istrazivanja bio je utvrditi razlike u kvaliteti

mosta primjenom defolijacije na sorti Sauvignon bijeli.



2. PREGLED LITERATURE
2.1. Defolijacija

Defolijacija je mjera zelene rezidbe vinove loze, zeleni rez ili rez u zeleno, u koje se jos$
spada plijevljenje suvisnih mladica, pinciranje rodnih mladica, skidanje i zalamanje
zaperaka, prstenovanje, prorjedivanje grozdova, prorjedivanje bobica, skidanje lisca i

vrsikanje.

Defolijacija je jedna od bitnih operacija u vinogradu, a predstavlja uklanjanje 3-4 bazalna
lista s mladica u zoni grozdova, ¢ime se postize bolja osvijetljenost grozdova (MiroSevic i
Karoglan Konti¢; 2008.). Defolijacijom se postize bolja prozra¢nost i osvijetljenost grozda
Sto omogucava bolje dozrijevanje te se smanjuje vlaga unutar grozdova. Osuncane bobice
imaju tvrdu pokozicu, ne pucaju tako lako, pa ih uzro¢nik plijesni teZe probije i ostvaruje

zarazu (Zorici¢, 2013.).

Najbolje je odstraniti listove koji se formiraju oko grozdova, oko desetak dana nakon
cvjetanja vinove loze. Cilj defolijacije je osigurati prostor oko grozdova za protok zraka,
prodor suncevih zraka i zastitu loze. Vrijeme, koli¢ina i ucestalost defolijacije ovisi o sorti,
padalinama i brzini rasta loze. Ako se u zoni plodova odstranjuju listovi, zrak ¢e lakSe
cirkulirati 1 brzo susiti grozde. Ovo je vrlo vazno za sorte koje su osjetljive 1 sklone sivoj
plijesni. Toj skupini pripadaju Rajnski rizling, Sauvignon bijeli, Pinot crni i dr. (Law,
2006.)

Defolijacija moze utjecati na bitne proizvodne karakteristike loze (prinos, masa grozda i
bobice), kao 1 na osnovne pokazatelje kvalitete grozda (udio Secera, ukupna kiselost 1 pH

vrijednost).

Najveci broj istraZivanja vezanih uz djelomi¢nu defolijaciju bazira se na proucavanju
najboljeg termina i intenziteta defolijacije, te njenom pozitivnom ucinku na zdravstveno
stanje grozda (Zoecklein i sur., 1992); utjecaju na fizioloske procese vinove loze i na
fotosintetski potencijal trsa (Hunter i sur., 1991.), te njenom ucinku na rodnost (Zoecklein
1 sur., 1992). Isti autori navode da djelomicna defolijacija pozitivno utjeCe na kemijski

sastav grozda i vina.



U istrazivanju na cetiri sorte (Bacchus, Pearl of Csaba, Schonburger i Siegerrebe),
Reynolds i sur. (1995.) zakljucili su da se defolijacija odrazila na kemijski sastav mosta.
Sadrzaj kalija 1 slobodno hlapivih terpena, te pH vrijednost mosta se povecala, a sadrzaj

ukupnih kiselina se smanjio.

Neki od autora su radili istrazivanje defolijacije i njenog utjecaja na kakvo¢u mosta i vina.
Istrazivanja jednim dijelom pokazuju da primjenom ovog zahvata moze do¢i do povecanja

sadrzaja Secera i do manjeg napada bolesti.

Price i sur. (1995.) otkrili su da se povecanim izlaganjem suncu grozdova Pinota crnog u
njima vrlo malo povecéava sadrzaj antocijana i ukupnih polifenola, ali se zato signifikantno

povecala razina kvercetina.

Vise istrazivanja pokazala su kako sadrzaj polifenola u grozdu uvelike ovisi o svjetlosti i

temperaturi te njithovom medudjelovanju (Crippen i Morrison, 1986; Guidoni 1 sur., 2008).

Vecom izlozenos$éu bobica svjetlu, u pravilu, povecava se sadrzaj polifenola, dok visoke

temperature mogu smanjiti ukupne polifenole (Crippen i Morrison, 1986).

Koncentracija antocijana raste s kasnijom defolijacijom, a najvisa razina postignuta je kada
je djelomi¢na defolijacija provedena u vrijeme Sare, dok je kvaliteta vina znacajno

poboljsana bez obzira na termin i intenzitet defolijacije (Hunter i sur., 1991).

Karoglan i Kozina (2002.) proveli su dva istrazivanja o utjecaju djelomi¢ne defolijacije na
sadrzaj monoterpena u vinu. Pokazalo se da je sadrZaj slobodno hlapivih (SHT), kao i
potencijalno hlapivih terpena (PHT), u obje godine istrazivanja bio najve¢i u vinu

defolirane varijante, dakle u vinu dobivenom od suncu potpuno izloZenih grozdova.

Mesi€ 1 sur. (2005.) istrazivali su utjecaj djelomi¢ne defolijacije na kemijski sastav mosta
kultivara Sauvignon bijeli te zakljucili da se defolijacijom povecava razina Secera, ali se

smanjuje razina ukupnih kiselina.

Bubola i sur. (2011.) istrazivali su utjecaj defolijacije na koncentraciju fenolnih spojeva i
organskih kiselina u moStu i vinu Malvazije istarske 1 zakljucili da nema bitnijih promjena

u kvaliteti.

Drenjacevi¢ 1 Juki¢ (2012.) istrazivali su uUtjecaj rane rucne i strojne defolijacije na

kultivarima Sauvignon bijeli, Merlot i Cabernet sauvignon te zakljucili da ukupna kiselost i



koli¢ina Secera u mostu nije znacajno varirala. Najvisa ukupna kiselost izmjerena je kod

kultivara Cabernet sauvignona te se znacajno razlikovala u usporedbi s drugim sortama.

Jerman 1 sur. (2014.) ispitivali su utjecaj kasne defolijacije kod Malvazije istarske.
Dobiveni rezultati ukazuju da je ispitivani ampelotehnicki zahvat u 2014. godini znacajno

utjecao na povecanje koli¢ine Secera i smanjenje ukupne kiselosti mosta.

Osrecak (2014.) je istrazivala utjecaj djelomi¢ne defolijacije i solarizacije na polifenolni
sastav vina Kkultivara Merlot, Teran i Plavac mali. Zakljucila je da je kombinacija
djelomi¢ne defolijacije i solarizacije imala pozitivan uc¢inak na polifenolni sastav vina

istrazivanih kultivara.

Osrecak i sur. (2016.) su pri istrazivanju utjecaja djelomi¢ne defolijacije i solarizacije na
koncentraciju polifenola i neke druge kvalitativne pokazatelje kultivara Pinot crni i
Cabernet sauvignon zakljuéili da zahvati nisu djelovali na sadrzaj SeCera u mostu, ali su

doveli do pada kiselosti kod oba kultivara.



3. MATERIJAL | METODE

3.1. Sauvignon bijeli
Kultivar je dobio ime po francuskim rije¢ima sauvage $to znaci divljak i blanc §to znaci
bijeli.
Neki njegovi sinonimi su: Muskatni silvanac, Sauvignon jaune, Sauvignon blanc,

Sauvignon bianco, Surin, Savagnin, Genetin, Spergolina, Pellegrina.

Sauvignon bijeli je sorta vina koja je dosta poznata u Republici Hrvatskoj, te je takoder i
vrlo cijenjena; uzgaja se u svim kontinentalnim podruc¢jima, pa ¢ak i u Hrvatskom Primorju

i Istri.

Sauvignon je sorta koja svoje podrijetlo vuce iz Francuske, ima je najvise u jugozapadnom
dijelu zemlje, no moze se naci i u regiji Sauterns te na podru¢ju Gironde, a jedno od

najboljih vina od ove sorte proizvode se u dolini rijeke Loire.

Slika 2. Primjerak daruvarskog zlatnog Sauvignona

(izvor : http://www.visitdaruvar.hr/sauvignon-blanc.aspx)



http://www.visitdaruvar.hr/sauvignon-blanc.aspx

3.2. MORFOLOSKA OBILJEZJA SORTE
3.2.1. Mladice

Mladice mogu biti rodne i nerodne, a nastaju iz pupova na bilo kojem dijelu trsa. Mladice
nose vegetativne i generativne organe. Razdijeljene su na c¢lanke, medukoljenca ili
internodije koji su omedeni koljencima ili nodijima (MiroSevi¢, Karoglan Konti¢; 2008.).

Kod rodnih mladica nalazimo grozd i vitice, a kod nerodnih samo vitice.

Tijekom vegetacije mladice rastu razli¢itim intenzitetom, najjaci rast je neposredno prije
cvatnje, u samoj cvatnji usporava, a potom se ponovno intenzivira do faze Sare. Rast traje 1

nakon berbe, iako je znatno usporen, sve do nastupanja nepovoljnih uvjeta.

Rast mladica zavisi od niza ¢imbenika (MiroSevi¢, Karoglan Konti¢; 2008.)u okolisu
(temperaturi tla i zraka, opskrbljenosti stani§ta vodom i mineralnim tvarima) kao i od

¢imbenika bioloske prirode (kultivar, podloga, polozaj mladice na trsu).

Mladice Sauvignona bijelog su gusto zbijene, kratkih internodija s jakim razvojem

zaperaka i na njima najcesce se nalaze 1 ili 2 grozda. Sorta je sklona samo zasjenjivanju.
3.2.2. Grozd

Cvat postane grozdom nakon zavr$ene cvatnje, odnosno oplodnje i formiranja bobica. Iste
je grade kao 1 cvat (peteljka, glavna os i ogranci). Prema obliku mogu biti valjkasti,

stoZasti, valjkasto-stoZasti, krilati, nepravilni.

Grozd Sauvignona bijelog je sitan, mali valjkast, razgranat, ponekad s ramenom na kratkoj

I zelenoj peteljci. Tezina grozda moze biti od 60 do 100 grama.
3.2.3. Bobica

Bobica je plod vinove loze koji se razvija iz plodnice nakon oplodnje. Smjestena je na
peteljCici, na proSirenju koje se naziva jastuéi¢. Iz petelj¢ice u bobicu ulaze provodni

snopovi koji imaju funkciju ishrane.

Kod Sauvignona bobica je srednje velika, okrugla, Zutozelene boje s crnim tockicama,

kozica je srednje ¢vrsta, debela, a meso dosta ¢vrsto, slatko i1 aromati¢no.



Slika 3. Grozd Sauvignon blanca

(izvor : http://blog.uvinum.it/sauvignon-blanc-raffinato-vitigno-bianco-2170416)

3.2.3. List

Ima zadacu fotosinteze, disanja i transpiracije. Nalaze se na svakom Kkoljencu mladice.
Sastavljeni iz peteljke i plojke. Kod listova Sauvignona bijelog izrazen je polimorfizam
(trodijelni i peterodijelni listovi na istoj mladici)

List na Sauvignonu je srednje velik, peterodijelan, plojka jako valovita ili mjehurasta,

nali¢je obraslo dlac¢icama. Zupci listova su neujednaceni, najcescée kratki i tupi.



3.3. BIOTSKI CIMBENICI

Trsovi su bujni,a vegetacija kreé¢e ve¢ u ranije u proljece. Sorta je prikladna za razlicita tla,
ako nisu previse plodna i vlazna i s velikim sadrzajem vapna na kojima se obi¢no

pojavljuje kloroza.

Za ovu sortu trebaju se odabrati dobri polozaji i ekspozicije, te zahtjeva dosta suhu i toplu

Klimu.
3.3.1. Uzgojni oblik

Radi bujnosti same sorte vazan je pravilan odabir podloge. Dobar izbor, u prvom redu su

slabo bujne do srednje bujne podloge, a u nasim krajevima koriste se Kober 5BB ili SOA4.

Od uzgojnih oblika najcesce se koristi jednokraki ili Guyot oblik, Guyot — Poussardov; ili

dvokracni (bordoski) uz razli¢ite razmake sadnje.

Rodnost sorte varira od 7 do 12 t/ha i sorta daje kvalitetna i vrhunska vina.

a

o ———
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r

Slika 5. Guyot uzgojni oblike prije reza a) i nakon reza b)
(izvor : Mirosevi¢, N., Karoglan Konti¢, J., (2008.) : Vinogradarstvo, udzbenik, Nakladni
zavod Globus, Zagreb)



3.3.2. Rezidba

Preferira dugu rezidbu (na lucanj). Izvodi se tako da se lucanj reze na 7 do 10 pupova,

ovisno o uzgojnim uvjetima, a moze se ponekad ostaviti i vise.

Dugu rezidbu izvodimo s ciljem poveéanja lisne mase, §to moze utjecati na bolje
dozrijevanje rozgve, formiranje pupova i klijavost polena, kao i bolju opskrbljenost trsa

hranivima.

No ipak, ne treba pretjerivati, jer duga rezidba moze uzrokovati povecanje broja grozdova,

pa ih moramo prorjedivati kako bi ostvarili odgovarajucu kvalitetu.
3.3.3. Berba

Strojna berba je oteZana zbog izrazito bujnog habitusa sorte 1 obi¢no se ne preporuca zbog
moguéeg gubitka u aromatskoj komponenti. Preporuca se ru¢na berba kako bi se izbjeglo

ostecivanje bobica i o¢uvala kvaliteta.
3.3.4. Organolepticka svojstva

Vino Sauvignona bijelog je svijetlozute do slamaste boje, vrlo bistro i pokretljivo u ¢asi. U
elegantnom aromatskom sklopu fino mozemo osjetiti intrigantne note tropskog voca s
biljnim 1 cvjetnim karakterom. Na okusu izrazene note zrelog voca, koje su prozete
svjezim kiselinama; u okusu Sauvignona prepoznajemo arome zelenih jabuka, grejpa,
Sparoga i vlaZzne trave. Puno, osvjeZavajuce i pitko vino, profinjene teksture i duge,

intenzivne zavr$nice. Vino je puno, bogato i uvijek visoke kvalitete.

10



3.4. EKOLOGIJA VINOVE LOZE

Hrvatska je podijeljena na tri vinogradarske regije: Isto¢nu kontinentalnu, Zapadnu
kontinentalnu te Primorsku Hrvatsku, koje se klimatski razlikuju. Primorsku Hrvatsku
karakterizira sredozemni tip klime, a regije kontinentalne Hrvatske kontinentalni tip klime.
Regije se dijele u manje cjeline (podregije), koje takoder imaju svoje specifi¢nosti. Najnize

organizacijske vinogradarske cjeline nazivaju se vinogorja.
3.4.1. Klima

Klimu, u uzem smislu, prema Svjetskoj meteoroloSkoj organizaciji, definiramo kao
prosjecno (srednje) stanje vremena ili kao statisticki opis srednjih vrijednosti i

varijabilnosti vremena u opsegu od nekoliko mjeseci do nekoliko tisuca ili milijuna godina.

Klimu nekog podrucja odreduju uglavnom slijede¢i ¢imbenici: toplina, vlaznost, sunceva
svjetlost 1 zra€na strujanja. Svaki od elemenata ima zaseban utjecaj na uspjeSnost uzgoja
vinove loze. Za procjenu vrijednosti podrucja (Buri¢, 1995.) za vinogradarsku proizvodnju
mogu se koristiti slozeni klimatski i bioklimatski indeksi (termicki, heliotermicki,

hidrotermicki, bioklimatski i Huglin indeks).
3.4.2. Toplina

Loza je na niske temperature najosjetljivija na pocetku vegetacije, a u razdoblju zimskog
mirovanja pokazuje najvecu otpornost. Toplina je vrlo vazna pri uzgoju vinove loze, a
ovisi 0 nadmorskoj visini, geografskom polozaju, ekspoziciji i inklinaciji polozaja. Prema
Mirosevi¢ i Konti¢ ( 2008. ) sve zivotne funkcije i faze rasta i razvoja kod loze mogu se

odvijati uz dovoljnu koli¢inu topline.

Minimalna srednja temperatura za pocetak vegetacije iznosi oko 8°C, a podruéja Cija je

srednja godisnja temperatura 10-20 °C su povoljna za uzgoj vinove loze.

Koli¢ina topline izrazava se sumom temperature u doba vegetacije ( od travnja do rujna) i
¢ini zbroj svih srednjih dnevnih temperature iznad 10 °C (bioloske nule) i tu sumu

nazivamo sumom aktivnih temperatura.

11



Minimumi i optimumi za rast i razvoj vinove loze :

a) za pocetak vegetacije najpovoljnija srednja dnevna temp. 10-12 °C
b) cvatnju i oplodnju 20-30 °C, a ne bi trebala biti ispod 15 °C

c) intenzivan rast i oblikovanje pupova 25-35 °C

d) razvoj bobica i grozdova 25-30 °C

e) dozrijevanje grozda 20-25 °C

Temperature vise od 40°C izazivaju oZegotine na liS¢u i bobicama, dok na temperaturi od

3.4.3. Voda i oborine

Nijedna ziva tvorevina ne moze opstati bez vode, niti ¢ovjek, biljka, zZivotinja, pa tako ni
vinova loza. No prevelika koli¢ina vode, kao i njen nedostatak, negativno utjeu na razvoj
vegetacije, veli¢inu 1 kakvocu priroda. Za normalan razvoj optimalna koli¢ina oborina je

600-800 mm godisnje uz pravilan raspored tijekom vegetacije (MiroSevi¢, 1993.).

Potrebnom koli¢inom vode loza se opskrbljuje preko korijena iz tla. U vodi se nalaze
otopljene hranjive tvari koje se putem korijenovog sustava prenose u ostale dijelove, dok
voda u trsu prenosi asimilacijom nastale organske tvari iz lista u ostale organe. Potreba za

vodom najmanja je pred cvatnju, u fazi cvatnje i oplodnje te u fazi zriobe.

Najvece potrebe za vodom vinova loza ima od pocetka vegetacije do cvatnje, kao 1 u fazi
razvoja zelenih bobica. Velike koli¢ine oborina tijekom cvatnje ometaju cvatnju i
oplodnju, a u fazi dozrijevanja uzrokuju pucanje bobica, $to omogucuje razvoj razlicitih

bolesti.
3.4.4. Sunceva svjetlost

Svjetlost omogucava fotosintezu u lis¢u. Dovoljna koli¢ina svjetla omogucava pravilno
odvijanje svih faza razvoja, dok je pri nedovoljnom osvjetljenju dolazi do niza problema u
rastu i razvoju vinove loze. Smanjena koli¢ina svjetlosti uvjetuje povecanje povrsine
listova i intenzivniju boju, a ako se osvjetljenje dodatno smanji dolazi do razvoja malih

etioliranih listova, a internodiji se izduzuju i ne formiraju se cvati, grozdovi i pupovi.
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Vinova loza trazi od 1500 do 2500 sati sunceve svjetlosti ili oko 150-170 vedrih dana u
nasim uvjetima (Licul i Premuzi¢, 1979.). Stolne sorte zahtijevaju viSe svjetlosti od vinskih

sorata.
3.45.Tlo

Najbolje rezultate u vinogradarstvu postize se sadnjom loze na tlima koji su lakSeg
mehani¢kog sastava kao $to su skeletoidna tla, §ljunkovita i pjeskovita. Na tim tlima loza je

slabije bujna, te samim time daje prirode vrhunske kakvoce.

Na dubokim, dobro opskrbljenim tlima prirodi su veliki i slabije kakvoce, a na teskim tlima
mozemo dobiti vina vrhunske kakvoce uz pravilan izbor podloge i kultivara i pravilno

uzdrzavanje tla.

Boja tla moze imati utjecaj na urod i kakvocu grozda te na rast i razvoj vinove loze. Loza
na tamnijim tlima, obi¢no je vrlo bujna, vegetacija se produzava, kasni dozrijevanje
grozda, pupova i drva pa biljka postaje podloZnija zimskim pozebama i smrzavanju. Prinos

1 kakvoca grozda prili¢no variraju, ovisno o opskrbljenosti tla hranivima.

Na svijetlim tlima obicno je slabija bujnost, losija je kakvoca grozda i rodnost.
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4. REZULTATI RADA | RASPRAVA
4.1. SadrZzaj Se¢era u mostu

Defolijacija na sorti Sauvignon bijeli nije imala statisticki znacajno djelovanje na sadrzaj
Sec¢era u mostu (Grafikon 1.). Kontrolni i defolirani tretman, u prosje¢nim vrijednostima,
dali su u potpunosti isti rezultat za istrazivano svojstvo. Sadrzaj Secera u mostu od 40

uzoraka kretao se u rasponu 94 — 111 °Oe.

Grafikon 1. Utjecaj defolijacije na sadrzaj SeCera u mostu sorte Sauvignon bijeli
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U prilog ovoj prethodno navedenoj tvrdnji, proistekloj iz analize jednogodi$njeg pokusa
idu 1 istrazivanja Ponija i sur. iz 2008. godine koji takoder nisu ustanovili znacajne ucinke

defolijacije za ukupni sadrzaj kod sorte Sangiovese.

Karoglan 1 sur. (2002.) dobili su primjenom defolijacije od cetiri lista u zoni grozda

smanjenje sadrZaja Secera u odnosu na nedefoliranu kontrolu.

Prema drugim autorima (Bledsoe 1 sur., 1998., Osrecak i sur., 2011., Baiano i sur., 2015.)
ova ampelotehnicka mjera imala je znacajan odraz na povecanje sadrzaja Secera u mostu

razli¢itih kultivara vinove loze.
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Meteoroloski uvjeti u odredenoj godini i Kkultivari sa svojim osobitostima, prema
Bavarescu i sur. (2008.), u velikoj mjeri modificiraju uc¢inak ovog zahvata, pa otuda i ova
nekonzistentnost u dobivenim rezultatima kod razli¢itih autora pri procjeni uc¢inka ovog

ampelotehnickog zahvata.
4.2. Realni aciditet moSta

Isto kao 1 kod sadrzaja Se€era u mostu, prosjecne vrijednosti realnoga aciditeta su iste i
iznose za oba tretmana 3,16 pH jedinica. Ostvarene vrijednosti pokazuju da uklanjanje
listova u fazi cvatnje sa zone grozda, kod kultivara Sauvignon bijeli, u 2015. godini, nije
dalo nikakve uc¢inke u promjeni pH vrijednosti mosta. Realni aciditet mosta, odreden na 40

uzoraka, varirao je od 2,98 — 3,35 pH jedinica.

Grafikon 2. Utjecaj defolijacije na realni aciditet mosta
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Do istih spoznaja su dosli su dosli Bubola i PerSuri¢ (2011.) ranim uklanjanjem listova u
zoni grozda na sorti Malvazija te Tardaguila 1 sur. (2008.) istraZzivanjem utjecaja

defolijacije na sorti Grenache u vrijeme formiranja i Saranja grozdova.

Basile i sur. (2015.) utvrdili su da uslijed defolijacije prije cvatnje dolazi do povecanja

realne kiselosti mosta, odnosno smanjenja ukupne kiselosti, u vrijeme berbe grozda.
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Lohitnavy i sur. (2010.) ustanovili su povecanje kiselosti mosta uzrokovano primjenom
defolijacije. Sli¢ne rezultate, primjenom ove ampelotehni¢ke mjere, postigli su Mosetti i

sur. 2016. godine.

Buduéi da su u istrazivanju ostvarene iste vrijednosti za sadrzaj Secera i realni aciditet kod
sorte Sauvignon bijeli koja je na Fakultetskom pokusaliStu Mandi¢evac zastupljena s dva
klona na dvije podloge interesiralo nas je da li ipak postoje neke razlike izmedu klonova s

obzirom na defolijaciju.

Grafikon 3. Sadrzaj Secera (°Oe) za tretmane na istim klonovima Sauvignona bijelog
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Neznatne razlike (0,2 °Oe) su utvrdene medu klonovima (10 — 10 i Sl — 2) izmedu

defoliranih i nedefoliranih tretmana.
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Grafikon 4. pH vrijednost za tretmane na istim klonovima Sauvignona bijelog
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Sli¢na situacija (vrlo male razlike) u pH vrijednosti su ustanovljene medu klonovima
izmedu defoliranih i nedefoliranih varijanti i najvjerojatnije ne mogu se pripisati niti klonu,

niti tretmanu, ve¢ slucajnim varijacijama.
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5. ZAKLJUCAK

Na temelju prethodno navedenog, moze se zakljuciti sljedece:

- pokus s defolijacijom na kultivaru Sauvignon bijeli je postavljen na Fakultetskom

pokusalistu Mandicevac

- istrazivan je utjecaj defolijacije u zoni grozda na osnovne pokazatelje kakvoce

(sadrzaj Secera i pH vrijednost)

- dobiveni rezultati ukazuju da defolijacija u 2015. godini na navedenoj sorti nije

imala nikakvog ucinka s obzirom na ispitivane pokazatelje

- utvrdene su vrlo male razlike u sadrzaju Secera i pH vrijednosti s obzirom na

istrazivane klonove (10 -10 i SI — 2) i one se najvjerojatnije mogu pripisati

sluajnim varijacijama

- za detaljniju 1 precizniju procjenu utjecaja defolijacije na istrazivane parametre

trebalo bi provesti viSegodisnja istraZivanje na nekoliko lokacija
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7. SAZETAK

Pokus s defolijacijom na kultivaru Sauvignon bijeli je postavljen na Fakultetskom
pokusalistu Mandicevac. Istrazivan je utjecaj defolijacije u zoni grozda na osnovne
pokazatelje kakvoce (sadrzaj Secera i pH vrijednost). Dobiveni rezultati ukazuju da
defolijacija u 2015. godini na navedenoj sorti nije imala nikakvog u¢inka s obzirom na
ispitivane pokazatelje. Utvrdene su vrlo male razlike u sadrzaju Secera i pH vrijednosti s
obzirom na istrazivane klonove (10 -10 i SI — 2) i one se najvjerojatnije mogu pripisati
slu¢ajnim varijacijama. Za detaljniju i precizniju procjenu utjecaja defolijacije na

istrazivane parametre trebalo bi provesti viSegodisnja istrazivanje na nekoliko lokacija.

Kljuéne rijeci — defolijacija, Secer, pH, klonovi
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8. SUMMARY

The experiment with the defoliation on the cultivar Sauvignon white was set in
Mandi¢evac on the faculty experimental field. We have researched the influence of
defoliation in the grape zone on the main quality indicators (sugar content and pH value).
The results show that the defoliation in the year of 2015 had no effect according to the
tested indicator. Differences between the sugar content and pH value are very small
regarding to the researched clones (10-10 and Si-2) and they can be seen as random
variations. For detailed and more precise assessment for the researched parameters we

should take experiments on several locations in more years.

Keywords — defoliation, sugar, pH, clones
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SAZETAK

Pokus s defolijacijom na kultivaru Sauvignon bijeli je postavljen na Fakultetskom pokusali§tu Mandicevac.
Istrazivan je utjecaj defolijacije u zoni grozda na osnovne pokazatelje kakvocée (sadrzaj Seéera i pH
vrijednost). Dobiveni rezultati ukazuju da defolijacija u 2015. godini na navedenoj sorti nije imala nikakvog
ucinka s obzirom na ispitivane pokazatelje. Utvrdene su vrlo male razlike u sadrzaju Secera i pH vrijednosti s
obzirom na istrazivane klonove (10 -10 i SI — 2) i one se najvjerojatnije mogu pripisati slu¢ajnim
varijacijama. Za detaljniju i precizniju procjenu utjecaja defolijacije na istrazivane parametre trebalo bi

provesti viSegodisnja istrazivanje na nekoliko lokacija.

Kljucéne rijeci — defolijacija, Secer, pH, klonovi

SUMMARY

The experiment with the defoliation on the cultivar Sauvignon white was set in Mandic¢evac on the faculty
territory. We have researched the influence of defoliation in the grape zone on the main quality indicators
(sugar content and pH value). The results show that the defoliation in the year of 2015 had no effect
according to the tested indicator. Differences between the sugar content and pH value are very small
regarding to the researched clones (10-10 and Si-2) and they can be seen as random variations. For detailed
and more precise assessment for the researched parameters we should take experiments on several locations

in more years.
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